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AVERTISSEMENT

Etudiante ala Sorbonne, |"auteur desirait faire un némoirede maitri-
se en géographie tropicale, au Sénégal.

Ayant pris contact avec 1'ORSTGM & Paris pour obtenir des informations
sur | es recherches en cours au Sénégal et |es sujets susceptibles de donner
lieu & um mémoire, NOUS avons rencontré J. WEBER, éconamiste qui mettait au
noint Un vast e programme d'étude de | a péche artisanal e et de | a comercia-
lisation du poisson, dans |e cadre du CRODT (Centre de Recherches océancgra-
phigues de Dakar- Ti axoye).

Ainsi nous fut-il suggéré d‘'étudier |e marché au poisson de la Queule.
Tapée, passage obligé des mareyeurs vendant a Dakar, et donc place &'impor-
tance prinordiale pour |a compréhension des mécanismes et des circuits de
commercialisation du poi sson.

Notrettravail a duré quatre nois, de fin janvier & fin mai 1981.

Nous renercions Monsieur le Directeur général de 1'ISRA (Institut
sénégalais de Recher ches agronamiques) qui a bi en voul u nontrer 1'intérét
qu'il attachait & ce taal en appuyant notre demande d'autorisation de
Recherches ;

Nous renercions aussi Monsieur FONTANA, Directeur du CRODT,(qui a bien
voulu nous accueillir, et nous pernettre de profiter de |'environnement
scientifique du CRODT en tant que stegiaire.

Nous renercions J. WEBER, qui, apres avoir sugegéré ce sujet pasion-
nant, NOUS a encoursgles et eritiquées tout au | ong de notre étude.

Nous n'oublierons pas |es chercheurs et techniciens du CRODT qui ont
pris la peine de lire et corriger notre travail.

Nous renercions aussi ¢

= Le président des mareyeurs, M. Modou DAM DI CP,

- Le dé12gué des mareyeurs et du marché dela Gueule-Tap®e, M Abdouley:
DIOP,

~ Le surveillant du narché, M, THIAM,

~ Les mareyeurs, dé&taillantes et ménagdres QUi ontaccepté de subir
nos enquétes,

Enfin, notre gratitude va & :

- M. Mbarack FALL, notre interprdte, qui nNOUS accompagne - SUr | e mar-
ché, et aida dans | es dépouillements d'enquétes.

~ MDaocuds NIARG, dessinateur au CRODT,

Mle R NDIAYE, Mres NDIAYE et DI OUF quiont mené & bien | a frappe de
cet ouvrage sans doute trop | ong.



Le waRCHE AU PoOISSON
E LA Gueuvie-Tapte

par

M. C. CORMIER

| NTRODUCTI ON

~DESCRIPTION DU MARCcHg

Dés bheures du matin, & 1a lueur des phares des véhi cul es des mareyeurs,
1> marché de la Gueule-Tepde S' ani me avec | a vente en gros du poisson et ce,
jusqu'd 1la pointe du jour-od | a vente au gétail attire détaillants, porteurs.
-t ménagéres de tous | es quartier s périphériques. -

Entre | € "Plateau" c' est-& dire | e centre deDakar et les nouvel | es zo- .
nes résidentielles de Fann, Point E, Zones A et B, Grand-Dakar €t |eS nouve: -
les ecités de | a SICAP(1), Libertés, etc..., |a Gueule-Tapde est au coeur
de quartiers résidentiels "africains (ef. carte A) ; 1a population trés mé-
iangée quant al'ethmie |'origine, le niveau social, est en pleine erois~-
sance Ce qui ouvre de | arges débouchés & | a vente des produits vivriers et'
notamment du poisson. .

Proche des villages de péche de | a presqu' 11 e du Cap-Vert : Soumbidiou-
ne, Ouakam, Ngor,Yoff, ete,.. , |€ marché de |a Gueul e-Tape est en outre
tien desservi par les voies de circulation :"|a route de '|acorniche ouest
d' une part, | arocade de Fann-Bel Air d'autre part qui rejoi nt 1'autoroute
pui s | aroute deRufisque (2) facilitent son approvisionnement en poi sson
frais. ,

Gréce & | a station proche de | a SOTRAC(3) déteillants des autres marchi:
2t ménagéres peuvent de méme Se rendre aigément au narché de | aGueule-
Tapée.

*y

(1) SICAP : Socifté immobilidre du Cap-Vert.

(2) Seule route qui part de. la presqu'ile vers Thies PUi S Kayar et Saint-
Inuis au nord, Diourbel & l'est, Kaol ack au sud.

(3) SOTRAC : Société de Transport du Cap-Vert.



Le marché de la Gueule-Tapée, entre le secteur du méme nom et le secteu:
de la Médina, a donc une excellente situation, Le canal IV i l'ouest, la
rue 10 au nord, le canal de la Gueule-Tapée & 1. ‘est et la route de la corni -
che au sud, constituent les limites de ce secteur qui appartient au quarticr
de la Médina.

Son site par contre est trés mauvals sur une cuirasse latéritique a unc
dizaine de métres au dessus du niveau de la mer, Cette zone, & lorigine,
¢tait un vaste marigot peuplé de gueule-tapée : sorte de gros lézards, aux-
qguels il doit son nom.

Sur une superficie de 915 m2, su disposent trois 8léments batis cn dur :
au centre, un édifice octogonal occupé‘ par les écailleurs-videurs de pois-
sons, 4 sa droite un passage couvert en forme de V pour les bouchers, au
bord de la place du marché, les douches (cf. carte B)

De nombreuses baraques en bois 5 fadossent & la construction cestrale ot
% ou 6 rangdes de baraques ot &tals en bois, couverts ou non de toits de +&-
le et matérisux de récupération, se disposent, devant lui. Entre ces rangées.

ias eétals de léegumes, fruits et poissons bra.nmormel,, 4 méme le sol, sur un
.».JOU.t de toile ou de carton, ne laissent qu'un étroit passage & la cireulatio:
des ménagéres.

Derriére [I'édifice central, les baraques en bois 4 1 ' aspect de bidon-
villes servent de cantines, dabris divers comme celui pour le surveillant
du marché et aussi de boutiques de quincailleries, tissus et prodaits moins
»irissables coame les céréales (riz et m|I) , les poudres varwes, les condi-
omts et notemment le-poisson transformé,

Les bouchers sont installds dans Le passage en V couvert, les &cailleuvs
dans I'édifice central,

Toute la superficie restante’ c*est-d-dire toute la partie & l'est du
narché constrmt est une aire vide 1° apréswaidi meis occupé£= de fagon ahar-
chlque de 5 & 13.heures. par des centaines d '¢tsls 4 méme le sol : ¢ 'est
1'aire réservée aux poissons frais, dfabord sux mareyeurs et & leurs: véhicu-
les puis gux d&taillants. Au gré de la marée et. donc de 1'approvisionnement
d.u marche, cette aire occupe 300 a 500 me pousssant ges: tentacules le long

i25 rues avoisinantes et du canal de la Gueule-T ap{e

Les places,en principe fixes, varient dfun jour sur l'autre ce qui .rend
difficile tout recensement des déteillants de poisson frais. Si environ cent
vingt viennent quotidiennement vendre au marché de la Gueule-Tepée, leur
nombre ' atteint facilement deux cents et plus. I1s composent 1la majorité ‘des
déteillants di merch® : on compte en effet une soixantainea’de détaillants
de ‘poissons transformés , une’ vingtaine d'éeailléurs , vingt trois bouchers et
troig- Cent cinquante tables’ et cantines.

Pourquoi les &cailleurs-évideurs des poissons occupent-ils le ma.rche
construit tendis que les détaillents des ponssons frais n'ont aucune, instal~-
lationy ni benques €en ciment comme sur les marchés Kermel, Sandege., Tildpe
ou f‘f.stars, ni méme tables en bois comme les d&taillants de poissons trans-
forues 2

La disposition des &tals .s! ‘explique par le développement progressif du.
z:rche D&ja en 1945, un petlt marché de quartier polyvalent &tait &tabli en
2atte place qU| correspond d 1'actuel centre octogonal ; cet édifice £tait

:f.‘"erve aux poissons c'est-d-dire aux d¥taillents et aux écailleurs. Des
dtteillants en produits vivriers divers. entouraient' ce centre tandis que, sous
: passage couvert en forme de V se trouvait comme encore actuellement,. 1¢
nmrché 4 la viande proche du wmarché aux poissons pour ‘répondre aux normes de
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1'hygiéne (1) . Les bouchers disposent ainsi de stalles en bois 3 hau-~
~eur de table; sous abri, avec la possibilité de laver et d'eve.cuer 1'eau
usée et d'une balance,la viande se vendant au kilo. 3 .

Dens les années 1950-1960, paraildlement & la production et a la conscr-
mation croissantes du poisson. frais, le nombre des ‘détaillants s ! accrut de
nelle sopte que la place fut insuffisante & l'inté&rieur du marché couvert . in
cutre, les Sénégalais traditionnellement travaillent & méme le sol (2) , L&~
el par terre sur un bout de toile ou de carton offre daventage de plrc(,
rour présenter et deccuper le poisson. Enfin, le marché couvert n'avait pas

-ssez de stalles’ surtout & partir du -transfert de vente en gros de Sandag:

1 Gueule~Tapée par suite de 1'engorgement des rues autour de ce marché situ:
=1 centre de Dakar-plateau. A partir des années 1960, les détaillants de
Joissons des autres merch@s dakarois surtout de Sandaga et de Tiléne sont

7 farchs” (3)de s ! installet 8 la Gueule~Tapée de mEme que tous les mareyeurs
approvisionnent t la copitale doivent transiter par ce marché. Cette apeclm
lisation dans la vente en gros et au détail de la Gueule-TepZe ne doit rien
3 La proximité de le plage de Soumbédicune, od la vente du poisson gux BEuro-
péens ne date que d ‘une dizaine dfannées.

Ainsi les détaillants de poissons frais ont abandon& sux seuls &caili.uws
12 marché couvert devenu trop petit pour occuper 1l'aire proche de la route
(4= la rue 55 et du boulevard de la Gueule-Tapée) donc des véhicule3 des
mareyours.

Faute d'archives municipales’ ou nationales on: peut ainsi récapituler
1'historique de la Gueule-Tapde d'aprés les témoignages oraux(k). A Licrd-
;;rive donc, ce grand marigot, envahi de gueule-tapée est une zone inondable.

A 1g suite d'une grosse inondation de tout le quartier en 1934 pehdent quel-
ques jours, décision est prise de créer un canel pour évacuer les eaux plu-
visles. Quelgues maison d€ja en 1939 étaient occupfes par des wolofs, le
gouvernement ayant donné des parcelles svec le permis de construire. Meis '1-
2’veloppement du secteur de la Gueule-Tapée démarre vraiment en 1936 avec
celui de la MBdina ; "créés avant 1a grande explosion urbaine de l'apres-—
zucrre en 1945, ses noyaux principaux (Médina ouest et est, Gueule-Tapée,
Teg-cité et Colobane) existaient déja alors que tout le Nord du Canal IV
sctuel et de la zone industrielle étaient vides” {SECK A., 1970).

Un marché ouvert s'est alors créé spontanfment: sur la place de la Gueule-
Tapfe pour répondre & la demande croissante de cette population nouvellement
installée.

(1) On trouve la méme disposition dans tous les merchés.
(2) Ainsi dans les maisons .on trouve rarement des sidges.

(3) “Forcés” par la municipalité sans que les détaillants puissent en
fournir I'explication.

(4) Notamment B émoignsge du delegu“ du quartier de la Gueule-Tapée
Joti Pom @ les dates qu'il nous a coxmnumquees ont &t& confirmées par le
résident des mareyeurs et des agents municipaux, des 'I:ravaux communaux et
1e la Perception municipale.
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En juin 1937, le maire de |' époque, Alfred GOUX, fait aménager | e mar-
ché couvert. octogonal et | € canal de | a Gueule-Tgpée par 1l'entreprencur
A1fred DIRAN(1), En1939-19k40, des cantines, ' baraques en boi s, sont &tablie-
stour du marché couvert.

C est en' 1964 et 1968 qu' un ordre du gOUVer neur tranfére lo marché de
1o vente en gros du poi Sson de Sandaga & 1a Gueule~Tppée. Renbl ai enent, &ge-
lisation du terrain, pl ace dumarché cimentée,sont | €S princi paux travaux
1 aménagement avec Ia création des dipdts do glace et des douches. En 197h-
1975, sont mises en services des cantines b ciment{cf. carte ).

" Enfin, depuis 1978, un frigerifique est en ‘cours de construction nsis
malgr® trois sommations de la municipalité SON propriétaire ne 1'a pas encc-
re fait dchever...

Si actuel | ement Tiléne (Médina) est | e premier marché pour |a superfi~
cie. et |a quantité de produits vendus,. la Gueul e- Tapée est |e prenier marck:
pour le POi SSON frais, lieu d'approvisionnement et de d&pdt de tous | es max-
chés,

Aussi | e marché 'couvert est-il inadanté 3 cette nouvel l e fonction. &
occupé par |es écailleurs et non |es détaillants qui "naifs" se mettent de
rréférence sur | es trottoirs oumeme | achaussée (2) pour étre le plus prés
possible des mareyeurs et surtout des ménagéres,

[y

>

B, METHODE SUI VI E
ET PRO' BLEMES RENCONTRES

La somme d*'informations qUE NOUS avons recueilliss pour 1'étude du mar -
c% au poi sson de |a Gueul e-Tapée provient essentiellement de notre 'travail
sur le terrain;, |a bibliographie SUr ce sujet 'est en effet souvent dépessée
voire inexistante aux archives nationales COMMe aux archives municipales.
Yous avons cependant consulté avec profit |es rapports sur | apéche publids
par | e CRODT, | e SCET et | a DOPM, les bulletins et mémoires de 1'IFAN,
1'ORSTOM et | ' Uni versité de Dakar, concernant | e Sénégal en général, | apéch:.
| es marchés et le nonde des détaillants, notamment |es femmes de Dakar et,
enfin |"alinmentation(3), Cette bivliographic a &té complétée par des dénar-
ches auprés de 1'IT4 et 1'ORANA pour |es probldmes de nutrition et aupres
des Travaux cammunsux et de [a perception nunicipal e pour | es problémes
d‘organisation et d'eménagement dU mearché.

La présence presque quotidienne pendant deux NI S sur | e marché de |a
Lueule-Tap€e nous a perms de prendre contact avec ses différents agents(h).
Gz discuter avec les "notables" aélégués de quartiers ou sinples partieulie:rs

(1 )A1"Epoque Sandega créc aussi par Al fred GOUX en 193k, construit en
1936~1937 avec deux &tages est |e plus grand marché de Daker, supplenten
Yermel créé em 1912, ) ‘

(2). Risquant une anende ou méme 1a confiscation de | eur poisson
(3) cf. bibliographie en fin a'cuvrage.

(4) Notamment le surveillant du march?é ot collecteur des taxes sur |es
vihicules : Mr THIAM.



sGsidant depui s toujours dens ce secteur(1). ,

Entretiens libres, discussions.rgunigns, camme. dans la rueSSavecled
mr&.yeurs et méme partege du tiébou-didne, ont ainsi aventageusement complé-
i¢ | es données recueil lies par enquete 1es quest| onnal I es dessinant’ souvent
va cedre LrOP rigide.

Les enquétes sir le marché de ia Gueule-Ta.pee ont été effectubes d€ 1s

-février 198131a fin avril 1981, Une pre—enquet«v a ét€ effectue auprés
da dix neuf, mareyeurs , vingt détaillants de' poi ssons frais, huit dftaillapt:
de polssons transfarmcs et trente menageres. A partir de cot &chantillon,
10us avons Etabli un questionnalre définitif pour chacun d€ ces agents (2
21 nous' avons dlst.mgue les données suivantes :

< Le sexe, 178geé, 1! ethnie; |l a religion €l la confrérie, | € domicile
etuel et |a reglon natalv, la.situation SOCl&leg constituent le premer
volet dé'données structiwelles Obj ectives; -

- Le choi x du‘licu de vente oud‘achat, | es m)des de transport condi~-

onnmen’c emballage , conservation, les rmt I vations gyant conduit 3 exercc:
l,c métier de nar eyeur ou de detalllant ‘les golits et habitudes alimentaires,
zte. . compgsant les données. structurelles subjectives;

- L'aspect et 1'état du p0| sson, le nonbre totsl, l'e-poids, le prix,

I origine, constituent les données conjoncturelles.

Wous avons ainsi interrogé soixante deux mareyeurs, cent dix huit aé-
taillants de poi ssons frais, cinquante quatre @8taillants ' de poi SSONS trams-
“ormés et cent vingt deux ménagéres.

En outre nous avons suivi' di X neuf mareyeurs , seize détaillants de poiz-
sons frai s et tous les @étaillants de poissons: transformés(3)" _pour connaitre
ie p0| ds moyen de p0| sson ms en _vente, | e prix du kilo'de poisson selon
T ‘espice, leijour, |'heure, |es bénéfices OU pertes quotidiennas et enfin.
les revenus bruts et nets.

~ Limitée par le tenps et |es noyens, cette étude est | 0indtetre exhaus-
dve. »
- Sur ce vaste nonde des mareyeurs (6), . des détaillants(5) et des mé-

(1) Nous avons été regus(pa.r exemple) Chez Yakhys, DIOP dont toute 1s
“emille 18bou, C' €st-a-dire ses deux femmes. et leurs enfantg. et petits en-
{2nts sont 1nstallcs rue 60, Ce notable joue un rol e mal d&fini, mais cer~
tain sur | € marché de | a Gueule-Tapée : | € frigorifique en const ructi on
ai sppartient.

(2) of. en annexe, | es quatres types de questiohnaire .

(3) nous avons survelue | e moment o; ils avaient constitué | eur Stock
o "<=lu1 ob ils 1'ont épuisé pour pouvoir celculer combien de poissons trans-
“ormés Ilvendent par rml S. oo

(4) 1200 mereyeurs pour tout le Sénégal dont environ 125 fréquentent
7@ Gueule-Tapee d'aprés | € président des mareyeurs et Ié swrveillant du mer-
. ef, demnltlon pp. et . ,

(5) En‘tre 200 et 800vendeurs & la @ucule-Tapee dont ' pl us du 1/3 g o~
~upent dU poisscn 4'oprés ‘le surveillant du ma:pchc et nos' propres estiations.

P
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nogéres, trois cent Ci nquante six ont été soumis & notre. queemonnaue cons--
tituant Seul enent un échantillon.

~ Notre enquét e s'est déroulée sSUr 2,5 mon.spendant une saisorde 1=z
;eche. Les résultats obtemus étalés sur toute 1 année, sont donc un peusu-
Hérieurs a la réalité.

Pendant | hiver nage, 1'activité du marché se ralentit & 1'emont au ni -
veau de la péche comme 3 | ' aval au niveau de | a consommation de poisson-

Les problémes rencontrés SUr le merché de | a Gueule-Tapée ont d' abord
tenu & 1a, W@ La plupart des mterroges ne parl ent que | e welof, La ma-
jorité ' dés déteillants ne savent ni lire, ni écrire,ni calculer, Heureuse-
rient nous et| ons acconpagnés par un interpréte parlant francais et wolof.
Seuls les 'chiffres et les noms de certaines espéces et produits ont &t& dif-
ficiles & traduire bien que nous di sp05| ons pour les poi ssons d'une tabl e
de traduction duCRODT assez complete, { ARNOUX 1976) De plus il nous & &€
inpossible’ d':l.nterroger nonmbr eux guinéens installég~ dans et aux abords' de
iz Medina et "qui né camprennent ni e wolof, nile frangals.

Avec les mareyeurs surtout ceux qui sont détenteursd‘une cart e profes-
sionnelle, nous.n'avons €U aucun probldme de Contacts humains. Aprés 8 heures
du matin, quand i | s ont écoulé | e chargement de leur cani on, leurmtinée est

libre :ils prennent alors |le tenps de discuter, de parler de leurs problé-
nes et -de | eurs efforts pour g'organiser et, en outre, ils connaissent bien
lour métier et lewrs merchandises c' est-& dire |l avariété, | a quantité, lio-
rigine du poi sson.

Les détaillantes sont souvent plusréticentes car on | eur fait manguer
dés vent es pendant 1'enqutte, En outre,, il cst trés gifficile de conneﬁ-bre
le prix et le poids des poissons qu'elles mettent en vente: |l es pr:.x ne
zont j ammi s affichés et varient Sel on l'offre et la demande ¢'est~a-dire

salon | a saison, le jour et m@me l'heurc, et Selon la clientéle.

Lesdetaallantes ne possédent pas de halance et ne vendent pas gu poi ds
neis & 1a piéce, au lot et au norceau. La varidté des especes dont quel que--
fais elles ne connaissent néme pas e nom et de | eur présentation rend
aléatoire tout e Oompara.lson, fauted unrtc de mesure. S'il est possi bl e de
fonn=L1‘bre l e poids d'un poigson laiss& entier grace au systene de conver3| on
wab] i par | e CRODT (FREON et FRANQUEVILLE, 1975), | es grossesespécescom-

> | e thiof ouls courbine sont | e plus souvent débitées en norceaux.

Par ailleurs, au cours de la matin& les détaillante nodifie |a dispo-

;ition de son etal reforme | es lots, rajoute des poissons par tas tout en
mm’renant le prix qui est touj ours un multiple de 5.

Comment, de méme, connaitre | a quant ité de-poisson mse en vente |l e jour
méme par | a detalllantea.l.cmmutnn 1'interroge en cours de matmee,alors
¢u'elle ne sait pas ou ne veut pas dire combien elle en a vendu et si elle
Zecoulera tout son stock avant 12-13 heures 7

De méme pour |es détaillantes de poi ssons transformés, leprix différe
selon Ia taille du morceau et selon |e typo du produit ; pour |es poissons
rendus 3 l1a plece, on ne peut utiliser | e systeme de conversion longueur-
poids Stant donné que In transformation srtisenale Ui fait perdre du poids.
leureusement, -certaines d'entre elles vendent par norceaux ou tranches de
G, 25 et 50 frs CFA mais aussi au kilo et utilisent une bal ance.

Enfin il faut insister sur le fait que contrairement aux Ereyeurs, ces
1¥taillantes ne cdlculent jemais ; dés lors on obtient desrésuitats sberrants,
come de grosses pertes. Faut-il penser qu'elles nous trompent;cachantle
bénéfice ou effectivement aujourd'hui elles acceptent de perdre sachant que
1z lendemain el | es pourront récupérer un béméfice ?

— r-:nkj ‘4 k3



Quant aux ménageres, |e principal probléme vient de ce qu'elles sont
rress€es. Enquétées d | a sortie dumarché quand leurs enpl ettes sont finiec,
¢lles qnt hdte de'regagner lewr doniCile pour préparer letidbou-didnequi
iemende une Iongue cuisine, de plus leurs provisions- Sont ent assées dans la
cuvette.émaillée, | a cal ebasseou | e seauet il est difficile deileur faire
- icharger.les marchandises pour bienles di stinguer.

Enfin, | € poisson a été €vidé, &caillé et coupé en norceaux ce qui em-
neche de | e mesurer:

Enquétées au nonent od elles font &cailler |eurs poissonsy elles, ont i
vaups de répondre puisqu'il faut attendre que 1'écailleur ait fini son' tra-
w31l 3 elles versent |e contenu de |eur panier sur i'édtal,ce qui pernet de
“istinguer | es produits, de les mesurer et puis de. voir |a manidre dont ils gav
~2aillés et découpés, U

Cette méthode a des défauts : toutes |eés ménagéres N' Utilisent pas les
s:rvices des €cailleurs ; elles n'ont pas toujours achevé |eur marche et
; achdtent | € poi sson transformé qu' apres |e poisson frais.

Enfin, quelgue:soit le moment de 1'enqubte, il est difficile de calou-
ler 1a consomuation de poisson en kil o par téte par, jour fauted'unité de
megure et en raison de |'irrégularité de 1'offre et donc du colt du poisso:.

La ménagdre fait son march? pour |a"famille" au sens large, sans con-
wsitre SES conposantes exactes et le¢ nombre des invités(l), et pour le jour-~

‘¥me ‘ou plugieurs repas, sans savoir & |'avance siil lui faudra revenir au
worché cempl8ter SE€S provi sions.

Les régsultats obtenus d‘aprés | eurs réponses ne sont donc que des &va-
~uations.

¢. JUST1PICATION DE NQTRE ETUDE.
T DE NOTRE PLAXN-

Compte tenu de tous ces défauts de nos enquétes, nous ne cherchons qu's
présenter certaines hypothdses. Le but de cette &tude est avant tout |a des-
sription du marche de | aGueule-Tapée, SON activité bouillonnante, sa récen-
2 spéeialisation et sa rapi de évolution, Le fait 4 souligner des |le départ
st, | e caractere récent du role joué par | € marehé&-de |a Gueul e- Tapée deaus
1s comercialisation du poisson. La nutation de ce marché, s'inscrit dans
i.‘Bvolution générale de | a production et de |a consommation du poisson, Aus~
ai avant de déerire | € marché, convient-il de renonter & sasource ¢'est-ad~
dirs d' étudier les Conditions naturelles et humaines de |a péche au Sénégsal
% | e processus de comercialisstion 3 1'smont.

Nous anal yserons ensuite | ' activiteé méme dumarché, .son organisation,
sep composantes et NOus-term nerons cette étude par la destination finale
du poi sson, c'est-a-dire le ti€bou-diéne, plat national consommé par t Out es
les fam |l es sénégal ai ses au repas du midi, soulignant ainsi 1'importance
crolssente € la conscmmation du poisson, tout'particulierement & Dakar,

C) La"terranga” ou hospitalité. sénégalaise veut que toute-personne’
iz passage partage | e repas famlial : |e tiébou-di€ne, pl at uni que eolliec-
tif, est toujours peéparé en surabondance en prévision des. invités de
dcrniéres mnutes. Méme 1'heure du repas passée,ons’enquiert aupreés du vi-
siteur s°11 a déj euné et on lui offre le cas échéant,le reste du tiéb gardé »
axt effet ou le-plat que | a ménagdre €St a8jd en train de préperer POUr | e sc.x.



1, IMPORTANCE DU MARCHE
DE LA GUEULE-TAPEE

La Queul e- Tapee n es,t pas un sinpl e marché de quartier mais | e marché
de | a plus grande ville du Senegal Selon nos estimations, 13 % du mareysge
total (1), soit 10 800 tonnes seraient &coulés a la Queul e- Tapée. Comme la
comerci al i sation est conditionnée parla product| on, nous rappelerongd’a~
bord bridvement les données de brse de | a peche sénégalaise (2) pour insis-
ter ensuite sur | e rdle joué par le marché de | a Gueule-Tapée.

1.1. IMPORTANCE. DE LA PECHE ARTISANALE AU SENEGAL

Au prerri er rang des échanges intériecurs, trdisieme sect eur d'exporte~
tion aprés | ' arachi de et | es ,phosphatu,s (3), premere source de protéines,
la péche artisanal e a dé&barqué 160 000 tonnes de poi ssons en 1980 Contre
€0 000 tonnes pour la péche industrielle et enploie directement ou indirec-
tement 15 % de | a popul ation active (~7EBER, 1980). Son importance socio-
(conomlque bénéficie certes de conditi ons goograpmques f avor abl es mais aus-

i du dynemisme des pécheurs, des progrés technologiques et de la forte aug-
”wntatlon du marché de consommation.

. En premier lieu, |e plateau continental et le littoral Long de 500 km
sarmettent de di stinguer 5 régions de péche :la grande cote avec Saint-
touis et Kayar, la presqu'ile du Cap-Vert, 1a Petite C8te avec Mbour et Joal,
le Sine-Baloum et | a Casamance.

En second lieu, la richesse ichtyologique des eaux sénégalaises est
due au phéncméne d'upwellings : les alizés du NE- SO chassent |es eaux super-
ficielles ce qui Pprovoque | a remontze des eaux profondes pl us fr0| des et
riches en sel s minfraux. La mse en pl ace durégime d'upwellings a partir
de novenbre suscite la nultiplication du phytoplancton et done de janvier

" mai des zooplanctons et des poissons. S la canpagne de péche est perma-
vxm’oe sur fa Petite Cote, sur | a grande cOte i | a cempagne de Kayar succdde
celle de. Saint-Louis de juin & octobre. Les eaux tropicales refoulent alors
| es eaux d‘upwelllngs vers lenord. Cette alternance des reglmes cllm&thue<‘
prllque | @ variété et 1 'abondance des poissons des cOtes senegalalses ain-
'si que les phénomdnee migratoires des popul ations de p&cheurs. Ainsi, les
(uet-ndariens de Sai nt-Loui S se déplacent vers Keyar par exemple au rmrrent
de la saison de péche de janvier & mai.

En troisiéne lieu, 1la peche artisanal e connait depuls des a.nnees 1950—-
1960 un grand essor grace i | a volontd de modernisation : | a motorisation
deg grandes' pirogues et 1'aaploi de la Senne tournante coulissante ont ain-
si fait doubl er les captures de | epeche ertisanale entre 196k et 1980 et
avec les cordiers on peut parler 4'une "péche artisanal e noderne®., L!ouver~
ture gux progres technologlque des popul ati ons traditionnelles de pécheurs
gaet-ndamens 18bou ou nmmn.nka., fait de | apéche: artlsanale un sect eur
trég dynam1que o

Enfin, 1'augmentation gé€nérale de | a conscemation depoi sson en parti -
culier a Dekar dont |a popul ation ne cesse de gonfler par suite de sa Crois--
sence naturel | e et des  irmigrations, OUVIE 3 la péche uUn large debouche 1a

“demande €tant mEwe supérieure d 'offre. Le "poi sson denne | i eu & des. Echan~
_ges i ntenses en constant accroi ssement” (Van Chi BONNARDEL, 1978 : 80-84)
dont le marché de | a Gueule-Tapée est |'illustration vivante.

11)Mareyage(peche indus. + péche a;;:tman.) :82 000 t{cf. CRODT oct 1980C).

(2) De source officielle non publide,en 1980 | a pec‘he serait |e premier
sesteur d‘exportatlon avant | es phesphates et 1'arachide.

{3) cf. bibliographie en fin a'ouvrage.



1.2. LE(S) RG_E( S) DU MARCHE DE LA GUEULE-TAPER

Cent re a' éclatement dU mareysge de tout le Sénégal, Li eu d'échanges de
- *‘odults et d'informstions, d'entrepSts. de poissons et de dépots de gl ace:
= marché de la. Gueule-’l‘apee a un rdle éconmmique-mais aUSSI social de t out
ramier plan. "La pl us vivante et pemanente marifestation de la vie wrbai-
«. collective" (Van Chi BONNARDEL 1978 .. 681), il rassemble quotidiennement
anreyeurs, détaillants et ménageres de tout es regi ons, ethnies, confréries
rgligieuses et niveau Social .

1.2.%. Fonetion de' distribution

‘Speciallse ‘danq ‘1a vente en (gros du poi sson fral s, le mrché de la
aeule—‘l‘apre assure d'abord | a di stribution du poi SSONen provensnee des ™
°1fferents ceiitires de peche de | a cote Atla.nthue ¢t’ des fleuves :- Sénégal,

ine-Seloum, Gembie, Casamance (carte C).

A partir des enquBtes ef f ect uées aupres des ma:reyeurs de fevrler 5 avr*‘

91 , le poisson provient de - — g
o Sa»lnt"LOu].Sono-"--p|c0000.000oocoiooctvcu.concc pour ?%
L 4 I 16 "
" JOBL .t Fe v raasooersrsnorsennnessonesansasomenne 24 "
”mour """"""" (AR EE TR R e e sty " ’"
- Port Daker.................,..o..;‘...'.'.‘...";..... I hO "
= Cap-VBrt (-POrt) . eeivveivreroreiveisineonesnnse ™ 10"
- Sine SaIoum.....,..,.....,........,,.......,.... " 1l

n

-'Ca.sanr\.n,ce R R -o-oc-uonu»i'uuc-“'oococ.qc.cvon '0"
100 "

Ces résultats, bien qu’ approxma,tlfs, m)nt rent |a prédaminance du port
 Dekar, de Joal ot de Kayar dans 1'spprovisionnement €N poi sson de | a
Lc:ule—Ta.pc.e. Ainsi 92-% du mareyage en frais de ce marché provient d'un
~yow d'une. centaine de ¥m. La proximité donc les noindres frais d'approche
;v de conservation du poi sson, favorisent |es centres de péche des régions

‘:'\,,"I'hie‘as et du Cap-Vert (1).

Par contre seul s les chargements de poi ssons et crustacés(2) a haute
voeur  commerciale peuvent supporter les frais 'de transport depuis la
Sagmance.,

Ces résultats témoigdent par ailleurs du phénoméne saisonnier de | a pé
1. Les questionnaires se sont en;-_‘effet déroulés pendant | a pl ei ne sai son
. Kayar,; Jopl et du Cap-Vert. Ce'n'est qu’d partir de-l= m-avril que com~
w.ence le-gaigon de g Seint-Louis ‘et donc 1'approvisionnement €N poigson frais
Cusrtir de cette région.

La variété des poi ssons vendus & | a Gueule~Tapée est aussi fonction de
2# saison, du lieu de péche, dutype d’armement et rend campte ' par ailleurs
o | a demande.

Ainsi, erevetteset-|angoustes., soles, saint-Pierre, 1otth , ete..,
cstinés & l‘exportatlons ou au marché Kermel (marché dit des Européens-od

(1) L'agglomération daksroise (Dakar et Piking,) avec 1 million d'habi-~
vants of fre un vast e merché de’ conscmma.tlon ol les produits frais connaissent
< demande eroisgante .,
(2) Poissons tels que sole,lotte,samt—Plx,rre crustacés tels que 16118011”
.5 et crevettes.
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se trouvent des produits de "luxe", de neilleure gqualité et plus cher) diroc
tement approvzslonnc par des mar eyeurs specmles dans | a vente de ces espdcor
nobl es et chéres,5'il arrive, par hasard, qu'un d&taillant de. | a Gueule-Tapf
mette en vente des soles, il ne trouvera pas prenmewr car Ce poisson, outre
son prix plus &€levé, ne satisfait pas | e golit ou les habitudes alinentaires
du conscsmateur Ssénégal ai s.
" Ainsi, compté temu des conditions de le product| on et de la consmmuatu .
I es poissons les pl us représentatifs du marché de | a Gueuele-Tapée sont | es'
suivants
- Parrri | es poi ssons pél agi ques, pechés au filet - filet maillant encer-
clant OU & la senne tournante coul i ssante, les clupeid@s tiennent | a premlt‘-
re plage, qu'il s’ agi sse de | a sardinelle fonde (yaboy meureuk = Sardinel-
| a eurita), de. | asardinelle pl ate {yeboy tass = Sardinella eba}, l'ethmalohfa
(cobo,= Etmmalosafi nbri at a)
- Les Carangidae viennent en second ; se subst|tuant i | a sardinelle
pour "la friture de peisson™, quand cette derniére vient & manquer sur le
marché, | e ehinchard (aiat=Caranx rhonchus) prédomine sur |a grande caran-
mue (~.aka = C_anLj_rangps; ou la carengue du Sénégal (saka =Caranx sene-
Zalus).
Sont aussi bi en représentés sur | e marché de | a Gueule~Tapée :
- le mul et guiss Mogil cephalus 15 cm
. Mugil monodi 15 - 25 om
- le pristipome=-Sompatt Pristipoma ,jubeli‘ni
Pristipomaper ot et [
- Le capitaine ndiené Pentanemus quinquerius
- le plexils siket Miao Galeoides decadactylus
-- le silure kong Arius gambiensis
- La carpe tilepie, ouass -‘Tilapisleura
" = Le thon ouakhandor Ncot hunus albacora
~ Le maquereau bonite dioun Cybium tritor ou Sconber onorus maculatus/
Les pozssonsPelagx.ques vi enne& pour moitié duport de Dakar, peches
de fagon industrielle et vendus frais ou congelés. Les vill ages de peche
du Cep~Vert : Yoff, N'Gor, Ouakam, Soumbédioune, Yekhorkh ou Hann, Thiaroye
st | es centres de péche de | a petite Cote (Joal, M'Bour) assurent 1'appro-
visionnement de | ' autre moitié, exceptionfaite pour | es ouass péchés
dans | a région du §ine Saloum.
Parm |es espéces de fond pechees alaligne de fond, & | a palangrote,
| es Serranidae ont une place de choix & la Gueul e Tapée.
“Le thiof ou fausse morue(Eplnephelus aeneus) est | e poisson roi avec
1as diffdrdnts mérous | mérous d'Alexandrie ou de CGorée, dof (Epinephelus
goreensis) mérride Mediterranée, kauthi eu{Epinephelus gxgas), mérou gris,

rour, \Epinephelus cenimus).
La courbine, beur (Argyrosoma regium) de | a famille des Sci aeni dae Se

substitue dans | e tifbou-didne au thiof ou au mérou quand ceux-ci font dé-
faut sur le.msrché (1).
Les sgarlda.e représentent aussi une grosse part du marchéavec : .
- La diardgne, sel-sel, Dentex filosus ; | e pageot rose, youfouf,.
Fagellus coupei, | e pagre a points bl eus, kibaronar, PagrusS ehrenbergi..:
Aux paridse on peut joindre |es Prlstnpomaudae.

(1) Au debut de notre enquéte en jenvier-février, cette espdce représen*
t | es plusgrosses transactions du marehé puis ‘La courbine a c&dé | e mar-
ché aux tassergal,méroue et enfin barracuda, Sul vant le réchauffement des
eaux.



Enfin le tassergal, Ngot (Pommt onus saltatrix); | e brochet de ner, geua
o (‘Sphyraena gen) : | e yakh (Lutjanus agennes) ; 1 otolithe,feute (Otholl—
18 macrognathus) ; "le corbeal du Niger, khal (Corvine nlgrlta) et le vomer
Jomersetaplnnls) leyawal(H is goreensis) Sont apparus en nonbre
croissant SUr le marché de [a Gueule-Tapée au fur et & mesure que |a saison
~vangait, l'eau se réchauffant.
Ces espéces benthiques Vi ennent surtout de Kayar, s;condalrement du
"sp-Vert et de |a Petite CSte et & partir de |'a mi-avril, de 1a rcglon de
Suint-Louis.

En schématisant on peut dire que | ema,rchn de | a Gueule-Tapée assur e
la distribution de |a sardinelle, surtout en provenance du port, et des thicos
' ‘rou et courblne en provenance de la Petite et Grande Cote et du Cap~Vert
¢ janvier 2 aveil. Ces espdces representent |es' plus mportantq tonnages
'endus engros a la Queul e- Tapée, de telle sorte' que leurs prix peuvent te-
«ir |ieu de "thermomdtre” dU marché,

Si le poisson peche la veille ou dans la nuit qui précdde |a vente, G5t
zst distribué fraisi la Gueule-Tapée, On y trouve aussi du poi sson congc,l
cn provenance du port, du frigorifique ou des diverses usines du Cap-Vert,
inrdinelleg, rougets, pageots roses, sont déchargés Sur un coi n dumarché
~roche des douches, en vrac, sans aucun souci d'hygiene.

Qutre le poisson frais, |e marché de |a Queul e- Tapée recoit de toute
1a cOte du poisson transformé (cf. carte Q).

Les centres de transformation artisanale se répartissent de Saint-Loui:
: | a Casamance, chaque zone de péche &tant spécialisée dans la production
itan type de produit

- Le guedj ou poisson fernente séehé en provenance de Saint-Louis, de
Tpal et surtout de | aCasamance.- Courbine et silure sont |es especes de
sriférence traitées en guedj ainsi que, secondairenment otofithe, corbeau
du Niger, brochet de mer, thiof et cn général tous, |es poissonsfrais in-
-rendus, :

- Le kethiakh ou braisé-séehé en provenance de Mbour, Joal =t du Cop-
Vert est produit 2 partir de' |a sardinelle et des et hmal oses.

= Le tembadiang ou seche et parfois fum& en provenance de Joal ot des
iles du Saloum, €st produit & partir des mul ets, silures, ethmaloses, sar-
dinelles. On trouve aussi a | a Gueule-Taple du milet traité en tembadiang
=n provenance du Cap-Vert et de la Cassmance. _

- Le pagne et le toufeu, mollusques séchés en provenance de Joalre-
wrésentent de faibles t onnages contrairement au yeet.

- Le yeet cymbium fermenté en provenance de Joal et de Dionewar, vil-
| age de péche du Salouwm, constitue avec |e guedj beur | es plus gros tonna-
zes vendus, a |aGueuie-~T"ﬁ,pee. La Casamance., en outre, approvisionne occa~
sionnellement | € marché de | a Gueule-Tapée en yect et en crevet t e séehie.

- Le sali ou selé~séché et | e métora, poisson fumé séché et gr| 16
~xtérieurement, sont absents au marché de |a Queul e-Tapée ; |es Sénégalais
«*en fai sant pasconsommation, ces produits sont destin& & |'exportation
vers les autres pays africai ns (Sierre-Léone, Nigeri a, Cote d'Ivoire, Gabon,
‘ongo, Camercun).

La transformation artisanale du poisson, activité traditionnelle des
- ammes de pdcheurs fait |'objet d'un circuit spéeifique de commercialisatio:
\ul n'est pas caractwlsthue de | a Gueule-Tapée. Le marché de | a Guenle-

'apée a pour fonetion premiére | @ vente éngros, en dem-gros' & audétail
dupoissonfrais.

Si quel ques mareyeurs spécialisés dans la venté en gros du poi sson
:ransformé approvi si onnent directement | aGueule~Tapée, la majeure pa:ctlc
Zeq détaillantes de POI SSON transformé S' approvi si onne sur les | i eux méme



de. prodhc%ion et sur marchés dskerois de Tildne et de Castors. Aussi
aous’ neé nous attarderons sur 1'¢étude du poisson transformé qu'au niveen de
o vente eu  ddétail.

Le poisson frais est vendu en gros par les mareyeurs et sutres bana-
kana ![1) aux détaillants du marché de la Gumu‘lé-']‘apée et aussi des a.utros
nsreh@s de Dakar qui viennent s'y approvsmpmwr entre 9 et 8 heures du n
tin. Passées 8 heures '§& march? ge consacre i la vente au 4ftail et au
micro~d&tail du poisson, les porteurs se transforment occesionnellement en
vendeurs ambulants, de 1 ou 2 poissons,,

1.2.2. Fonction de redistribution

Camions et cemionnettes des mearcyeurs, cars rapides, Lol peugeot et e
liches & cheval des détaillants, tous vfhicules qui encombrent les rues de
1z Gueule-Tapée chargés de paniers ot de caisses de poissons,traduisent le
v0le de distribution et de redistribution dc ce marché.

Sur |'ensenble de 1a vente en grog, il. est difficile de faire lc¢ déprr
sutre le poisson vendu au détail sur place et cclui vendu sur les autres
marchés de la eapitale, aux usines dc la région du Cap -Vert et mémc au dels
mx autres régions du Sénégel (cf. carte D).

En théorie tout le poisson vendu 3 Dekar doit transiter par la Cueule-
Tapée. Et en effet la majorité des d&taillentes de poisson frais des merchis
i2 Tiléne, Castors, HIM, Grande Mé&dine, Pikine. Thiaroye.., viennent chaguc
jour vers 7-8 heures a la Gueule-Tapée pour scheter le plus souvent un pz-
nier c'est-d-dire 40-50 kg de poisson aux mareyeurs ou mme aux détaillant:
du marché.

‘E‘réquemnent nous avons rencon trid des df%taillantes de marchés périphiri-
ques qui mettent en commun leur wrgent pour acheter le poisson et payer lac
frais de transport ; les mareyeurs vendent on effet par caisse entiére une
seule espece de poisson ; le détaillante scule nc peut donc se permettre dc
vendre plusieurs veriités de poisson. Ainsi:, trois d%taillantes associées
ont, acheté & uUN marcyeur UN panier do petit; thiofs & 5 000 frs CFA et i u:
autre mareyeur une demi caisse de sardinelles e t chinchords mélangés a
1 000 frs CFA. Aprés avoir compt’ les pidccs, et les avoir partagées en, trol.
lots, elles ont tiyé au sort le lot attribvud® i chacune, ont rempli leur cu-
vette fmaillde & ras bord et ont pris ensemble un taxi compteur (250-300 fr-
CFA) pour vendre leur poisson au marché Grand-Yoff.

Les poissons sont en général transport& dans des paniers tressés gar-
nis de vBches chargés sur des cars rapides ou des taxis qui assurent la
liaison avec tous les marchés de la M&dina ¢t du Grand Daker. )

Ces marchés sont en outre approvisionnids directement par les centres
42 peche. du Cap-Vert : Yoff, Ngor , Ouekam, Henn essentiellement. . Les &pous:
ot parentes des pécheurs(2), de nombreux bana~hana, se rendent sur ies mexr-
chés dekerois irrfgulidrement selon la sortie des pirogues. Leurs activités
sont tolérées par ces derniers a partir du moment ot leur apport n’excede
28 200 kg,

(1) Terme péjoratif wolof désignent toutes sortes d'intermédiares sénd-
z2laiy dont |l es demi-grossistes st Jes grossistes de poissons qui ne possé-
dent pos. la certe de marsyeur.

{2) La vente @u poisson frai s ast une activit® treditionnelle des fan—
ues de pécheurs notamment fkbou.



Par ailleurs, ne transitent pas per la GUeule Tapee de nmmbreuy mareyeu¢
“aport qU| achen1nent directement | eurs poissons aux usines et aux villes
;6 1'intérieur. Cependant des mareyeurs des différents centres de peche ée
‘s cOte se rendent d'abord 3 la Gueule-Tapde, S'infornent des cours du pois-
“on,vendent sur . placetout ou partie de leur chargement., En cas de surplus
Je poisson, ils a.ppronsz.onnent alors | € Senégai intérieur :|arégion de.
Tiourbel, du Sine-Saloum €t méme du SEnégal Oriental. Touba et Mbacké et
‘aolack, méme Tamba et Backel, recoivent ainsi du poisson a partir de la:
T *ule-—Tapee R

Les mareyeurs, dont le chargement n'a pas. assez .de valeur relativement
v.w; frais de transport, préférent |e vendre aux usines du Cap-Vert (SAFCOP,
U FRIGAL,PISSANO,SPAC.. . ), lientreposer au frigorifique du port ou encore
,,Vujvent le; vendre comme appat aux centres de péche de | a région de Thids.
T1 ne f aut donc pac, s'&tonner que Keyar, Mbour Ou Joal SOi ent, appronsn,onm
n p0| sson a partir de la Gueul e-Tapée ; ce sont des ."1nvendus" destinés 2

L -ppét ou a la transformation artisanale. e

En résumé, on peut estimer que sur l'ensemble du poi sson vendu en' gros
i la Gueule-Tapée, 28 % sont vendus au détail sur place, 21 % sont vendue
sur Les autres marchés dakarois, 25 4 aux usines du Cap-Vert et 26 % aux
sutres régionsdu Sénégal .

La Gueule-Tapée, par ailleurs est |le lieu d' approvisi onnement en poi s-
son de certaines eollectivités : arnée., hopitaux. Un bana~bana 114 per un
aontrat avec 1'Etat est chargé de i vrer chaque semsine 3 3 k tonnes de pois
:ons 4 |"armée ; il s'approvisionne essentiellenment au port de Dakar, et
| a Gueule-Ta.pee ot il serend tous leg deux jours. Cet exenple témoigne
ninsi de 1'importence de la Queul e- Tapée dans le circuit de distribution du
poi sson.

L'aire de rayonnement du marché de |a Gueul e- Tapée se calqué sur |e ré-
 zau routier du Sénégel, Tout transport en effets ‘effectue dans des camions

% camionnettes,

1.2.3. Role de dépdt de gl ace et entreptt_de poi sson

Des la veille de la vente, les canmions des mareyeurs convergent de tous
i. s centres, de péche vers |aGueule-Tapée, arrivent plus ou nDins t ot se~
ion | a distance 3 parcourir. Les poi ssons sont entyeposds dans ces camions.
mvrac ou dans des caisseset paniers et conservés grace aux barres de gla
"~ qui fondentmoins vite que | es pai | lettes de gl ace .

Tandis que les mareyeursacht-n,en+ la glace sur les lieux de peche et:
surtout au port , |es détaillants peuvent gse fournir suprés des seize dépots
i.glace dont dispose 1c marché. Faute de frigorifique, | € poisson invendu
= matin & la Queul e-Tapée ainsi que tous |es invendus ‘de Sounbédi oune et
",J‘a;res mar chés périphériques SONt conservés dens des paniers tressés . cha~

w d8taillante achete gdes paillettes de glaec , garnit SON panier dlune bi-
”v‘ buis y rangeen | es intercal ant noissons ct gI ace. Ce panier est alors
53¢ SOUS | @ surveillance du gardien dU marché & Menme | ' aire réservée au
hulSoOﬂ. Le coit de gardiennage varie entre 50 et 100 ‘frs CFA par panier
. de nonbreuses détaillantes se sont ‘plaintes de ‘vol .

Le marché de | a Gueule-Tapée ticnt ai nSi |ieudentrepbt de Poi sson

niors qutil n' est encore enrien équipé pour cette fonction née spontanfment.




1.2.4.R81e d' i nformati on

La foul e de mareyeurs et de détaillants qui fréquentent | a Gueule-Tap::
cneque jour n'y vend pas forcément du poi ssonmais s'y rend pour .s'informer
des ceurs du poi sson'

. Kinsi '|e marché de |a Gueul e- Tapee est un lieu de rencontre des mare-
Feurs, ou de leurs représentant, des différents centres de péche et des dé-
taillants. Avant 1a vente, on discute, palabre, marchande et si le pri X of -
fart est trop bas, le mareyeur préfeére ven(h"r A 1'intérieur du pays ol Ie
polsson s achéte deux fois plus cher ous |'usine tant qu'il est encore en

bon &tat,

Un mar eyeur de Mbour(per exemplc) apprenont # | a Gueule-Tapée que lcs
wécheurs de Kayar manquent d'appfit | UJera plus avantageux pour lui d'y ven-
dre SON chargement. :

Rec1proqaement les nareyeurs de la Gueule-—Tapee ont des ' informateurs
sur | es |ieux de péche que ce soit |eur associéd, | eUr représentant on | e m=-
reyeur de qui ils dépendent.

Ainsi | acomplexité des liens entre les mareyeurs, |ien de parente, de
dépendence OU d'association, Se répercute Sur la conplexité des échanges
cntre |ieux de production et lieu de | a vente en gros c' est-a-dire 'la Gueul. -
Tapée.

1,2.5,R8le soci al

Le marché de la Gueule-Tapée est Un tout sociel qui a sa réglementatio:,
son organisation, ses agents. 5 '

g
1

1.2.5.1. Horaire du marChé'

- 51 1'horaire d' ouverture du marché siétele en théorie de 53 8 heures
:n fait .seule |a matinée connait une grande aninmation en particulier entre
7 et 10 heures.

I1 est rare que | es ventes se poursuivent. aprés 12 heures, notamment
3 endred| jour de la m‘lel‘o pour | es musulmam. Le sanedi par contre est
1 jour particuliérement animé ol | es ménagdres qui travaillent viennent
aire Ieurs achats pour |a semaine.
De méme | es aébuts ot fin de-mois (1 ), les veilles de fites voi ent 1iac~
tivité du marché redoubler.

- L' organi sation du marché dépend de is mwl,.upallu. Le personnel admi.
nistratif du marché se conpose d'un surveillant du msrché, de deux adjudant-
~morgés surtout de la circulation, d@‘un déisgul du DOPM chargf de rel ever e
wrt;if:lc:a.ts de salubrité et de plusieursecollecteursde taxe. L'Etat retire
- ef fet du marehd une patente annuel | e ct des taxcs quoti di ennes : de sta-

t Lonnement(’a) pour les véhicules des mareyours et d'étal(2).

1
¥
N

(1) Date de | a paie des salaires

(2) Taxe sel on capac1te du véhicule :
- 800 kg &: 3 tonnes..essvessesess 1 500 frs CFA
- 3 tonnes &10 tonnes.,........... 3 ooQr "
- plus de 10 {ONNESsererr. .. .. v 5 000 7OM

{3)Taxe de 75 frs CFA pour 1 m2 oceun? par 1'étal OU par panier. Quel-
que Soit | e produit verdu, | e sexe du déteillant.
Taxe aussi de 75 fre CFA par panier vendu par | es dem -grossistes.



- Un. Service de nettoyage est assuré par la SOADIP tous.les aprés-nidi
ot | es sapeurs pempiers une fois mer semmine font en principe un grand arro-
sege du narche Les déchets des poissons sont chargés par des cam ons privi:
’( portes d " usine comme engrais.

La municipalité se charge aussi du gardiennage des étals, bien que les

a#4taillantes SOi ent sollieites pour payer ce service au gardien.

Qutre | es agents de | a nunicipatité, 1le marché de la Gueule-'l‘apee a des
d¢18gués €lus par | es mareyeurs et par |es détaillanites, représéntant chacun
n secteur déterming. Qn trouve ainsi un dclegut: pour les poi ssons frais,
wr pOUr les po:.qsone transformés. un pour | es 1egumes etc...Les COI ffant tou
36 p]ace le 4518gué du mearché de 1a Gueule-Tapéc et il. ‘ést s:Lgnlflcatlf que
ce dernier soit smussi le delegufa des .d@étaillantes de poi ssons frais, ce qui
nontre la priorité accordee 3 ce secteur 8 | aGuc-sule-Tapee.

On assi st e actuellement a | a Gueule-Tapée & une tentative dr’ orgamﬂm-
ion syndicale. Le m&rcha, Tieu de rencontre entre les mareyeurs, les dc:m

teillentes et les ménagéres, est une réalité sociale*. Depuis 1969 des mare-
veurs Ont fornme un groupement professionnel qui = obtenu un stat ut en 197k~
1GT5, Depu]_s 1975, es "diay katou di&ne" (1) sont devenus des mareyeurs gl
nossédent Une carte professionnelle. En 1980, | a région du Cap-Vert cauptal
“73 mareyeurs et en 1981,150d entre eux ont renouvel é lewr carte. Le Senw‘
twpteralt 1 200 mareyeurs dont 40O seul ement seraient reconnus' officielic
amt, Le "Camité d' entreprise dés merejeurs SOClalIStLS du Sénégal” entend
.:vou' une sudience national e et son sidge se tient'd | a Geunle~-Tapfe : dans
e mai son, rue S8attenante au marché, chaque semaine un certain nombr e
-Uentre eux.s2 réunissent aut our du prési dent et du d&lsgué des mareyﬁurs

Par allleurs, tous | es vendeurs de p0| ssons sont syndwques, l e ~,yndu
sational des agricultours, éleveurs et pécheurs du Sénégal ayant &€ créc o
1979et reconnu en 1980(2).

2. LES MAREYEURS ET LA CRIEE
DE LA GUEULE' - TAPEE

De | aplage & | a erifede | a Gueule-Tapée, Je pcisson passe entre les
naing de nonbreux intermédiaires ; |a complexitE des liens entre pécheurs,
.xreyeurs, grossistes et détaillants, tenoigne d' une organisation reelle d=
nrcx)nts de distri butl on quoi que 1'arnarchic semble de regle (cf. J. WEBER,

179 -

Par ailleurs, |e mareyeur, tel qu'il est @éfini dans | e titre premier
. décret n® 23-585du 23juin 1973,fait exception :

" Sont consi dérés mareyeurs au sens du présent décret | es personnes
ohysiques OU morales qui procedent régulidrement 3 le comercialisation dec
croduits de | a péche provenant, soit des achats gffectues X producteu;rs,

soit de leurs propres captures aprks avoir assuré |es condltlonnement nécer -
cnires pour | aconservation et |eur transport sur les licux de vente"

Bous allons ainsi décrire le circuit de distribution du poisson aepili::
son achat sur la plege ou au port de Dakar jusqu'd sa vente au march® de 1-

(1) Vendeur de poisson., ’
(2) "syndicat des 3 P" {Pécheurs, Pasteurs, Paysa.ns)émanatiéﬁ du PS.



-
om

Gueule-Tapfe. Puis nous présenterons | € monde des mareyeurs qUi fréquentent
1a Gueul e- Tapée. ‘

<. DU LIEy DE PRODUCTION A LA GUEULE-TAPREE

2.1.1. Achat du. poisson sur le |lieu depéche

La veille de | a vente, le mareycur Se rend sur les centres de pdche,io
tamment,. ceux o ONt migré |es p&cheurs Saint-Louisiens comme Mour, Joal
pils Keyar en cette saison, 3ur 1e plage, i1’ arrivée des pirogues , le pois.-
son est d' aborddaévarqué par des manoeuvres. trié par | es femmes des pichowrs
réparti entre 1'équipage OU vendu aussitdt par 18t OU piropue. Les pécheurs
s'entendent avec | es mareyeurs sur 1o prix =t | a quantité, €i 48¢ des mar:-
veurs de | a Gueule-Tapée n'ont aucun |ien privilégié avec: |as producteurs
=t leg payent au comptant, par contre 7% sont 1iés par des accords a 1'tami
vle et 37% par des contrats avec les pércheurs, |es armateurs, |es sardinicrs
ou | es usines qu'ils payent slors aprés | @ vente,

Le poi sson acheté sur | a plage ecst chargé en fin d*aprés-midi dens | e
ou | es véhi cul es qu mareyeurs, en vrac ou dans des paricrs tressés et des'
ceisses de .50 kg. Le poi SSon achet? sux usines du port de Dakar est condi=
tionné dans des caisses de 45 kg et des paniers de 40 kz( 1). L*approvision~
nament de | a Gueule-Tepée €St en c¢ffet assuré pour 72 ¢ par la p8che artiss-
nele et pour 287 par | @ péche industrielle,

A | a Gueule~Tapée est vendu en majorité du PoOi SSON frais péchd | a veill:
3 0t | e matin aussi du poi SSon congelé OU simplement conservé pendent 1,

Z et wéme 3j ours dans des camions NON réfrigérés ¢ O, le certificat de satu-
wbrité est délivré contre un peiment de 100 frs CFAparjours:|ieu de
production et non sur le lieu de vente; 3 la Gueule~Tapée, Un dé1l8gud du
DOPM se contente de |e relever sans méme procéder & une vérification de la
salubrité du char genent aprés son transport. Aussi ne faut-il pas s' étonner

iz L'odeur d’'eammoniac QUi se ddgage d' €nornes smorcellements de poi ssons
congel ani; au soeil sur la place de | a Gueule-Tapée.

Selon la distance & psrcourir, la quantité de poisson achetée, le typ=
de conservation choi si (2), 1 kg de gl ace conservera de 12 30 kg de poissc
h).

Chaque centre de p&che dispose d'un frigorifique ou de aépdts de glac:
1c prix de la glace varie selon sa présentation, son ori gine et |a demande °

{1) La taille et le volume des paniers ct des caisses devraient faire
vientdt 1'ob | et d’ une réglementation.

{2) Le certificat de salubrité est @érivré sur la plage et relevé sur
Lz [ieu de vente par des déléguds du Service des Péches aux seuls nareyeurs
qui possédent 1la cartc professionnelle... €n principe. Y sont mentionnés :
1 origine au produit, e nomet 1 adresse de 1 expéditeur , la nature du pro-
duit,la dési gnation des produits,l'aballage Jlepoids,le nomet |’ adresse du
destinateire ,le date de 1! inspection, la qualité ,le noyen de transport. Ces
certificats pourrai ent étre de précicuses sources pour établir des statistique:
nais Leurs données Ne sont Pas crédibles ,outre que Pl USi eurs bana-bana profitent
4o | @ méme carte de mareyeurs ,Ce certificat . = cette C. arte sont su frais du mrc: -our

(3')' La glace en barres fond moine vite que les paillettes en poudre.

{4)Le mareyeur; achéte or moyenrie 10 barres de gl ace pour 20 caisses ,
c“est-%dire 1 kg de glace pour ¥ ke de poisson.



te. glace en poudre ou en nmorceaux g'achétc 8 - 10frs CFA | e kg, aux usines
bu port (SOFRIGAL, SONAFRIC, AGRIPECHE).

La barre de glace vaut aux frigorifiques de Mbour 250 frs CFA, de 1a
razelle{route de Rufisque) 200 frs CFA, du port de Dakar 250 frs CFA et de
“iint-Louis 250 & 400 frs CFA. Elle vaut aux agpots de glace de Joal 200 ;i
350 fps CFA et de Kayar 300 frs CFA

2.1.2. Transport_du poi sson

Le transport du poi sson du centre depéchc au centre d'éclateament de 1:
jueule~Tapée s'effectue toujours par la route et le plus souvent la nuit. Lo
réhicules des nmareyeurs ont une capacité de 1 3 6t onnes,

Sur 52 véhicules relevés a la Gueule-Tapée, ON compte :

Type du véhieule Charge utile Nombre
YWk Peugeot ; 1 15
"Car rapide” 1t=-.2,5t .S
Berliet 2,5t~ bt 12
Super CVM 2t-4t 7
Ford 2t L 1
Camion Renaul t 1t -61% 6
Ve 4 5t 2

rrvoransioens

Nous n'avons nal heureusenent pas obtenu suffisamment de réponses5?

Nous n' avons malheurcusement pas obt enu suf fi sanment de répondes sur
1 8ge et 1'état (neuf/occasion) du véhicule pour tirer des conslusions mais
leur Squipement est | oi nd'&tre noderne. Le cam on ou | acamionnette est le
»1lug souvent inadspté a sa fonction et mal entretem.

Par ailleurs, si sur les 62 mareyeurs interrogés, 26 sont propriétair::
¢ leur véhicules, soit 42% (1), 2imareycurs soit 38% | e | ouent, 9mare-
reurs Soit 1h,5 4 |'enpruntent et 3mareyeurs soit %,8% n'ont pas répondu.

Le “pret" du véhieule cache souvent en fait uneassociation entre le
mareyeur (Ui assure 1’achat du poi sson sur la.plage et son transport et le
rgreyeur qui assure sa vente @ | a Gueule-Tapée, quend ce derni er n'est-pas
sout simplement | € représentant du prem er ouméme son chauffeur.

Entre les pécheurs et |es mareyeurs et entre | es nmareyeurs se nouent
ies |iens conpl exes de parenté, dépendancereligi euse(marabout-talib€)ou
~lient8le, Ainsi, sur |es 62mereycurs interrogés & | a Queul e- Tapée, 6 se
“isent associfs & un-parent, le plus souvent. |le frére ainé, et .10 a un ami
gui réside sur |l e lieu de production, assure 1'achat du poi SSon, Son charge
sont et quelques fois [ e transport.

Un nmareyeur de Kayar par exenple se fait pr&ter par son grand frére un
‘Superde 3 tonnes et il n'a pour frais que le carburant et |e salaire du
chauffeur,

(1) Sept mareyeurs de | a Gueule-Tapée possédent méme 2 véhicules :
mareyeur du port envoie ainsi son car rapi dei la Gueule-Tapée €t SONce-
rion Renault a Touba ; un autre résidant 3.Kayar approvisionne d‘une part i
rieule-Taple, d'autre part Rufisque ; un autre aschéte son poisson au port g
Dzkar et charge 2 cemions de 5 tonnes chacun, dont 1'un 8gé de § ans et 172
‘re de b ens & destination de Kalolack et @2 | @ Gueule-Tapée respectivement.



Un autre de Joal est associé & son grand-frére propriétaire du camion
¢ 5 tonnes tandi s que lui-méne Se charge de | a seule vente.

Une femme mareyeur vend?alaGueule-Tapée | € poi SSON acheté et chargé
w7r SON agsocif, aussi mareyeur, au pert de Dakar, auquel el |l e n'estliée
auc per ‘un contrat verbal . )

En outre certains mareyeurs S' associent sur le |ieu de vente ; ainsi
quatre mareyeurs de Joal S'entendent pour escheter 3 des pécheurs parents
lour pirogue chargée de chinchards e-t ils ne 1c payent qu' apres la vente &
1 Gueul e- Tapée pour une gomme totals de 135 000 frs CFA, c'est-$-dire
3% 750frs CFA payds par chaque mareyeur. Des liens de parenté mal définis
unissent ici mareyeurs et pécheurs (1).

On a |"exenple dtune association tres étudide entre trois nmareyeurs
tréres €t UN ami propriftaire d'un COrdi er au port. L'ainé achdte 8 crédit
tolijours auménme pécheur, de quoi remplir 1l caisses de poisson. Il &g'occu-
7. en quel que scrte de | a gestion puisqu'il payc | € pécheur apres | a vente
ot garde | e. bénéfice, thisauriséd pour d'éventuelles dépenses Sonpt uaires,
{baptéme, marisge, funraille). Tandis que 1c second frare s'occupe de | a
vente 3 | @ Gueule-Tapée, la thche intermédiaire | @ moins "nobl e" c'est~a-
dire | e chargement ct | € transport, est assurée par | € -troi si éne frére, On
v0it que | e partage du travail s'établit sclon 1'8ge dos freres.

iiwe foi s | e véhicul echargé et | e certificat desalubrité délivré par la

DOPM, |e mareyeur en personne ou un chauffeur conduit le chargenent au mar-
- -~

ché de | a Gueule-Tapée.

Arrivent en, premer, contrairenent i ce que. l'on pourrait penser, les
“thicules de Sai nt-Louis et duSine-Saloum QUi Se rengent au bout de la ruc
w[ . Vers 3 = b heures du matin ils sont rejoints par | es véhicules de Kayar
zuis de Jeoal qui S€ rangent i 1'engle geuche de 1a rue 60 et du boul evard
2z | a Gueule~Tapée tandis que | €s mareyours ea provenance du Cap-\Vert occu-
sent tout | e boul evard de | a Gueule-Tapée avant 1'angle droit de | a ruc
#0'(2). Leurs horaires sont |es plus irrégulicrs , s'étalant de 12 h la veiii-
d. la vente{3) 2 10h le jour méme de |a vente. Ce faisant, ilS livrent &
ir fois le poisson le noins et le plus frais. Trarrivée tardive vers 1o h
d'un vhicule du port avec UNe merée péchfc 1o matin méme Provoque la bais-
g= (des cours non pas tant au niveau de |a vente G gros qui s'achéve dés
“h du mint mis au niveau de la vente au adtail.

2.1.3."Vente du poisson § | a crige de | a Gueule-Tapée

L' heure d'ouverture conmme de |a ferneture de |a vente n'est pas fixe,
ruisque toutes | es transactions ont |ieud 17airc:livre{k) , et aépend de

-

1" heur e de débarquement du poi sson,, de 1farrivéc des véhicules de mareyage

(1) Il s'agit en fait de liensntre propriétaire de | a pirogue et pe-
“hours

(2) cf. plan de |a Gueule-Tapée.
(3) Les détaillants ont alors fini la vente de la matin&

" (4) Contrairenment aux marchés Kermel, Sandage, Til€.e, pour ne citer quc
les plus connus, ol | e marché couvert n'ouvre ses portes qu'd partir de 7 h
<v | es ferme 3 13 h pour le premer., & 17 » pour |les second et troisicme.



¢t de lafflux des d&taillants. Ainsi le mareyeur qui achéte son poisson 3
18 heures & Kayar, arrive & la Gueule-Tapée 4 2t heures et commence & vendre
‘3 heures du matin jusqu'd épuisement de son chargément. .

Un mareyeur de Joal arrive & 2 h 30 et un de Saint-Louis & 4 h du mati-
alors que les pirogues ont débarqué le poisson sur leur plage respective 3
neu pris a la-wéme heure la veille.

De meme un mareyeur peut avoir &coulé tout son chargement en 1 % cc-
cl. peut n' avoir encore rien vendu & ¢ h.

Pour schématiser, on peut dire que la vente & la cri
dans des conditions “normales” d 'offre et de demande.

L'organisation de la vente est laissée totalement a l'initiative des
o A eyeurs qui. ne sont soumis 3 aucun controle & leur arrivée g fa Gueule
Tspée. 3'ils doivent remettre au d818gué du DOP‘VI le certificat de salubrit?
z% peyer au surveillant du march® la taxe du véhicule (1), bien souvent ges
;ehcules repartent sans s'étre acquittés de quoi que ce soit, Lorsque 30
vChicules se garent en méme ‘temps; ii est difficile pour un seul surveillar
ie ne pas’ en laisser s'échapper (2).

L'absence totale d’équipement et d'organisation de la criée ne laisse

g d'é&onner alers que la Gueule—Tapee est le seul marché de la vente =n
'roc de tout le¢ Sénégal ! Ne s 'y trouvent ni hangard, ni infrastructure poux
"o stockage ou la conservation, ni balance, ni &lectricité(3)
4¢ déberquement, la rue et les trottoirs ; comme &lectricité, les phares
ies véhicules ; comme unité de mesure, le panier, la caisse ou mieux 1 ‘esti
~&tion du mareyeur qui jauge de son oeil connaisseur la taille de la pidce.

Selon 1a marfe, le nambre des véhicules , l'espéce mise en vente, un
iier prix est établi par le mareyeur, Aprés marchandage, silence, discussio:
faux départ et retour sur ses pas, nouvemu soupesege de la piéce au bout d
hras, mareyeur et détaillant finissent per s'entendre sur son prix s'il s ‘a
+it d'espéces de fond (thiof, mérou, courbine, tassergel.. . ) et sur le prix
1c la caisse s'il s ' agit d’espéces pflagiques (sardinelle, chincherd, ethma-
lose, pageot., . ). .. poisson du camion est d€chargé en vrac par terre ou pas

se du panier du mareyeur au panier du détaillant. Seules les especes benthi -
-ues sont comptées ot vendues & la piéce ou par lot, le panier ou la caisse
2e servant qu'd leur transport (4).

& dure de L § 81

Comune aire

Pour gchématiser, on peut dire que la vente & la eriée ‘dure de 4 38 n
izns des conditions " normales d foffre et de demande.

(2) Tous les véhicules sauf 2 - 3 payent 1t 500 frs CFA.

(2) Sur 1'agenda tenu par le surveillant du merché est menticnnd & tell
inke 2 véhicules sont partis sans payer”, i telle autrs "+3 v&hicules qui
cont payg' ou "+1 véhicule qui a payé la taxe pour il y a 2 jours” ,

(3) Du moins 1le¢ long des rues o stationnent les véhicules des mareyeur
+. u1 se font la plupart des tractations,

{(4) Ainsi un nmereycur: de Yoff vient vendre & la Gueule-Tapée une tren-
aine de paniers contenant chacui Soixante piéces de thon. Ces paniers, sont

nharp'ec sur le trottoir. Aprés accord sur le pr:.x de la piéce de thon &
. 4 frs CFA, lacheteur 3idé per des porteurs procéde .au transfert des panier:

.=1 remplit ainsi dix paniers de méme taille avec cinquante piéces chacun



Le prix de la caisse(1) de sardinelles vers 7 ~ 8 heures du matin est
I33€Z indi catif des cours du poi sson pratiqués. Le jour méme i | a Gueule-
tapée come dans |e reste du pays, ce marché servant de p0| nt de rencontre
<t d"information des rrareyeurs de toutes las régions qui &tablissent |es
nrix enpiriquenent selon l'offre et | a demande. Ainsi on releve de tres gre:
des veriations d'un j OUr 3 1'autre, | € ma¥ché n'étant pourvu d’aucun Moyen
go régulation (2)

Par exenple, le 30 mars 1981, |a caisse de sardinelle vaut 1000 frs,
| e 18T ayril 1981,6 000 frs et le 2 avril 1981, 1800 frs CFA. Le brusque
wgnentation du prix s'explique par |'offre rw»flm ente . dans | a journée &t
20 mars 1981 un vent, de sable issu de | a Mauritanie a couvert tout |le Sénés -
Par suite de I‘absence, de visibilit# et de 1f (,glta'tlon de la mer, les piro-
1 ues ne sont pas sorties. Alors que | e lendemain, | a cai sse de sar di nel | es
s'est MAintenue au méme Prix griice aux stocks ds Poissons invendus la veilli.,
" rcontrel e 18T aviril 19871 | € marché n'est approw si onné que par | a pcr“}‘
¥1 matin, de Soumbédiounc OU du port, en trds faible quantité et done trés
rher. la sardinel e est alors 4.150 frs CFA le kilo -ou par | a peéche dat ant

2plus de 2 jours, en tres mauvais état, congelée puiS: décongelée- la sar-
~;s,inelle se venda 3l frs CFA e kilo.

Le prix de | a piéce de thiof ou de courbine est aussi représentatif d=
zarché du poisson (3 ). E

Le mareyeur fixe son rayond'at‘tlonse| on 1'offre et |a demande ¢ il
rand dans. | €S centres de péche ‘ol la marée est abondante et vend sur l'e me:
ch& 00 1a demande est |a plus forte, informations prises al a Queul e- Tapee

I1 est rare queile Mareyeur S0i t 1i& par contrat & des d&taillants ou
des USI nes.

A nsi un mareyeur du port arrive 4 1a ﬂu.ule“]’fzpee:- avec un chargenent

» 60 caisses de sardinelles c'est- 1"(111‘9' 3 tonnes, achetées chacune &
13000frs CFA et vendues & 1@ criée 3 1 300 £rs ou. meme nmoi ns. L' abondanre
de sardinelles le matin méme 2 1n Gu«_ule,E'-Tap“O provoque des ventes d perte,
L= mareyeur préférealors se rendre 2 Kaolack ou de petits camons se char-
)ent de la distribution du poisson le plus souvent defalbles valeurs(k)vers
Les centres de 1! intérieur. La sardinelle vondue par exerrpl e 4 30 frs CFA 1.
kilodgla Gueule-—f[‘a,pec atteint 60 -70 frs ie kilo a Touba., Ce sont en géné
ral toujours| es mémes véhicules de mareyeur+ qui assurent l’approv:tsmnne
nent du Sénépal intérieur : Backel, Mbacké, Touba, Kaolack et méme Matam,
cnviron une douzai ne.

La plupart des nareyeurs préférent |ivrer les invendus aux usines du
nort | COMMAF, SOFRIGAL, AGRIPECHE, SAFCOP, ou de le route de Rufi sque : SAL"
rISSANI KEUR DIALLO I«EUR RABBI et SPAC, pour ne citer que les plus impor-
tantes.

Une fois tous |es 15 jours, par mois ou plus rarement , le sur pl us de
poisson conduit |e mareyeur 4 quitter plus t3t que pré'w Ie march® de | a
Tueule-'l‘apee pour vendre son cha,rgement encore en bon- &tat a | ' usi ne ; pour
un prix fixé au kg inférieur & cel ui qui se pratique sur | e marché, e

(1) 50 kg.
(2) Tel que congélsteur OU frigorifigue.

(3} Nous donnonven annexe le pri x moyen des différentes especes 2 |a
vznte § | @ erife de.la- Gueulc~1'apee ct la variation des pri X decertaines
espSces représentatives du 11 février 1981 au 16 avril 1981,

(h)hSar]:dmelle, chinchard, pristipame, quel ques fois aussi cour' bi nemais
jamaig thio
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le MAreyeur préfére ainsi un débouché assure & tout son stock.

Par exenpl e, un mareyeur de Joal a 600 pi eces de courbine SOit 10,5
‘~nnes -poids mS en vente exeptionnel- achetfes & Joal & 3 000 frs CFA
idce et refusées d | a Gueule~Tape par | es détaillantes au del a de 3 000
‘rs ... . Le mareyeur qui n'arrive pas & obtenir 3 250 frs soit 185 frs
. kilo & la Gueul e-Tapée préfére vendre son chargenent d'un bloc & 1'usine
‘sur Rebbi pour 150 frs CFA1é kilo : il 1imite ainsi sa perte.

On voit' ai nsi nombreux véhicules repartir pleinsde | aGuenle-Tapée, 1o
+us souvent pour livrer le poisson & perte.

Certains mareyeurs ne livrent pas directenent |e poisson & 1 Queul e-
“apee. L'un achéte 3 crédit vers 16 1 son poi sson & Kayar a un ami pécheur,
~ livre une partie vers 19 h 4 |a Gueule-Tapée et |'autre partie vers 23 »
Kaolack ; en outre, il est 1i& par un contrat avec l'usine SOPAO pour | ui
‘ndre tous |es petits poissons.

Un autre mareyeur ach&e & Saint-Louis vers 19 heures a des pécheurs-
erents poissons et crustacés i il arrive vers 3 heures du matin & Dakar.

71 va d'abord vendre' ses 60 kg de crevettes & 1'usine SAFCOP, par categorie
1), tandis qu'il 1ss a achetées par lot 3 800 frs CFA le kilo. Ensuite il

.< rend au marche Kermel vendre ses 42 kg ‘de langoustesd 2 00 frs CFA | e
kile, quand il | es achetées & 1000 frs CFA le kilo 4 Saint-Louis, Enfin,

"1 vend & 1la Gueule~Tap&e & une quinzaine de détaillants, toujours |es mémes
25 POi SSONS traditionnellament CONSOMES Ct prisés pas | es sénégalais :
-niof, courbine, capitaine. Ce mareyeur treés bien organisé, spfeialisé méme,
- zsuré de trouver un approvisionnement €t UN débouché reguliers, €St 1° excep-
“ion & | a Cueul e- Tapée.

Certes, des mareyeurs ont des clients privilégids notarment des collec~
ivités camme 1'armée, | €S hOpitaux oud‘autres mareyeurs comme | e représen-
iant du Supermarché Hyper SAHM qui vi ent s' approvi si onner a | a Gueule-Tapée.

Les usines elles-mémes Ont des représentants & 1a Gueul e- Tap$e. Al nsi
1iusine COMMAF, dont un sardinier péche au port de Dakar, exporte vers la
“rance | e corps ‘des thiofs ou autres péchés et vend | es t&tes aux détaillant.:
1 a marché de | a Queul e- Tapée.

Ainsi a coté des mareyeurs, vendent i la criée de |a Gueul e- Tapée de
~anbreux intermédiaires , "bana-bana", €épouses de pdcheurs, qui &chappent au
ontrdle ' du service des péches al ors que bien souvent ils livrent des quan-
:ites supfrieures d 200 kg. !

Pour clore ce chapitresur les rel ati ons complexes entre “vendeurs” en
;ros, MAreyeurs d'une part et "acheteurs,détaillants, usines d autre part,
on peut citer 1v'exemple d'un bana~bana QUi achéte en find'aprés mdi, |a
~211le vers 17 h, | € poi SSON aux pécheurs de Joal ; ces 19 courbines Sont
:iorg€es en yrae dans une -wionnette avec 15 barres(2) de gl ace- et arri-
«wmt § la CQueul e-Tapée vers 4 h 30 - 5 h. Jusqu's B heures, [e mareyeur
. nd aux aétaillants pPui s, aprés, directenent aux ménagdres : il se fait

Jxxx 1 800 frs CFA

(1) n°
1 300 n

i
2.'.0'!..‘

3evees.... L 000 ™ ®
Y fo
déchets...... 500 n

(2) 400 frs CFA la barre de 25 kg.



{utaillant en payant |a taxe de 1'étal, Enfin, vers 11 h, | es piéces de
courbine toujours invendues sont livrées au port pour ttre congelées. Le pois-.
son peché la veille, qui a support? | e transport' et 1'étalage en plein aix
.ondant . T -h, au sol eil et aunlieu de la foule, risque cependant fort 4‘e-
e en trop mauvais état pour |'usine. De toutes les fagons le bana~bana vend
1> kilo & 350 frs CFA au narché et 225~ 250frs CFA 4 |'usine,, ce qui lui
fait une perte brute d*az Moi NS 100 frs.CFA.

Une fois. le chargement écoulé, | e mareveur Se donne un temps de repos
dc 10 heures environ 5 15 heures oli il g&jeune(1) avec | es autres mareyeurs
fait sa priere came tout bon musulmen, ot dort avant de repartir vers, les
centres de péche en fin d aprés-mdi, Qu sont donc ees honmes dont 1'acti-
vité nocturne alimente e trafic versDakar et anine | € marché de | a Gueule-
Tapée 1

=.2. LE MONDE DES MAREYEURS

Sur.1 200 vendeurs de poisson(2) dans tout | e >en€g,a1 dont 400 possé-
deraient. | a carte de mareyeur et 173 dans la seule, reglon du Cap- Vert en
x380(3) | e marché de 1a Gueule~Tapée Serai-; fréquenté par 125mar eyeur s

s total et par 42 mareyeurs assez rogullernmont Si' nous émettons beaucoup
J¢ réserves SUr ces résultats chiffrés, c'est que nous ne di sposons &'aucu-
ces statistiques : nous ne nous basons que sur nos estimations et |es infor-
mations recueillies, aupm des agents et repr “sentents du narché (4).

- Au cours de nos engudtes de février A svril 1981nous avons interrogé
52 mareyeurs et nous en avons Ssuivis 19,

Sur | es 62mareyeurs interrogés, 5T(scit 92 #) sont des homes et 5
{4%) sont des femes (tabl. I1.5). L' uned'entre clles, la vice présidente
‘s femes-mareyeurs NOUS a indiqué qu'elles #taient au nembre de 15Cdans
la région du Cap Vert ; elle-méme Ne posséde pas de carte de mareyeur qui

serait. reservee d ceux qui s'approvisionnent au port. Came el | e achdte ses
po:.ssons a ses fils & Yoff, elle n"en aurait pas besoin ¢ (5).

Ces cing femmes “sont rrareyeurs ou vendeuses de poisson par tradition
frailiale (6) :

- L' une, dont | emari est commercant de Charbon,, est une ancienne d&&-
+zillante de poisson frai s corme s& Nere qui fut, selon elle, |l a premiére
i vendre du poisson venant de Kayar su marché Sandege. D ethnie 1€bou, elle

vend du poi sson depm s 36 ans, a d\.p()Se sa demande pour avoir une carte de
a:ceyeur, achdte 3 1a’ Gueule-Tapae un mareyeur de Joal ou quel ques fois

- ‘approvisionne au port ; elle travaille par gott et pour payer ses études &
son fils de'22 ans en stage 3 Paris.ille s’est aussi paySe Sa Mai son son voya-
e enFrance pour rendre visit® dgon fils et d.eclarf gagner plus que son mari.

- (1) Petit déjeuner & |a frangaise = café au lait, pain, beurre, wila
= négalaise = reste de riz w=wu poisson, 'boulettes de poisson, lait caillé.

(2) Chiffres fournis par le président des mareycurs Mamadou Dem Dl OP
(3) 7150 sur ces 173 ont renocuvell | eur carte en 1981,

(k) Ainsi le surveillant du marché M. THIAY, nous a remis son agenda ou
~ont mentionnés | es véhicules arrivé chaque jour i la Gueule-Tapée et | a taxe
.2 Stationnenent global e payée.

(5) Le matin de 1'enquéte,elle vendait 20 paniers de thon soit environ
i tonne de poissons 1

(6)4 sont 1&bou et 1 wolof.
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Fig. I = Composition
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TABLEAD VII.- Activité professionnelie
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Nbre de vehicules
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- — 1980 »‘« 1981

Fig. 1 - Variation quotidienne du nombre de véhicules de mareyeurs
a la Gueule Tapée du (15 Septembre 1980 au 14 Mai 1981).
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- Une autre est mareyeur. * la Gueule-Tapée coamme SON mari -et comme, avant
sussi, ses parents pécheurs et mareyeurs & Bel Air. Le mari et la femme ont
" Bel Air un contrat avec les pécheurs qui péchent & la senne de plage mais
oriférent a présent le poisson du port : ils achétent 3 crédit la péche d‘un
chalutier breton, toujours le méme. Alors que son mari-vend ses sardinelles
w1 marché de. la Gueule-Tapte , elle. repart vers Diourbel et Touba, estimant
tue la demande est trop basse sur place. Chacun travaille pour son propre
conpte, a son camion, son chargement, son bénéfice (1).

~ Les -autres femes mareyeurs Ont ‘des &poux pecheurs retraités ou non .
une est associ®e & un mareyeur de Saint-Louis qu:l. ‘se cha.rge ‘de’ 1'achat, et
&u transport . Le bénéficie est partagé par moitié ‘et elle méme le thésaurise.
”vzc. autre 1&bou originaire de Yoff vend le poisson péché par son mari puis

. prisent par ses fils qui possedent une senne de plege. Mareyeur depuis

f.\ ans, elle allait avant & Sandaga puis i Tiléne et malntenant i La Gueule-
Tapde 4, ol elle approwsmnne notament le bana-bana de 1! armée.

La troisigme aussi 1&bou originaire de Yoff, achfte comptant le poisson

ses deux fils, son mari et son frére propriétaire de.la senne tournante.
“n 32 ans de métier, elle(2) s'est constituée un péecule substantiel puisquieli
:est acheté quatre maisons & Yoff et offert a sa mére le pélerinege 2 la
‘f2cque. EN outre, elle a investi dans le m&tier en pr@tant & 4‘sutres ma~
reyveurs qui sont devenus sa “"elientdle”

Aucune de ces femmes ne posséde la carte professionnelle et pourtant
:» disent mareyeurs. Comment faire le départ entre les mareyeurs, les ‘gros-
¢istes et Jes divers bana-bana ? Depuis 1975, les'vendeurs" de poisson peu-~
gont étre reconnus officiellement en achetant 1la carte professionnelle & un
<ot prévu & lorigine de 40 000 frs CFA renouvelable tous les has et deve-
me en 1976, 30 000 frs CFA renouvelable tous les ans. Sont reconnus comme
moreyeurs tOUus ceux qui poss&dent cette ¢arte qufelle soit ou non 3 jour.
Tous' les autres sont des "diay katou diéne” qui font une concurrence déloya~
le aux vrais mareyeurs quand ils vendent plus de 200 kg. La majorité des’
iereyeurs interrogé sont en fait des diay katou digne.

Sur les 34 réponses obtenues, 15 n'ont pas ‘la carte professionnelle,

11 1'ont mais pas & jour et, seulement 8 l'ont a ‘jour.

On comprend dés lors que ces derniers se plaignent de 1& déficience &u
tervices des Péches. En théorie ne devrait étre autorisé & acheter et vendrc
r “importe quel poisson et crustacé. sans aucun monopole, seulement celui
qui posséde cette carte renouveldéc. En’' général les mareyeurs ne sont pas
epZeialisés dans la vente de telle espéce, exception faite pour les langous-
+es et les crustacéds dent la clientéle n'est pas africaine et pour le' pois-

con transformé @ NOUS n'avons rencontré & la Gueule-Tapée qu ‘un seul mareyeur
de poisson, transformé qui malheureusement ne parlait ni le wolof, nilé¢ fran-
¢ais &tant originaire de Guinée Bissau. Avant de partir en Casamance, il
.assait sur les divers marchés dskarois -essentiellement Gueule~Tapée, Tilé-
si¢, Castors, Tiasroye.. .~ pour prendre les commandes des detaillantes et les

“pprovisionner en guedj beur(3) de Casamnce.

(1) La séparation des biens entre époux laisse la campldte autonomie £i-
asnciére a la femme sénégalaise qui dépense son revenu ou son pécule comme ell:
17 entend.

(2) Elle a 49 ans ; elle a donc comencé trés 5éuné a 17 ans.

(3) Courbine fermentée-séchée.
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Tous les mareyeurs interrogés sSont musulmans {(tabl, II.1) et se répar-
vissent essentiellenent entre | es mourides (37% ou 23 cas) et les tidjanes
{25,8 7 ou.16 cas), qui .sont | es deux confréries | es m eux représentées ou
“intgal avec les khadria;. | €s layennes sont une secte des tidjanes, on n'en
3 velevé aucun parm |es nareyeurs. ,

Quant & 1'ethnie 0N ne sf&tonnera pas de trouver 72,6 % de wolof(1),
trds nonmbr eux en particulier dans | a. région de Saint~Louisct le long de la
srande cOte, I €gi Ons traditionnelles de 1a piche(2). La majorité des wol of
<1 Bénégal sont par ailleurs mourides ce qui est bien reflet6 par: 1Echan-
tiilon de mareyeurs interrogés.

Si | es mareyeurs Se recrut ent naturellement parm 1a popul ation de pe-
cheurs 1ébou pour 9,7 %4, la proportion des toucouleurs (mussi 9,7 %) est
plus étonnante tandis que |es séréres, pécheurs cultivateurs sont & peine
pl Us représentés que | es peulhs, popul ation, ¢ d'éleveurs-pasteurs (tatl.II.2)

Cette composition et hni que s'explique par 1iorigine de nareyeurs. Par
cxemple . les MAreyeurs qui ont plus de’ 20 ang de mitier sont [ e plus souvent
des 1€bou et des wol of, originaires des villages de peche du Cap-Vert, de
Joal, Mbour, Kayar ou de Saint-Louis et sont ou bien d'anciens pécheurs ou
bi en dans | e plupart des cas i ssus d'une fam || e de pécheur et ayant gardé
contacts avec elle,

Dans lfengemble, | es mareyeurs sont originaires de régions cOtiéres et
wdme de centres de péche (tabl. II.6) : 29% ont pour région natale Thies
{ceest-3-dire Kayar, Moour ou Joal) 2 1 % le Pleuve (Saint-Louis, Guet-Ndar),
129 le Sine Saloum et 6,4 % le Cap-Vert dont. 4,8 % |es villoges de péche
{Yoff surtout).

C'est dire conbien | e métier de. mareyeur s'exerce per tradition fami-
liale d'autant que sur les G2mareyeurs interrogés 3,2 % exercent toujours
cn méme temps | € métier de pécheur et sur les 46 qui avai ent une activité
antérieure 15,2 % &taient des pécheurs (tapbi. II.7).

Cependant, an peut s'étonner  de 1°'importance des mareyeurs originaires
de | a région de Louga (13 %) et de Diourvel (9,7 %), la moiti6 d' entre eux
sont mareyeurs pendant |a saison séche et cultivateur de m| et d'arachide
wendant | ' hivernage-,

La majorité des nareyeurs {64,57%) risident dans | a région du Cap- Vert
dent 34 % & Dakar méme, 8 % dans | es villages de pdche et 22,6 % & Pikine,
tuddiawaye et au deld.58% d'entre cux ne sont pas natifsdu. Cap-Vert et y
risident pour une rai sondeeoommodité, | eur présence quotidi enneétant re-
suise @ | a Gueule-Tapée, al Ors que surles licux de péche i|s ont des repri-
sentants, 0€S associBs OU méme | €ur patron, 34 # des mareyeurs interrogés
ot qui fréquentent régulifrement | a Gueule-Taple résident cependant sur | es
lieux de |a péche dont 4,8 Z & Saint-Louis, 25,2% a Kayar, Joal et Moour
vt 3,2 ¢ dans | e Sine Saloum. Le mareyeur qui réside dans |a région de Lougs=
25t une exception.

La noyenne d'3ge des mareyeurs. est ass:z &levée (1) avec unemajorité
ontre 4O et 50 ans et la plupart ont derriére eux une |ongue carriére dans
| e mareyege(2). 52 % sont mareyeurs depuis plus de 10 ans.

(1) cf. diagrommemgge | 1.3
(2) cf. diagramme=enn€es de métier ||.4



74,2 2 des mareyeurs interrogés ont exercé une activité antérieure et
varmi eux, la: grande majorité& sont d ‘enciens cultivateurs, sinon d *anciens
cavriers, salariés -et divers qui- ont: préféré s'installer 3 leur propre com-
ise, etre indépendants, qui ‘ont jugé que le mareyage était plus lucratif et
nlus intéressant ou tout simplement parce que, en ch‘dmafre,' seul ce métier
lour était accessible.

40 % des: 62’ mereyeurs intérrogés. sont d 'anciens cultlvateurs qui ont
1aissé le métier i cause de la sécheresse (tabl. II.7) | Cette &norme pro-
rortion montre que la tradition familiale tend i s'effacer devant la néces~
sité = la pguvreté du S&négal intérieur chasse les hames vers la cdte. 3 la
racherche de moyens de subsistance.

Ainsi un ancien cultivateur de la région de Thids est devenu mareyeur
i.' exemple de son oncle. La sécheresse et les faibles gains tirés de la cui
~ure du mil et de 1'arachide sont les deux raisons les plus souvent avancécs
pour expliquer 1f abandon de ce métier.

Les anciens pécheurs expliquent leur reconversion par le danger de leur
mitier anterieur. L'un, par ‘suite d'un accident de péche est devenu mareyeur,
£a connaissance du poisson, ses liens avec les pécheurs ont. facilité son
travail qui lui fournit , par ailleurs, des profits beaucoup plus substanticl o .

Un autre ancien pécheur devenu trop vieux a laissé le métier a4 ses en-
fants qui posséde chacun une pirogue & Saint-Louis, Lui méme assure la ven-
vz de leur péche.

Le président lui-m@me est un ancien boulanger originaire de Louga, S
s2n$ aucun lien par conséquent avec le milieu de la péche. Depuis. 30 ans
au ' il exerce le métier de mareyeur , il a accumulé un bénéfice qui lui a per
Aepd’acheter un bateau en 1977. Ce bateau s'est &choué et avec l’assuranCL
i1 a racheté deux nouveau bateaux : un cordier le "Red" et un chalutier le
‘Juet Ndar" ancrés au port , Il ne vend jamais sa propre production ce qui
poserait trop de problémes pour la distribution des parts entre liéquipage -
aa groupe de mareyeurs du port lui achéte sa péche tandis que -lui-méme S ' ap-
provisionne auprés d'sutres amateurs du quai de peche de Dakar, I1 est pro--
nriétaire de deux camions, livre ses chargements a Kaolack et & la Gueule-
Tapée et le surplus de poisson est rame& au port pour étre congelé. Par
nilleurs, il envisage de passer un contrat avec des mareyeurs d'Espagne pour
oxporter des badéches roses et grises , calmars, seiches,. . au total 250 tonnun
¢z poissons.

Cet exemple montre que par le mareyage s'établissent de véritables for-
tunes; en portent aussi témoignage les liasses de billets échangés 8 la
"eule~Tapte et soigneusement gardés sous les riches boubous des mareycurs,

Qu'en est-il d'ailleurs exactement de leurs revenus considérés comme

zagérés, au detrlment des pécheurs et des détaillantes ?

3.3. IMPORTANCE DU MAREYAGE A LA GUEULE-TAPEE!

Environ 10 ¢ des mareyeurs (au sens large) de, tout le Sénégel fréquen-
tent la Gueule-TapBe et 12 = 13 ¢ du mareyasge sénégalais est destin6 i la
‘neule~Tapée, ces pourcentages ne sont que des évalugtions puisque le cir-
cuit de distribution du poisson frais est ceractéri € par son irrégularité .
irrégularité des tonnages d&barqués et des horaires dé débarquement, ‘varia-
-ion par conséquent du nambre de véhicules de mareyeurs selon leur origine
rographique, selon la saison, selon le jour. Par ailleurs en 1'sbsence dfun.
~1aine du froid, d'un contrdle plus sérieux au niveau de la production comme
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»1la vente (1) aucune régulation dU marché ne semble possible et |es inven-
dus sont alors ¢édés & bas prix aux femmes pour la transformation ertisana-
1, aux usines. commeengralsou dans le Neilleur des cag, pour |a congéla-
tion ou | a conserverie.

L'origine geogra:')hlque trés varite de v~111cules de mareyeurs nontre |a
¢.ispersion-des poi Nnts de d€barquements MAi S =ussi | € rayon d"action de |a.
Queul e- Tapée.

Oigine Nonbre de véhicul es
Fleuve Sal nt LOL“S Daganao-tll LN I S I Y SN R B N RN S + 2
.. . Kayar, Mbour, Joal, Fadiouthe.eeuoessenensss Bk + 3
Sine-Saloum : Kaol ack Ndnnganeg Fatick, Fourdiougne,
Dalfere'ntu"allloilhooooﬂd- PR B I BRI W'} 16 + 2

Cap-Vert : Mle 1, 2, 4, Port de Dakar, Dakar marde,
Yoff, Ouekem, NJOI, Cimbimdes. Jismrva.
Sounbédi oune, Hann, Rufisque,Yéne ,Bargny.52

Casamance =~ GANMDI €uvvreinerrenaressenrsrnrosronnensa_3

TOTAL, ..., e 126

Notre source est |'agenda du surveillant du marché oi sont notés tous
les NUIEr 0S 4*immatriculation, Certains véhicules font plusieurs régions ce
qui explique les chiffres supplémentaires,

Par exenpl e, unvéhicule immatriculé du Sine-Seloum freéquente aussi |es
vlages de |a region de Thies selon la marée ;1c mareyeur est informé par
dcs parents qui sont sur place.

Le nombre de véhicles varie selon |eur origine géographique Mais aussi
selon 1a saison : | es mareyeurs suivent en effet la mgration des pécheurs
notmentdes Sai nts-Loui siens gui s*installent SUr la Petite et |a G ande
“oue de janvier a mai puis renontent vers Saint-Louis & partir de la m-mai.

Enfinle nonbre des véhicules varie selon le jour; la veille d' une? féte,

cormze | e 1€r de |'an) et méne le |endemain et le surlendemain cOnMMe pour |a
: baski (), | es mauvai ses conditions atmosphériques( ), les révisions géné-
raies des fllets et des noteurs des pirogues { ) sont autant de nmotifs qui

{1) Il est anormsl que des mareyeurs du port arrivent 3 | a Gueule-~Tape
vers 10°h du matin. Ce surplus de poisdonplus frais et 3 un prix inférieur
provoque | ' effondrenent des cours et explique nonbre ventosd perte des détaill-te

(2) Fete du nouton qui a eu lieu en 198¢c | e 20 octobre. Du19 au 27 oct.:
e nonbre des véhicules fréquentant quotidienrement | € nombre de | a Gueule-
Papee est passe de 35 & 14puis 0, 0, 12,.... 1€ !

. (3) Lé 14 - 15 - 16 dBcembre 1980 le brouillard a géné la sortie des
virogues ce qui explique fa baisse du nonbre des hieulesde mareyeurs de

- .
-~ N
s 3 O

(4) Le 3 novenbre 1980 avant |e début de 1a nouvelle Sai son de péche.
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cnpéchent ou di m nuent | e nonbrede sorties des pirogues €t par conséquent,
i2s tonnages débarqués et livrds 4 1a Gueul e-Tapée (1), La tres grande irr¢ -
smilarit? de |a courbe nontre la dépendsnce des mareyeurs vis 3 vis des pe-
cheurs. ON relévera la tendance & 1'augmentation d'aclit & 1a Ni - oCt obre,
cuis de la m-novenbre & la mi-janvier et enfin depuis |a seconde quinzaine
4 Notre enquét S 'est dfroulée dur ant une période particulidrement mau-
vaise {2) dont-.fa cause principale:, est | e vont de sable enlevant toutz visi-
%i1ité et. rendant 1o MEr agitée.

Une. vingtaine de Véhi cul es fréquentent chaque j our | aGueule-Tapée
entre Un maximum de 40 (i1e 9 et 1e 14 septenbre 1980) et un mininumde &
{le 10 février 1981) véhicules de mareyeurs, .

En estimant que chaque mareyeur |ivre & la Gueule~Tapde 1,420 tonnes
per jour c'est-a-dire 511 tonnes par an en noyenne §3), la vente 3 la cri&
&2 1a Gueule-Tapée porterait sur 28,4 tonnes par jour soit 10 224 tonnes
~ar an., Sur les.82 000 tonnes {Plan d'Action des Péches sénégalaises, oct.
1980) de poi ssons, issus de Lapdche artisanal e comme de la péche industriszi-
iy Bcoulls par:an par | € mareyage dans t OUt le §Cnégal, | @ Gueule-Tapés eu
-—oule donc 12,5 % sans conpter |a marée fraiche livrle et vendue directe-"
—ent eux ménogéres par les épouses de pécheurs.

Encore une fois, toute nmoyenne est artificielle puisquen Ce domaine
~dgne, Si Ce n'est 1'lanarchie, du nDI NS une tres grande soupl esse.

De la méme meniére, estimer le prix du kilo des différentes esplces o
caleuler e revenu brut et net 'des mareyeurs semblent une gageure,

Le prix de chaque espéce s'&tablit quotidiennement de manidre cmpiri-
wue entre |a mareueur et | e pécheur sur le lieu de production d'une pert ot
atrelemareyeur et |e détaillant au marché de | a Queule-Tapée d'autre
part, L'unité de mseure est |a pidec quant aux grosses espéces de fond, 1a
:nisse OU le panier quant aux petites cspdces pélagiques. Selon les liens
i unissent ces différents agents de production et de vente, sglon le point
7 débarquement, sel on le tonnege débarqué, selon la destination du produit
tes PriX varient dans une fourchette (tabl., ) : B

- De 20 3 720 frs CFA/kg |l a sardinellc ronde (ysboy meureug)

- De 30 3 80 " " | e chinchard (disgi)
-- De 106 & 225" " le tassergal (ngott)
- De 2.50 3 470 " le thiof,

Le variation du prix du poisson explique 1*irrégularit? des revenus
aruts des mareyeurs. '

En général, 1cs mareyeurs ne sont pas spéecialisés dans | a vente dtune
, spéce particuliére mais par suite des conditions de |eur approvisiomnement .
icur chargement quotidien est assez, uniforme. Ainsi il est treés. rare que le
:ome mareyéur vende le mdme jour des chinchards. et des tassergals ou des
«+rmalogses et des mérous. Par contre fréquemment Sont mélangés chinchards et
sardinelles rondes.ct plates, capitaines. dorades etvoners:..

(1) cf. courbe du' nambre des véhicules fréquentant la Guéﬁié;‘fapée B

(2) pébut février.-m-nars.

(3) Médian ‘1,350'fonhes/m'areyéur/jour'_ o B
486 tonnes/mareyeur/an s'il travaille 360 jours par an.



Lorsque | e chargement Se compose:de grosses espéces de fond, | e tomnage
ne dépasse gudre 400 kg,. Dans Je cas contraire, il atteint frequennent*z,s
Lonnes et souvent | esgains sont infiérieurs.

Al nsi un mareyeur vend 8 pidces de cour-bine achetées & Joal 2 500 frs
CFA 1'unité. et vendues i |a Queul e- Tapée entre 3 000 et 3 500 frs CFA. Pour
ur poids total M S en vente de 128 kg il f£rit un bénérice brut conmpris. en-
tre 4000 et 6000 frs CFA.

Les bénéfices bruts sur les thiofs, mérous, ¢courbines, stteignent | es
sommes | es pIusélevéesjusqu'a'axoeﬂ'frs CFA sur une seule pi ece,

Par contre un mareyeur achéte 30 caisses de sardinelles soit 1,5 tonne?
7 port & 1000 frs CFA la caisse wt le vend 4 |a Queul e- Tapee entre 1 300
et 1 500 frs CFA quand 1a conjoncture est bonne. Son bénéfice brut se montrc
i¢ 3 000 & 15000 frs CFA, La maxinum de bénifiee.sur une cai sse de yaboy
zst de 1 000 frs CFA ce qui donne une marge comfcreiale de 100 % alors que
nou s avons 1'exemple de. fréquentes ventes i pertes: qiend le prix de la cais-
ze @ | 'achat, par exenple au port, dépasse 1 500 frg CFA il est rare 'que

& mereyeur puisse 1’6couler 4 Ce Nrix & la Gueule-Tapée,

En outre | es prix bai ssent au cours de la matinée : | a cai sse d'ethua-~
Jeses en provenance de Fatick (Sine-—Sa.lown)_ par exemplc: achetée 3 2 500 fre
2t vendue & | @ Cueule-Tapie & 2 750frs CFA jusgqu's 8 h du matin n'atteint
lus que 2 500 frs CFA vers 9 h. Rien qutavec | €S frais de trassport, dont
000 frs CFA pour | *achat de 30 tonnes de glace, | e mareyeur subit une per-

e nette, son bénéfice brut &tant infinme.

Entre les pertes et les gains brut, un 2quilibre g'établit. Voiel par

cxemple | es revenus bruts quotidiens et gquantité de poi sson

-Date | Revenu brut/jour ; Poids nis en vente/jour i
05.03.81 | 11 200 frs (¥ 700 kg ;

. . ‘ : i
18.03.81 37 500 "% 1500 " }
21.03.81 10 000 " " 1 000 * 3
28.03.81 § -6000 " " 1 500 " §
30,03.81 -20 o000 " " 2 000 " i

. 02,04.81 -16 o000 " M 2 000 " i

. L

{ Moyenne 2784 7 i 1 hsQ " !

Sur les dix neufs mereycurs suivis, |a moyenne des revenus bruts qpot1~
iiens est de 13 000 frs CFA conprise dans une fourchette de 2 800 frs CFA 2
37 500 frs CFA et |a noyenne des guantités de p0|ssons mis en vente. de 1,k
toanes conprise dans une fourchette de 200 kg & 2 tonnes.

Les mareyeurs par conséquent gegnent bien leur vie mais ilne faut pas
pour autant en conclure qu'ils se font la part belle sur le dos des pécheurs
<t des détaillants. Comme on 1%s vu, leur travail n'est pas de tout repos.
Sur les routes, les lieux de péche ou |a crida de |a Gueul e- Tapée de, 75 =

> h. meHealo—ﬂh,MImMWmm ils. n’ont guére de répit qu'en
fin de matinée et 4&but daprds-midi.



Surtout ils ont de nombreux frais ;i¢ inscription Sur | e registre du
zommerce | (8 000 frs CFA), 1a carte de mareyeur d 'renouvel er chaque annte
30 000 frs CFA), | a patente 1'impdt sur | e'revenu, |e certificat de salu-
“~ité (100 frs CFA par JOU.I‘) | a taxe du véhicule (1 500 frs Cra par J our
vour tous | es véhicules in:f‘erieurs a4 3 tonnes), | es frais de personnel (1

(100 f¥s CFA par j our par manoeuvre, 25f rs CFA par | our pas porteur ., I e
shauffeur), mais surtout |'entretien et 1'amortissement du V9thllles,

carburant et | a gl ace expli quent que les mareyeuro doivent au. noins' doubl er
le Prix plage des dlfi»=rentes especes ‘& | a criée de | a Gueule-Tapée.Mais
combien de mareyeurs s' acqui ttent réellement de tous ces frais?

3. 3ETAILLANTES ET VENTT AU DETAIL
’ DU MARCHE DE LAgUEULE-~TAPEE

Activités traditionnelles des femmes, |a vente au détail et |la transfor-
ation ertisanale du poisson jouent un trés grand rdle dans le circuit de
iistribution du poisson, dont le marché de la Gueule-Tapée est |a plus vi-
rante il lustration. siles hommes ne sont pas ebsents de ce secteur, on

’rler" pl us vol onti ers de détaillantes. Leur: sens du commerce et |eur goiit

» 1'ind&pendance €n matlere financigre | eur assurcnt une sol i de réputatio:.

L' ani mation qui régne au marché, doit beaucoup | eurs boubous chatoyant: ,
Lours  rires, leurs apostrophes | eurs denses méme, quand leurs affaires veni
sontrain, Le libre accés & la profession, 1'apsence de tout contrdle des
nroduits camme des prix cachent une organi sation enpirique certes mis réc
ie entre les détaillantes. .

Etant donné que commercialisation du poi sson frais et ecelle du poi sson
sransformé se di stinguent nettement, nous analyserons successivement |eurs

gents et leurs modalités.

:.1. DETAILLANTES DE POISSON FRAI S

_Assises 3 -méme 1e SOl, SuUr un petit beme OU UN Seau renversé, | €S dé-~
taillantes de poi ssons frai s hanranguent '| €S ménngéres qui ont bien du mal
circuler entre leurs &tals, Sinples bouts de carton ou de toile souillés
+ détrenpés, leurs gros pan| ers tressés circulaires ~tout 3 la foi S embal-
:{re, present0|r noyen de conservation et de.stockage- et |eurs. seaux rem-
s1is d' eau' dans |esquels |e poisson est "rafraichi”.

Qui sont ces détaillantes ?
Comment s organlsent | a vente du poi sson frals ?

v

3.1.1. Le monde des détaillantes

L1ty ---Nanbre

Dés 1'arrivée des véhicules d¢ mareyeurs vers 5heures du matin, af-~
“1uent de tous les quartiers | es détaillantes qui- ont un étal au.marché de
2 Queul e- Tapee ou sur |les autres marchés dekarois, Leur nombre est trds -
.ifficile & dPtermner.

- D'une part, & |aGueule-Ta,pea,, Ies pl aces ne sont pas f|xes -les
+als ne sont pas en dur-; l'aire meme réservée aux poi ssons n’est pas
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42limitée. Ce permetre trop réduit, bien gu ‘ ii déborde d€j3 largement sur
igs rues et trottoirs avois inants, couvre 300 m® en semaine et au moins 400w’
le samedl, Jour ‘des. _plus grosses ventes.

La cireilation’ entre les &tals est trésmalais€e., Au gré de la produc-
b10ns de nouvelles détaillantes s ' installect rue 60 , le long du canal de 1,
ueule»’l‘apee et m&me entre les tables en bois dont les rangees ne ménagent
sourtant qu'un &troit couloir. Or, outre les menageres , circulent de noambrenx
nicro-détaillants proposant un type de produit , qui un beau thiof porté souc
1 ‘ouie & bout de bras, qui des petits morceaux de poissons transformés prése:
€s sur un plateau en métal, qui un seau rampli de gousses de tamarins ou
de persil, Ces d&taillants ambulants souvent trés jeunes- quelques fols en
warbe 4'3 peine 6 ans~ sont chargés par les détaillantes ayant un &tal de
circuler sur le marché et sont ou bien leurs enfants, ou bien des porteurs.
Ils doivent wvendre le produit 4 un prix fixi par le d&taillante prix mini-

zum sur lequel ils font un mince bénéfice de 5, 10, 15 frs CFA. '

Sans campter ces micro-détaillents, ncus avons recensé entra 1 07 et
218 dtals de poissons frais ¢ 'egt-i~dire environ le tiers des détaillants
21 marché de la Gueule-Tapée {1). Au cours de notre enquéte de février 3
zvril 1981, nous cn avons interrogées 118 ot suivies 16, La guasi totaliti
des détaillantes de poissons frais interrogées nous ont déclaré venir chaqu:
jour & la Gueule-Tapée , swf empéchement majeur came la maladie et sauf
dans le cas des épouses de pécheurs quand la pirogue n'est pas sortie en

ner. On peut ainsi estimer qu'une centaine de dftaillantes fréquentent ré-
suliérement la Gueule-~Tapée tendis qu'entre 10¢ et 20¢ viennent occasionnei--
lement. g
-D'autre part, sont clientes des mareycurs de ls Gueule-Tapde une foule
de détaillantes qui ont un &tal sur les marchés de Tiléne. Castors, Pikine,
Fass, HLM, Tiaroye, etc... ou méme qui g'installent au coin d'un trottoir
o1 encore font du porte 3 porte. Ces détailluntes achétent un ou deux panicy
de poissons c'est-d-dire entre 40 et 100 kg. Taxi collect if ( 4Ok peugeot ),
caléche 3§ cheval et car rapide sont leurs principaux moyens de transport.

I8 associations sont fréquentes entre d84aillantes du méme marché : ell:
asttent en commn leur argent pour acheter le poisson et payer le taxi, Pour
le car rapide le tarif nombre des paniers ii transporter. L'absence de contro-

le, l'lrregula‘cltc de leur frequentatlon da la Gueule-Tapée , la varlhte de
leur origine, la dispersion des marchés dak=rois rondent bien alfatoly
tout recensement. Une centaine semble 1'estimation minimale (2).

(1) Au total le marché de la Gueule~Tapie campte dans les 700 ddtaillant: :

(2) Nous nous sommes rendus per exemple au marché Castors spéeislisé
qans la vente en gros des l&gzumes mais ol le poisson frais et surtout trans-
formé prend aussi une grande place, 3 tel noint qu'un hangard avec b4 rangles
Chacune de 12 stalles en ciment, est réservé 4 la vente du poisson frais. /u
total, sur 120 places destinées & ce secteur nous avons recensé T7 di‘m’taill
tes de poissons frais. La majoritt nous on-l; deelar«* s'étre approns1«3nnees 1o
natin méme vers § h au marché de la Gueule-Tapée. Le transport par car raplr‘
ne leur cofite que 55 frs CFA. Les autres dftaillantes ach&tent leurs poisscns
sur les plages de la presqu'ile du Cap-Vert, aux p&cheurs de Yoff et de Hurn
essentiellement.

b




3:.1.1.2.Composgtion. ...

La vente du poisson.frais sur les marchés dakarois n'est plus le mono
nole d€sS femmes 18bou, épouses de pecheurs du.littoral. cap:-verdiem A la
“yeule-Tapée €l | es- (1) ne représentent guére que 10 % des detalllantes et
ittaillants et y vendent au total dans l'anne entre 1000 et 2 000 tonnes
iz poi ssons fraisalors que | € marcyage €n frais represente pius-de 10 000

+onnes.

Cel a s"explique aisfment par le fait qu eI les ne pourral ent repondra. K
A denande croissante en poi sson frais de |a capitale, et qu'il faut fairc
ppel & des apports extérieurs au Cap-Vert. Comme on 1'a vu, le reste du
Jenegal sans conpter |a pé&che industrielle, approvisionne pour, 50 % les
warehds dskarois et | e port deDakar pour %0 %. Les eircuits, de distributio:
cn frais se sont donc campliqués et | es intermédiaires multipliés.

Par ailleurs, au sein méme de |'ethnie 1&bou On assiste 5 une &volutio:
sociale 3 al ors que | es pécheurs 1éhou s' occupent de pl us en; plus souvent d:

imvente, |eurs épouses 0u soeurs s'orientent vers | atrensfermation artisa-
de. 7

. . TR - y oAt e

Ainsi 4 la (‘ueule——Tapee gion releve touwurs une nette mgwmt«- do fom-
1es (2), | es hommesS camptent pour 32,2 % du total c'est-A-dire 38 sur 11c,
interrogés (3). ‘ R

¥

De méme Si |es 1ébem sont rel ativenent nembreux (), les 2/3 des dé-
taillants C' est-a-dire 77 sur 118 sont wol of, |es sérdre sont aussi asses
hien représentés avec 12,7 7 du total . La conposition ethni que {5) rend bien
~ompte cependant du poids de la tradition dens | e choix du métier : 13bou
=¥ sér'ére sont des popul ati ons cdtiéres.

"inportance de la confréries- des: tidjanes,; surtout nnplantee sur la
: tlte et la Grande COte et dans la région du Cap- Vert {6) ténoigne aussi
aue |a vente au @étail du poisson frais est une activité traditionnelle, ILes
wourides, dont |e centre Touba.est & 1'intérieur SU S&négal, NE représente:s,
‘me 11,5 4 des détaillants i nterrogés, les tidjanes par contre 61%et les
layennes, secte des tidjanes, 5,9 7. '

Tous les détaillants naturellement s%on"ﬁ xﬁusulmaffs ( (0 R

(1) Sur les 80 detaulant‘e*s i nt errogées nous avons-relevé 31. epouse;
» pecheurs et sur | es 118 aétaillant(e)s interrogé(e)s, 20 sont. lcbou, 28
n‘c un domi ci | e actuel un eeﬁfﬁre de péehe du Cag-\ﬁert ‘et 20 y sont'nés,

(or, di agramme des ccmposa.tlons ‘par nthnle, orlg:ms. geographlque, met1er dc¢
l’cpoux(III 2, 6 et v.8) 5

{2) 80 femmes dctalllantes Sur les 11‘8 1ntérrogoes c= %st-*a—dlre 6’7 8 %.
(3) et dlag;;‘amne compos:.tlon sexe I11.5,

(LY 20 sur 118 ctest-a~dire 17 % al ors que | es 1&bou Ne représentent
wime pas 1% de | a popul ati onsénégalaise.

(5) cf. di agr amme canposition et hni que I11.3.

(6) 812 des 1%pou sont tidjanes et 8 % sont |ayennes (ecf. LE COUR GRA?Y-
“AISON, 1970).

(7) cf . disgramme composition religi euse III.1.



Fig.lll - Composition des détaillants de poissons frais.
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TABLEAIJ VII.- Activité pr:dfeséionnelle
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9i la quasi-totalit? (1) des détaillants hadbite le Cap—Vert dont 48 3
' Dakar m‘éme 23,7 7 dans les villages de péche de la presqu'ile ot 26,37
i la per(lpjjerle tello que Pikine ét Guediaways, nous avons recenss naubreus
wigrés (2) . .
Seulemen'l‘ 25,3 7 sont originaires du Cap~Vert tendis quc— 26,3 % vienn.ot
- la région du f‘le.uve, 13,57 du olnc-ualoum, 8 5/.») de 1g région de Thids
1) néme 6,7°¢ de la ré@ ¢gion de Louga, 67 de la région de Diourbel et 2,5 de
1.'3tranger. ' L

Compte tenu de. la région natale, du métier exerco antérieurcment, dcs
rnées de métier 4 la Guoule—'l‘apee des motifs avancés pour le choix d(, ce
“tier, i1 faut faire le départ entre les détaillantes professionnelles et
"~ foule des détaillantes occasionnelles. .

Lo moyenne d'fge des détaillantes -77,2 % ont entre 20 et 50 ans— est
.ssez basse, la nédiane se situant vers 35ans (3).

Si toute les classes d'8ge sont assez bien repr€sentées, de méme on
trouve une répartition agsez &quilibrle selon les annfes de métier : 1’3 5.4
ont détaillantes de fraiche date~depuis moins d'un an- tandis que T,6 %.
cxercent ce métier depuis plus de 30 ans,

La quasi~totalité (83 %) des détaillantes n'exercent pas d'autres miticr.
“es réponses sont cependant souvent ambiglies : comment considérer le dé-
:aillants ouvrier de formation et qui vend du poisson dans l'attente d'un
wploi 7 ,

Certes comme la vente du poisson ne s'effectue en général que le metin,
1taprés-midi est libre pour exercer un emploi & mi-temps, bien slistoire,
a un emplol & domieile comme la couture pour les femmes ; ces cas cont ce-
~endant des exceptioms (hou 5sur 118).

Par contre nous avons relev® 12 cultivetricespendant l’hlvcrnare dans
leur région natale, détnillantes de poisson frais.d la Gueule-Tapée pendant
15 saison séche.

Sur les 118 interrogés, 51 % ont exarcp un mwtler antérieur sans asucun
~apport avec 1a peéche. Sur f'es 51% 17, % sont d’anciennes cultivatrices
't 23,4 7 dfancienncs ouwvrilres, employfes de buresu, employées de maison.
iz s€cheresse et le chdmege sont les principaux motifs de leur reconversion
sette proportion traduit 1'impertence de l'exode rural et du chlmage dégui-
¢ de Dakar,

De méme quand on analyse le métier de 1'époux des d&taillantes, on est
urprise de constater que la moiti€ d'entre elles n'ont aucun lien avec 12
‘¢che et travaillent pour nourrir. leur famille ou du moins ccmpleter le bud-
jet femilial,

A1n51 25% ont un epoux S&lﬂl‘lt , ouvrier.. artisan ou petlt fonctlonnah'
&} un époux’ cultivateur, 7,5% un Zpoux commercant et 9 % un &poux retrait:
chfmeur ou décédd.

En résum?, lg détaillante, ancienne feme de m2nage, ouvriére ou tout
simplement m@re de famille, instelle depuis peu & Dakar souvent dans la bor-
Wie‘ue comme Pikine ou Guediawayc appclée par son mari qui 1's précédde dans

a capltale pour trouver du travall s'est misc & vendrc du poisson frais
f-:r c'est un métier a cessible 3 tous qui rcqumrt peu 4 1nvestlssemen’c ct
apperament peu de connsissance. En fait c'est bien souvent euprés de telle:
15taillantes occasionnellcs qu' onreldéve des comportements aberrants.

(1) cf. composition par fge ITT.3



Ainsi. 1'une d'entre elles gagnait 500 frs CFA par jour comme OUVIiére
dens | a conserverie de thon SAPAL. Par Ssuite de |a campression des enpl oi S,
de trouvant en chtmage, sur |les conseils de sa grande soeur détaillante & 14
Gueule~Tapée, elle s'est mise § vepndra du poisson depuis deux jours. La vei:
el l e a perdu 500 frs CFA. Le matin de 1l'enguéte, le prix du poi ssona brus
quement diminué . alors qu'elle a achceté 8 7h301e panier(1) & 3 500 frs,
& 8 h, il ne vaut plus que 3 000 frs et & 9 h & 2 000frs CFA La raisori en
est 1‘arr1vce tardive de nouveaux nar eyeurs du port. Le surplus de l'offre
conduit & une baisse des prix. Cettc détaillante pour L'instant ne voit pas
| es profits que |'on peut retirer de la vente du poisson et si elle a-gegni
son ndependance et un emplol du tenps moine i nhumai n (2) el l e est sceptiqu:
Juant aux avant ages péeunidres de cc métier.

Les hommes qui vendent du poi sson au d&tail sur | e marché de la Gueulc-
Tapée sont aussi dans la pl upart des cas des chtmeurs. Par exenple, un an-
ciencultivateur de | arc.glon de Lougs a migré vers Dakar dans 1'espoir do
trouverdu travai l comme ouvr| er d'usine OU comue mMagon. Son ejgouse qui 1
rejoint & Dakar s’est mse i vendre du poi sson €n attendant qu' 11 trouve u:
cmploi, lui-méme i présent est déteillant de poi sson frais. Bi en souvent o:
nendent 1'&poux Se |aisse entretenir par sa Tamme.

Dans une situationtréds différente Se trouve | e détaillant e profession-
nelle qui exerce ce métier depuis plus de 10 ans (2) (Lo % des détai IIant es?
par tradition, gotit de la vente et sens du commerce,

Plus de | a noiti e des détaillentes (3)dc- p0| sson frais ont un &poux
1i¢ de quel que mani ére & la pdche qu'il soit pécheur (38 T % des dpoux des:
détaillantes), détai |l | ant de p0| sson fralS“f),:)OU mcme mareyeur (3,7 #)-

Elles consacrent | eur matin& ci:; méme leurs apres-mdl d la vente du
poisson. 25 4 des détaillantes vendent en effet aprés 15 -- 16heures du
poi sson frais sur |la plage de Scunbédioune et 5 # sur d' autres marchés com-
me Tiléne et Yoff ou au port ou en faisant du porto & porte eaux villas de
| a SICAP,

Certaines d'entre el |l es (6 ) ont commencé | eur carriére au merché
Sendaga puis', eprés le transfert dc |a vente 3 1a cride Cri 1969, ont insta’-
18 leur &tal au ma:rch'é le plus inportant de Daksr : Tildéne et enfin ont &t
"forcées" de vendre a I a Gueule-Tapée aprés 197(7.

El l es connai ssent 'bien | es différentes espéces de poi sson, ont |a répm:
tation d' étre "dures" en aff‘alre et Si ellos sub| ssent certains jours des
pertes elles ont réussi & S€ constituer UN pécule. Ces détaillantes en Lf o
travaillent pour ellr’s-mﬁmes, 1'entiére reg @C'nsr.ﬂ)llltﬁ de 1fentretien de 1
fam|le inconbant & leurs époux qui travailicnt. Selon la regle islamque
e revenu de travail de 1a femme | ui est reconnu comme inalienable et util:-
sable & son grd (LE COUR GRANDMAISON, 1970).

Camment donc travaillent ces d&taillantes de poisson frais ®

(1) Elle travaille de T & 13n et de1g53 24 h parf 0i S. Les ouvriéres
dans | es conserveries sont e¢n fait des JOurn'alleres payeo& | e pl us souvent
2 1'heure et embauchées Selon |la quantité d¢ poisson & traiter,

(2) cF années de metier IIL.h4.
() cf. métier de 1'époux des détaillantes de poi sson frais V.8,



3.1.2, Organisation de la vente =u d&tail.

3.1.2. 1. Approvisicnnement

A partir de 5 - 6 heures du matin, cars rapi des, taxis collectifs ct
:nléches 4 cheval déversent surl e marché de la Gueule-Tapde la foulc de
4"taillantesqui | eur(s) pan;cr( ) vide(s) au creux du bras vont de marey: .-

. ITBr eyeurs s'informer des espiccs mses en vente et de leur prix. En nrin-
cipe | es détailldntes No se gpicialisent pas dans | e vente de telle ou tells
asndee ; cependant, il arrive fréqucamment quiune d€taillante, Sans avoir 4o
fournisscur particulier, s'adresse de préférence d' abord au marcyeur suquel
~11le a d€33 acheté du poisson ; or, comns ce dernier alui-mdme des habitu-
1zs. elle vendra naturellament plus souvent des carpes tilapies de Ndangane
Jambou (Sinc-Saloum) par exenpl e, des tassergals do Keyer, des thiofs de
T2l ou des sardineiles et chinchard du port. Mai S sucune détaillante n'est
lige par un contrat avec quel que mareyeur Jue ce soi t,

Selon i'argent dont elle dispose- aprés pal abre, discussion, marchand: -

elle ach| ert wn panier ou deux ou |a meitié ou e quart dtun et le pavr
”f)mp*ant Au55| le. plus souvent, elle ne vend par jour qu' une seule osvem
ie poisson , & moins qu t,lle nc se SOit associée avec une ou deux sutres ds-
snillantes pour . achcter 4 différents. mareyeurq ou que son pani er contienne
iifférente espéces (1) ou encore qu'il | Ui reste des invendus de | a veillc. .

A une heure plus tardive. ces d%taillantes sont rej oi ntes par | es fom-
‘s des centres de péche de la presgu ‘ilmqw vendent directement aux ménzg:
res de | aGueule-Tepée | e poigson 1&barqué par les pécheurs, parents ou ncw.

3.1.2.2. _Disposgition de 1'6tal

Les détaillantes s’installent al ors sur | aireriservée &la vente du
noisson, proche du “pack”de d&chargement des véhicules des mareyeurs. En
prineipe,-lespl aces surlle marché de | a Gueule-Topée SONt attitrdés MAI S en
fait, Si certaines détaillantes ont | eurs habitudes, la NDiti6d'entre elic :
cherchent 3 installer leur &al aux endroits les plus - proches pour interce: -
ber 1a clientéle et clest 3 qui sexe le pI us au bord du trottoir. Au marchi

ie |a Gueule-Tadde. aucune installation niest prévue pour 1a vente du Foi s-
son(2) peut~Gtre justement parce que ¢’ est |e plus important marché du poi
son et que la place est insuffisante pour ie noubre de détaillantes ?

Toujours est-il que cHaque d%taillante di SPos€ d'un &tal dont 1a taill.
riéglementaire est de 1 nétre,

Si sur les 118 d@taillentes interrogées, 3 se servent de leurs paniers
tressés circulaires pour présenter | e poisson, toutes |es autres vendent, =
vart égale, SUr un bout de cartonou de toile, gardent | € pani er § laur O~

- ou derriére elles avec un stock de poisson. Pas unc ne vend 'SUr une tabi.

Elles arrangent al ors une partic des poissonssur | eur Stal, envrac,
sar tas, par' lots ou en tranches. Dans ce dernier cas  elless adresscnt aux
‘cailleurs-Cvideurs du petit marché couver%: couper le poi sson est | a téck.
Jes honmes .

Le systeme de vente et dc présentation du poisson varie selon  ltespé.
c2, Sa taille et son état,

(1) Ce qui est souvent le cas pour |es pélagiques.

(2) Contrairement aux merchés Tildnes, Castors, Sapdege, Kermel, ol 1o
soisson frais est vendu sous abri et sur des tables et méne des stalles en
> tient



TABLEAU VIII.~ Détaillants

: métier de 1°&poux

- - | - L - -
Dét. poisscns frais | D&t poissons transf.
N A N i_ !
. Pécheur 31 38,7 L 10,5
. m&qmw 3 I 3,7 ¢ 0
Cultivateur b 5 T 18,4
~ Owriers selarids 17 ©21,3 14 36,8]
| Divers 10 Ew 12,4 & 15,6
Sans activité ! T % 8.1 7 18,4 ‘§

TABLEMN] IX.A.~ Présentation de 1'&tal

étdiilants Poissons frais Poissons transf.
-~ . - ot i
Présentation N , % i) ; ya
Btal surélevé en i
; k ) ,
bois couvert 0 0 I 35,2
Etal surélevé en o -
‘boi's hon couvert © .9 19 35,2
Etal & méme |l e - - )
{
sol sur carton - 61 o1y ) 0
Etal 8 m?ﬂle ie \ : .
sol sur toile 54 45,3 10 18,5
Etal a meme | €
sol sur plateau 3 2,5 € 11,1
ou dans panier




TABLEAU IX . - Présentetion sur 176tal (B)
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i Sont vendus a la bassine sans faire le décampte du nambre de pidces
*s rouge'bs-wlesr -carpes tilapies , les pegeots et tous les petlts p0|ssons
ne laglques ( ?) L'acquereur en .est souvent une feme qui tient “gargotte’

et qui prc'pare des ‘boulettes, de poisson qu’ elle vend au coin des rues.

= Les espdces pélagiques plus grandes : sardinelles ronde et plate i
nqard mulet , prlstlpcme, silure, petite cemangue (2) , maquereau bonité, eth~
.ualose, caplts,me ‘et méme certaine s espéees benthlques : pagre  dorade, vanes
nérow de Gorée (3) en same toutes les espéces entra 15 et 25 cm sont ven-
dues ‘par lot dé 3,4 et 6un1j;es au maximum. Chaque lot se compose ‘de poissons
2 méme éspdce et de wéme taille (4) , vendu pour 5C, T5 du 100 frsi CFA,

On & rencontré une détaillant6 vendant; aussi par lot de 100. frs CFA. Les
wsceres, 1ntest;1n et foie du. thwi‘ prisés par la ménagére pour donnear du
4out al mz gu poisson Jent Ye pFix est ingbordable.

‘De méme certaines detalllantes verde-nt uniquement des tétes de thiof.

T2s "déchets’ sont livrés, & la Gueule-Tapée et' endus aux détaillantes par
n gr053|ste ‘d'une usme qui assure l'exportatloxx des corps de thmf vers la
r‘*'ance

- Les espéces pelaglques dont 18 tailie depasqo 25-30 Cm sard1n<=lle
vlate et surtout ronde qui mesure souvent 28 ¢m, chinchsrd, capitaine, mulet
silure et la plupart des espéces benthiques : lutjanus, bza,décne9 dentex, do-

~ade, otolithe grande carangue, corbeau du Niger, poisson sabre , brochet de
mer, tassergal, . merou,sont vendues e 1 umtc pcur une a plusmm'smcwntames
iz francs CFA selon Y'espéce (5) .A SN N TR

- Seules les grosses. pleces ae ca.va,n.gm ’ £hE Sc.rg;al .mérou ‘et :’*ur’tout

es thiofs et courblne qui- attexgnenu frpqnemment plus de 1 m. et pe sent
“‘“1 Kg, sontwendues pa;r tranches asscez epms*c*,e d%mrlrons 1 kg pour 250-
330 frs CFA et heme devantage. 2

3.1.2.3. Vente du poisson

Sitot 1'étal arrangé, les lots de m*ane taille ccmposes, les poissons
bien allgnes la détaillante s ‘assoit sur son ‘petit banc ou un ‘autre siege
improvisé presque a méme le sol et essaye d “a’ct:.rer les ménagéres par des
sloussements, par Le tintement de quelques pigces de francs CFA. Elle ne
cesse d'asperger le poisson pour le rendre plus avenant, si ce n'est pour &t~
ténuer les méfaits du soleil e¢t. présente ses ouies,gage de fraicheur.

Dans la matinde, le collecteur des taxes préléve 75 frs CFA pour 1
de place~&tal occupé sur le marche , quelque soit, le sexe du vendeur, le nom-
“re et le type de produits mis en vente,en théorie.

En effet , nous avons constaté de :f‘reqmnts gbus ": des détaillantes de
‘nmssons frals nelives et surtout mal informées; -4l “payent 100 frg CFA sans
recev0|r Tetiquet et sont menacées de payer 120 frs CFA si elles veulent le

L g

~Far contre certaines 'micro—»dé’cvaillante:a, qui n'ont guére gque quelques




vidces 4 vendre, se défendent de payer cette taxe.
A |"exception de cette taxe du marché, les détaillantes ne sont tenue:

war aucune obligation, notanment sanitaire : ni patente, ni taxe Sur les t:-
stfices comuerciaux, Ni carte de salubrité ne viennent gréver | eurs vénéfic..
“omme | a mse de fonds est nodeste, |e stock quasi-inexistant, |a place gur
1= marché extensible, on conprend qu'unc foule de femes, sans formation av
cune, qui de toutes les facons doivent se rendre 3 1s Queul e- Tapée pour fgi

re Ieur propre marché et payent donc déji les frais de transport se decm\‘,s
vendre du poi sson frais. Selon leurs rai sonnements elles nfont pas grand
~hosedperdre (1) et ont au nmoins le plaisir de vendre, d*egercer Un méti..
‘¢ gegner une certaine independance et, dans e neilleur des cas, de 1targe!
rui viendra grossir | eur péeule.

Quel s sont donc les revenus qufelles peuvent esmmpter de cette acti~
ité 7 :

3.1.2.4, Formation des prix et revenus des détaillaates

De 73 10 houres qu matin, |les détaill antes ménent bon train lecur act:
vité, réformant, au fur et & nesure des ventes, les lots de leur &tal.

Aprés 10 h, cependant, | € solei|l tape, |les nouches deviennent plus nor-
creuses, la fatigue augrrente et avec elle le decouragement aussi le prix
1 poi SSON au détail varie Selon |'espece, |a taille, 1'&tat du poi sson, su-
lon | a @étaillante (2) et |aménagére (3), selonla saison, |e jour et mém.
"heure de | a matinde. La notion d'unité de nesure, de prix.au Kilo:; ne cer-
vespond & aucune réalité sur | e marché, Alors qu'il est da&ja difficile de
connaitre | e poids du poisson sans bal ance, il parait illusoire dedétermir. -
-8 noyennes de prix au kilo, des différentes especes.

Nous |'avons cependant tenté en nous aidant du systéme de conversion
. "REON et FRANQUEVILLE, 1976) longuemr-poids et en fal sant des relevés 2
cours sur 3a plusieurs heures de |a matinée pendant les 3 nois de notre ci-
cuéte sSUr | e marché de | a Gueule~-Tapée,

Nous ne donnons |a.myenne des prix gqu'a titre indicatif et relatif(h
«n I Nnsistant encore sur |es défauts de telles évaluations,,..:,,.;

- Selon le jour, la moyenne du prix du kilo de ssrdinelles plates est
comprise entre 20 et 120 frs CFA

- Selon |'heure de 1la journge, le prixd un lot de pageots est de
100 frs CFA 3 9 heures mai s de 25 frs CFA & 11 heures ! Plus frequemnant
ie prix du lot ne varic pas mais, par contre 10 piéces et non plus 6 le cor-
nosent.
- Selon la taille du poisson, le prix du kilo d‘une grosse piece est
supérieur au prix dﬁ kilo d une petite piéce. Ainsi un thiof de 62 em vaut
1 250 frs tandis qu'un thiof de 68 cmvaut 2 200 frs CFA Le prix du kilo

varie gdenc de 136k a 478 frs Cra.

(1) 75frs CFA la taxe de 1'étal Si clles n'ont fait aucun bénéfice
brub. P ' Do rE T U R

(2") Selon' I¢ nobredintermégiaires entre | € pdcheur et | € consammat wur.

(3)Sel on son pouvoir d'achat ¢'est-3-dire Ses revenus et ses godts.

(4) cf. noyenne des prix audétail des différentes espdces vendues & -
uenle~Tapée (VII1). cf. veriation des prix au détail de certaines espéces
vendues 3 | @ Gueule-Tapée (VI ).
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Pri x moyen des différentes espSces vendues
au marché de | a Gueule-Tapée, février-mars-avril 1981

-—\

Prix du kilo en F CBA
Especes phlagiques e i
" A la crife caun détail

Sardineller onde 49 95
Sardinelle pl ate 43 55
Bthmalose 23 54
Chinchard 44 79
Grande carangue 213

Mil et 130 237"
Pristipone 90 193
Capi t ai ne 121 188
Pl exi gl as 50 62
. Silure i {o] 154
carpe tilapie 60 281
Thon 9k 107
Maquer eau 38 82

Espdces benthiques

Thiof 332 460
G gas C 317 330
Mérou de Gorée 101 156
Courbine . 251 375
Pageot 25 90
Pagre 165 191
Dor ade grise 92 165
Lut janus 320 469
Tassergal 169 258




Le gros poisson a touj ours une val eur supérieure, ce qui est somme tou-
12 assez | ogi que puisqu'il y a moi NS de déchets, Par contre, il est illogique
qufun | ot de'?2 pleces vaille 50 frs cFA al ors que | 2 pigce vaut T5irscra
et | a détaillante de répondre 3 notre interrogatoire qu' | | est pl us aventa~
zeux pour elle devenire | € pl us possibl e de poi ssons meme & un pri X inféri-:
‘Cat exenpl e nontre que | a détaillante ne celcule pas et regarde e résultat
imédiat -2 son St 0cK g'éeoule pl us vite.

© « Selon 1'&tat du poisson, le tas de rougets ou de maquereaux 3 |a cheir
rolle, & ventre creve, qui datent de 1, 2 ou méme 3 jours, se brade au mar-
ché, De méme le jour ol | es pirogues ne sont pas sorties en mer par suite
du’ mauvais tenps, les quel ques sardinelles fraiches se sont vendues & 140 f»z
JFA par kilo, et |es sardinelles congelées & 31 frs CFA par kilo.

Canpte tenu de tous |es aléas de |a production et de la vente du
~oigsonfrais,| es revenusdes détaillantes sont trés irréguliers. D apreés
zlles, Un jour elles peuvent gagner de 500i1500frsCFA come elles
neuvent perdre | e | endemain autant.

Faute de myens frigorifiques, |e p0| sson doit étre vendu dans les
48 heures. Si & 12-13 h , | a détailiante n's pas &coulé tout eon stock au
warché de | a Gueule-Tapee elle peut tenter de le vendre |"aprés-mdi sur
an autre marché come Tiléne ou sur la plage de Soumbédioune, | e plus
souvent ; elle dispose.dans son panier une bAche puis y intercale les
“nvendus de | amatinée et des pai]leftes de gl ace, ellc referne | a bache
2%t | al sse son pan| er 3 méme |e marché& 3 la surveillance d'un gardien
autelle paye & son gré 50 frs CFA

Sel on la quantité des invendus: elle achéte la nDitié ou une barre
de glace & |'un des 16 dépdts de glace de la Gueule~Tapfe qu'elle paye 8
400 frs CFA.

Ce noyen de conservation du poisson d'un jour surl'autre, bien
‘mperfeit, | Ui revient assez cher et nevvaut donc |a peine que si les in-
vendus sont-encore nombrewx, €n bon &tat et; d'une espéce prisée. Sinon, la
Aétaillante brade en fin de matinée |es derniéres pigces,|es garde pour
58, propreconsmatlon OU meme les donne.

La détaillante ne trouve jamais de dfbouché pour unesi faible quantitd
+1"usine. Par contre, il lui arrive de céder son stock i bas prix aux fem-
res( de Hann parE ex. ) pour | atransformation artisanalcsa , Surtout quand son
nolsson est abimé.

Le poisson conservé dans de ia gl ace est revendu le | endemain su march®
du la Gueule--Tapee, quand | e pani er n'a pas ét& volé, ct il est mélangé sur
1'étal avec | e poisson frais acheté | e math.

Au niveau de |a vente au détail, aucun controle de salubrité n'est as-
:sure.

Outre | es 75frs CFA detaxede 1'8tal, les frais de transport (1) et
leg Frais de conservation du poisson 1mrendu, | a détaillante n'a aucun frais
snnuel. Nous avons pu calculer les revenus 'bruts et nets des détaillantes
:insi que | a quantité de poisson nmise en vente chaque jour.

Les détaillantes vendent chaque: jour entre 20 et 80 kg e ‘est-d~dire de
?.a noitié a environ 2 paniers de poissons, La moyenne s'é&tablit vers 33kg.

Les détaillantes gagnent en noyenne S00 frs CFA par jour.

(1) Approche et porteur payé 25 frs CFA par panier.
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L’'analyse des cas extrémes montre que :

Le bénéfice brut quotidien de la dftaillarte varie de -2 CC2 4 4G 000 fre
CFA

Parmi les détaillantes qui subissent de grosses pertes, nous avons re-
levé le cas de l'une venue de Yoff ou elle avait acheté la veille vers 19n,

3 piéces de thiof directement aux peécheurs. D'une | ongueur nmoyenne de 70 cm
elle | es avait pay€es toutes trois & 5 500 frs CFA, pour les conserver au
lendemain matin, elle | es adéposées su frigorifique de Yoff pour 16 frs (FA
puis elle s'est rendue & la Gueule-Tap&e en 40k peugeot ce ' qui lui a cotité
100 frs CFA per thiof et 75 frs pour elle & l'aller (1). Enfin elle s’acquit-
te des 75 frs de 1'@tal. Ses frais se montent donc au total & 685 frs CFA.

Dans des conditions conjonctuellesnormales, cette détaillante ferait
un bénéfice net de 3 000 frs CFA

Mai s el |l e n'a obtenuc de sestrois thiofs que 4 650 frs CFA. Acause
du surplus de poisson, sa perte brute de nonte & 950 frs et sa perte nette
a 1635 frs CFA.

Les pertes brutes -les plus courantes sont dues au fait que |es d&taillan-
tes achétent | e poisson par panier.& un prix global et |e revendent pex uni-
té ou ot & un prix multiple de 5. -

Le plupart d'entre elles ne 'calculent pas et., de peur de ne pas vendre
cédent finalement. a | a ménagére a un prix insuffisant. Ce systéme de vente
par | ot ne semble d'milleurs pas étre & | eur avantage.: *

Ainsi uUne détailiente a achetd 3 paniers-de darades roses' &t grises et
des scmpatts.mélangés & un mareyeur de Rufisque pour 1 000 ‘frs CFA, Elle
revend le petite pi éce de darale rose (24 cn) 3 50 frs, la grosse (30 em)"
3 100frs, la moyenne pi €ce de dorsde grise (28cm) & 75 frs, la grosse pi&-
ce de derade (30 em € 125 frs. et la pidce de sampatt & 100 frs CFA. Caipte
temu du nombre .de piéces de chaque .espéce mises & vendre sur 1'étal, elle
fera une perte nette de 725 frs CFA..Elle a pour frais les’ 75 frsdetaxe
de 1f&tal et envisage d'acheter une 1/2 barre de glace & | a Gueule~Tap2e,
ce qui lui coutera 300 frs CFA, outre 50 frs CFA pour le gardi en: elle pen-
se en effet ne pas avoir vendutout son stock dsns la matinge. Le | endenuin,
el l e pourra peut-&tre vendre & un prix plus élevé mais sinon, elle fera une
perte nette d'environ 1 150 frs CFA,

A 1'opposé, grace & une bonne conjoncture, grace aussi & leur sens des
affeives, certaines dét ai | | ant es réalisent des bénéfices substantiels.

Uneautredétaillantede Yoff, qui a. autent 'de frais. .que laprécéden-
te et mémeé plus’(2), a acheté la veille de la.vente vers "17 h, aux pécheurs
de Yoff un penier de psgeots. Elle a cependant l'avantage de peyer amrés la
vente. Elle vend | e poisson paf lot de 50 et de 100 frs CFA, ce qui lui don-
nera du total 9 240 frs CFA. Elle compte dés lars payer le panier sux pécheurs
entre 3 500 et k000 frs CFA. Elle réalisera donc un bénéfice net compris
entre 4 515 et 5 015 frs CFA

(1) Au retour el l e payera 75frs CFA.

(2) Poisson conservé d'un jour SuUr l'autre au frigorifique de Yoff ‘pour
200 frs avec une 1/2 caisse de paillettes de glace 8 165 frs CFA. Trausport
en 4ol peugect aller & | a Gueule-Tapée,125 frs | e panier, 75fra pour elle ;
transport retour 75 frs ; porteur 10 frs et taxe de 1'étal TS5fra.
Total frais = 725 frs CFA.




Une eutre détaillante & achet? & un mareycur de Kayar un panier coate-
nent des tassergals ¢t des mérous 3 3 000 fraTA. Elle a 'pour unique frais
1. taxe de 1.~z . KElle vend lcs 13 piéces de tassergals de b0 cma 200 frs
chacune, 12331 picces de 70 em E 300 frs chacune, les 11 pidces de 72em
3 350 frs chacune et le | ot des 6piéces de mircus de 30 m 4 200 frs CTA.
AU total son bonéfice brut se monte 3 7 750 frs CFA et son bénéfice net a
7 675 frs CFA.

Sel on 1a détailiente, Selon | aconjoncture ,ete...les revenus sont trés
variables. Aussi nous avons essay? de calculer et de suivre pendant trois
nois | es revenus nets et bruts quotidiens des d%teillantes qui vendent cha-
que jour & | a Gueule-Tapfe.

_ Voi ci les revenus nets moyens et la quentitZ noyenne nise en vente par
jour et per an pour checune des 16 détaillantos SUivies de féveier & avril
1981

PAR JOUR i PAR AN
Détaillantes | Revenu net _Quantité mse ! Revemu nct; Quantité ni se
en francs 2n vente en  en franes ' en vente en
CFA kg cra tonne
1 8 36 b2 880 12
2 25k 35 92 000 12,5
3 275 28 96 000 10,5
4 347 36 125 000 10,6
5 378 38 £ 136 000 13,7
6 400 31 . 144 000 1
7 528 31 I 191 900 11
8 537 5 ‘ 193 000 19
0 550 30 201 600 10,6
10 737 ' 28 ‘ 265 500 10,2
11 glko 50 338 000 18
12 1 188 23 427 500 8,2
13 1211 36 ! 436 000 13
14 1 366 31 ' 492 000 11,2
15 T I B % 517 300 13,2
16 1735 | 21 | 62k 000 7.8
MOYENNE TH 33 i 267 830 11

Entre | es pertes et |es bénéfices de chaque détaillante un équilibre
s'établit et de facon trés positive, exception faite pour un



as (1), Avec un revenu. net moyen de 270 000. frs CFA par an, les ds..‘l:allldnte &
poisson frais se constituent un ptcule substantiel,

Certes, des fammes exercent ce métier nar nécessité pour gagner Ieur
-.e et nourrir leurs enfants, dans le cas ol elles sont divorcées, veuves,
izng 1o cas ou elles sont divorcées, veuves, dans le cas. ou leur &poux retr::
% ou ehdmeur

Par contre on constate que toutes les &pouses ou parentes de pécheurs,

s fermes 18bou e t  wolof qui résident dans les villages de péche du Cap-
".;z’t ainsi que quelques autres femmes dont 1'é&poux. a un salaire fixe satis-
‘onb, avec les bhénéfices tirés de la vente du poisson, uniquement & leuwrs au
cnses personnelles ; 17indépendace Tinancikre des fammes est une régle is~
siique (2). ' -

L’argent, précieusement gard® dans le noeud de leur mouchoir, dttaché
~ug leur boubou & la ceinture, est rarement th&saurisé en vue d'accroitre
Car activité professz'fmnplle s on a cependant relevé une’ femme mareyeur qui
“rzit cammencé par la vente su dmtall du p0|sson

Une autre wolof résidant a Yoff , dont l’epoux est mereyeur au port,

: rce une double activité : detallla.nte de pecisson frais nar gout du tre-
i1, elle s'achéte avec ses bénérices des babioles et surtout thésawrisec :
r4ce 4 la vente du poisson, elle se peye les voyeges en Gambie ou elle s 'or
»ovisionne en pagnes et autres objets pour les fammes, qu'elle revient V~X,-
» & Dakar en faisant du porte 3 porte. La vente au d&tail du poisson lui
wmet d'investir dans son sutre activité de cammercante. Son objectif est

se construire une maison.

L'argent est aussi gardé en vue des fates religieuses et des cérémonic:.

Le plus souvent 1'argent est dépensé pour satisfaire leurs besoins per -
cnnels et les besoins de leur famille notarmient de leurs enfants ou de leur..
srents,

Une d8taillente wolof résidant a la Gueule-Tap€c dont 1'&poux est pé-
teur 2 Soumbldioune vend du poisson, car, dit-elle naivement , elle aime 1’11“-
‘nt et ne veut pas faire de péchés en volant ! Ses bénéfices servent & 1° &
-tion de ses enfants, & ses besoins personnels, ¢llc achéte du riz, du
iggon, des vétements et'3 1l'entretien de s2s deux Parents.

Le poste des dépenses le plus fréquemment cité est celui consacré 3
sehat de boubous, bracelets , bcucles d'oreilles, ‘encens, etc..*

3.1.3. Conclusion sur les détaillantes de poisson frais

Finalement, les trop noubreuses détaillantes occasionnelles donnent au
wrché au détail de la Gusule~Tap&e un aspect anarchique , incohérent, guiil
st loin d‘avoir en fait.

Au dela des apparences trompeuses , on découvre les liens qui unissent

(1)le B°1. n'a que 8 frs-de revenu net quotidien moyen car un jour
le a subi une pertt. de 500 frs et ses gains quotldlcns n'ont jamsis dépas-

300 frs CFa.
(2) cf. G, TILLION cité par LE COUR GRANDMAISON lc Harem et leg Cousiny

wail, 1966-p 169 “il faut se’ souvenir que le coran impose au wari la charge
! entretenir complétement sa femme et ses enfants quelles que soient la peau-
*reté et la fortune de sa femme, en outre, il attribue 4 la femme mari& 1=

-zstion indépendante de ses biens personnels”. . -



sos détaillantes, et d'sbord dans 1z disposition de leurs étals : 1'identit:
ie famille, village natal de 1! epoux. .. fait se regouper | es détaillantes
ians | A minme rangee d'étals, Ainsi 3 l'angle de la ruc 58 et de la rue 55
se trouvent les détaillantes origineires de Yoff qui vendent 'l apéche de
“curs époux ou de leurs fils. _ o N
Sur | a place méme du marché, troi S dédtaillantes Originaires delaré-
~ion du fleuve et qui habitent |a Gueule-Tapée S€ sont miscs COte i cBte
Par contre deuxsoeurs ont achet& ensenble |e poisson qu'elles se son'ér,
partag€es pour vendre en deux endroits différents du marché et ainsi inter-
zepter davant age de clientdles.

Par ailleurs On a constat; une fréquente entrai de entre | es détaillan-
s du merché @ celle, qui a Ceonlé plus vite tout sonstock, ai de sawvoisi-
e 4 vendre | e sien. Une détaillante malade cu anpéch&e peut remx_ttrﬁ une
gmme d' argent & une autre da8tezillante qui vendra le poisson & sa place et
lairenettra | e bénsfice.
Ainsi certaines détaillantes vendent leur propre poisson et celui d'un:
: atre détaillante~amic de facon tout 4 fait dusintéressée.
De nméne sans qu'il y ait une fixation rigide des prix, |les détaillen-
8 s'entendant de facon plus ou moins intuitive pour établir un prix plan-
ctep, Cest & qui certes, fera le pl us de gain,, vendra le plus vite ses poic-
s, sera 1e pl us proche de | a ménagére. Cetto concurrence n'empSche ce eper-
-yt pas un certain al i gnement des prix déj a=ffectif au niveau de | acriée
. | a Gueule-Tapée.
Enf| nles détaillantes se soutiennent nutuellement quand clles sont
aressées par une tierce personne Ai nsi une détaillante S' est fait confis-
vuer Son panier de poi sson par l'adjudant de police cer ¢lle vendait au m-
||eu de la rue 55 et génait, ce faisant, la circulation : elle refuse de
ver | "anmende et trouve en ses voisines détaillantes de ferventes avocates °
1 n'y a plus de place sur |e marché cu les “rottoirs pour installer son
tthl
Une autre détaillante sc fait accuser par une ménagdre de lui avoir
vendik du poisson pourri. Cette dernidre entend se faire rembourser, mais le
sitaillante prend & t&moin Ses voisines, qui jurent avec force gestes et cris
cu'elle se tronpe de vendeuse,, . .
du systéme de vente et OfganJ.szLulon soci al e assurent finale-
xent | a vitalité et | a solidité du marché de la Gueule-Tapée rrerre si bon
aanbre de détaillantes ont aunc-assise précaire.

%,2., DETAI LLANTE3 DE PO SSON TRANSFORME

A bien des égards, |es détaillants de poissons transformés ont une pla-
2 intermédiaire entre | es détaillants de 1&gumes, condi ments, ciéréales et
aivers et |es détaillants de poi ssons frais. Jouxtant |es uns et |es autres.
{1}, ils serapprochent des preniers par |eurs étals surclevés en boi s cou~
werts ounon, par |eur systéme de vente en petite: quartité (norceaux de 10
cu 23 frs CFA) ou au kilo, 1*acquisition d' une bal ance acccmpegnant souvent
. vente d' autres condiments, pex |eur node d' approvisionnement surles licux
s production ou | es autres marchés de Dakar,,. par une neilleure conservation

> leur produit, qui n'est pas pour autant impfrissable ; enfin, par |eur

(1) cf. plan du marché de | a Gueule~Tapée.
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amploi dw temps, ‘leur présence 3 la Cueule~Tapée n'étant Pas nécessitée avant
* % du matin comme pour |es détaillants de poisson lrais.,,
Peu nambreux 3 la Gueule~Tapée SONt Ceux qui Se consderent UNi quenent
la vente du poisson transformé : une douzaine. La Queul e-Tap&e n 'est pas
e marche le plus rencomé pour ce type de produit ; |es mareyeurs spéciali-

s dans |'approvisionnement en poi sson transformé ‘des marchés de Dakar se
:t‘:;fendent davant age & Tiléne et i Castors ; | es ménegéres, quant I elles nNe
1'achétent i | a Gueule-Tap€e que camme Un des nombreux condiments entrant
cens 3 recette dutigbou didne.

Toutefois, latransformation du poisson et sa vente touchent un sectew
mportant de |a péche artisanale. Certains détaillants de |a Gueule-Tapée <n
retirent de substantiels bénéfices. _

Enfin, ce qui parait |e plus intéressant pour notre ttude, un certain
~ombre S€ recrutent parmi d' anci ens pécheurs.et détaillants de poisson frais.

Aussi par simple earpasmissn, NOUS nous attacherons & é&tudier |eur com-
nosition et |eur organisation.

3.2.1. Le nonde des dé&taillantes de poisson transforne

Le marché de | a Gueule-Tapée compte entre.-6Q et. 70 détaillant(e)s -
de poi sson fransforme. Nous en avons int erroges 54, les autres ayant requg
ic Se prétera notre enquete(1) ou étant partl(e c‘'"pnrox‘rls‘lc)xjv_qer sur |es
centres de transformation artisanale (2).

La transformation artisanale du poi sson camme Sa vente senblent 1'apa-
na,c'c des femmes, plus encore que pour l'e poisson frais. Si nous avons recen-
% 16 homes ¢'est=3-diré 30 4 des interrogés, les femmes sont plus du dou-

wlo : 38sUr 5b interrogés cfest-i-dire 70 7(3).

A 100 % musulmans, toutes|es confréries sont bien repr(—sentpes : les

*“d_}anes (40 7) sont mmj oritaires avec cependant, une noins nette nrcdcml-
‘uce que dans |e cas des déteiliantes de poisson frais sur les mouri des. .

\?5,2 7). 12 sussion peut noter |'inportance relative des khadria (7, 5,J)u

En moyenne pl us Eg;éegé.gue les détaillantes de poissons frais -la class:
¢ 8ge 20-30 ans est la meux représentée Mais | a nmoyenne s*&tablit vers
+7ans- , elles ont par contre noins d‘années de méticr.

66,6% vendent du poisson transforne depui s noins de Sans. |l semble-,
-1t que’ la’ wente duboisson. transf‘ormc est moins fatigante quca celle du'
SO1BSON. fran,s, quand or. Ne va pass approv1810nnc.r sur les |ieux de produc-
tion. Ainsi g! expllque que. 11 % des detallla.ntes de poi ssons transf or més
~.ent plus de 70 ans ¢cntre seulement 3,4 % dans 1e cas des détaillantes de
noissonfrais,

(1) 5 fenmes d'un 4ge assez avancé ontrefusé de répondre €t ont méme
‘ait pressi on sur d'autres détaillantes de telles sorte que certains ques~
vionnsires SONt incomplets. Cette méfiance est &'autant plus @t@nnan’ce que
*:.nus ne | " avons rencon’cre ni aupres des marrsa:,reurs3 ni nene mzpres des détai-

; 1llantesde poz_ssons frals. LT

) Nous'\ avons recensé lest abl es Inoccupees e’c pn prlnc:lpe attribuées

‘1;1;’es, détazl}antes e poisson transforme. ¢ ; : -
s T B
(3) ef. tapeaux sur | a camposition par sexe, rellglon. Llivila 7.



Fig. ¥~ Composition des detaillants de poissons transformés ,
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DETAILLANPS DE PO SSON TRANSFORME

TABLEMS VII.- Activité professionnelle N = 54

Détaillant

seylement

Double

activité

L) 9
A

Activité

antérieure

N

%

.v .

¢

gl T

N

51

9k.5

535

575k

sur
31

]

Autre activitd

1,8

16,1

Pécheur 7,

1,8

54,8

[ .
Cultivateur :

1,8

22,6

Employé couvrier

JRION |

N

5,5

Divers




Particulidrement intéressantes sont la.\ré,partition et hni que cf. 2forigi-

22 des détaillantes de poissons transformés.
On est frappé tout a’ abOrdpar | mportance noi ndre des wol oi s ¢t sur--
ut des 18&bou qui n'ont qu'un seul représentant dans ce secteur dumarché
iz la Queul e- Tapée,

"Si 1la péche. et. la vente du poisson frais sont. des activité tradition-
eﬂles chez |les 1ébou, 1a transformation artisanale et donc |a vente du
ooisson transformé ne fon‘c pas | eur réputation.

 Par contre, |es séréres sont.relativement bien reprosentes (20,4 %)

=insi que, |es mincrités ethniques originaires du Sénégal oriental, d‘e le
Casemence; de la Gambie... Et de fait 1a Petite (bte, d'ct sont originaires
L.s séréres, | a Cassmance ai NnSi que toutes les cOtes inéridional«_es sont. pro-
uctrices par tradition de poisson transformé avec, méme, une certaines spé

cialisation,
L' ori gi ne géographique des detai | | ant es de poi sson trensforné confir-
»1'importance de la tradition, S toutes résident dans la région du Can-
Jort se partageant entre Dakar - vi | | e{72,2%) et Dakar-ban11eue (Plkme:,
Jgdlawa_ye L 20,00 7) (1),

, 1'énorme najorité (87.%) sont des emgrecs.
»:1&ve ai nsi 1'ia_1portance des natives de | arégion du Fleuve (22,2 %),

i+ région de Thies (14,872), du Sine-Saloum (9,2 %) et des ét_rahgers (l)_
'7,4 7) camplétement ‘absentsdans le cas des détaillants de poissons frais

En ce qui concernc l'activité prof essionnel | e de 1igpoux, sur |es38
Jtalll«a,ntes de poi sson transfornge, seulenent 10,5 % opt un mari lié a la

che {2), La liaison est noins sys’cemathue car -la déteillante ne peut plus
¥ a,nsformer a Dakar | e poissen frais pdché par son mari.
Cette activité deneure encore. traditionnelle chez 1es tpouses de .culti-
steurs casamangais ou séréres(18,h 7des détaillantes interrogées). Cepen-
: mt 36,4 4 ont un &poux OUVrier salarid et nombreuses vendeni dupoisson
‘ransformé NMDI NS par tradition que par nécessite : 18,4 % assurent par cette
w~tivité | a subsi stance de | eur famille que leur mar.L goit chdmeur, retraité.
~crt ou encore qu'elles soient divorcées. Cest ce qU| epr i que aussi |e ngn-
se de deétaillantes de poisson transformé jeunes par leur dge et par leurs
“nées de métier. AiNSi nous avons rencontre trois fommes Veuves et- dé&taillc.:
s depui S moins d'unan,’
Une fenme cultivatrice en Casamance avec son mari, a migré 3 Dakar
zrrés son divorce et s’ est alors mse & vendre du poi sson trensformé en
nrovenance de Cesemance ou €l | e avait gardé des contacts. .
La plupart des détaillantes nfexercent que cette activité, Nous en aven:
cependant rencontre une qui pendant 1‘h1vernage cultive en Casamance avec
Lo ﬁ&él riz, ml, sorgho, transforme ellé-méme | € p0| sson sur pl ace puis
. ren

Dakar ‘au MOi s de janvier ol elle demcure jusqu's épuisement de
, -nstock. de poi sson transforme sur 'ic marché de ‘la Queul e- Tapée

" autre cas intéressant et excuptlonnel ‘cst celui de ce pécheur saint-
uisien qui vend dU pOi SSON transformé & | a Gueule~Tapée pendant une quin-

(1) Un seul cas r#side dans un v1llage de péche du Cap-Vert ce gui. mon-
zz une fois' le faible role joué par |es 16bou dans La transformation arti-
anale du poisson.

(2) Principalenent |a Guinée et |a Ganbie.

(3) Contre 52,5 % dans | e cas des détaillantes dc poisson frais, dont
~3,7 % sont des pécheurs.



zaines de jours. Quand SON stock est épuisé, il se rend sur les centres coO-
tiers ot il pcchc pendant un nois puis s*approvisionne Selon le saison de
pache @ Saint-Louis, Joal, Mbour.en POi SSON transformé (Guedj et yeet sur-
sout ).

A 1'exception de ces cas, 94,5 4 des interrogés ne sont guedétaillante:
nais 57,4 % ont exercé un métier antérieurement. La plupart sont d'ancienne:,
cultivatrices qui ont migré & Dakar par suite de |a sécheresse et pour re-
joindre | eur #poux. Les autres sont surtout d'anciennes ouvrieéres, employées
de bureau ou de maison, en chomage. On campte aussi Cing anciens pecheurs
porni | €S hommes qui ont abandonné ce métier trop dangereux. Un ancien pe-
cheur, dirigé par | e propridtaire d*une pirogue s'est m s & vendre du poi s-
son transformé depui s 6 ans, devenu trop vieux pour |a pche et pour Etre
indépendant.

3.2.2. La vente 'du poi sson transformé

Les détaillantes de poi SSON transformé sz regroupent devant | € marché
couvert c¢dtéboul evard de 1e Gueul e-Tapée parm |es rangées de tables en
bois. Si quel ques unes vendent & mémc |e sol (1), entre ces rang@es, sur
un platesu OU Une toile (30 % d'entre elles).. 1la majoritd (70 %) dispose
1tun ét al suré&levé, sinple table en boisou mdme bar aque dont 1'alignement

donne Un aspect de bi donvill e au narché de |a Gueul e- Tapé&e. Quelle que soit
ls présentation de 1'étal et le type de prodw t vendu, lss détaillantes
nayent 75 frs CFA pour 1 mdtre de pl ace oceuple sur Ie mar ché. Comme leur
table MESUr € fréquemment plus de 1 metre, elle¢ payent 90 frs CFA et méme
120 frs CFA (ce qui correspond d une tabl e d¢ 1,50 métre). Come | e cas des
détaillantes de poisson frais, nous avons constaté de fréquents abus du col-
leeteur de taxe. ,

L'&tal typique est la table en bois de 1,20 m, abrit&e par un toit de
“%le ondulée ‘qui protege du soleil et en principe des mouches. Le poisson
“ransformé est disposé en tas sur une bache, & 1liavant | es norceaux et |es
trenches MS en vente, d 1'srridre les Pi €CeS entidres que | a détaillante
¢bite au fur et & mesure de la Vente. Ses instruments de travail se coampo~
sznt d'un morceau de bois dur épais qui .sert en quel que secrte de planche &
“couper, d'un grand couteau bien aiguisé et d'une petite massue en bois
rouge, dur. Pour faciliter |e découpage en petits norceaux, |a piéce de pois

:on trensformé €st trenpée dans un seau g's say CC qui 1° assoupllt et augment:
1381 son poi ds. Cependant, raressornt | es détaillantes qui possédent une
o lance (7.49 ou Lsur | es 54 interrogées).

Par hebitude des détaillantes.ct des ménagdres, le poi sson transformé
sst vendu par morceaux de 10, 25 ou 50 frs CFA., 11 peut arriver que la dé-
taillante yende une tranche d.. guedj beur par exenpl e pour 100 frs CFA. mais
cur | a demande de | @ ménagere, elle le ' coupe en quatre morceaux.

La somme de 25 frs CFA est tout & la fois une unit6 de poids et de prix

Cependant, selon |'espéce transforrrée , selon | e type de transformation:

(1) cf. tableau sur les détaillantes n® V.S,
présentation de 1'étal.



warlelieud! spprovisionnement, | e prix du poisson transformé varie, S les
'“+aillantes ne vendent généralement pas | e poi sson transformé au poi ds (1)
~ 2 | a piéce, par contre elles 1'achétent par ball e de 50. ou 100 kg ou par
iot de tant de pidces et connaissant par comséquent |a valeur et e poids ¢e
~=z mAcchandi se. Eval uer |eur revenu n'est cependant pas aisé car .elles nc
o,lng,j_ssent pas les kilos de poisson qu'elles vendent par moisﬁ | e prix de
wnte du Kilo, -les frais de transformation, quand elles g'en chargent per-

omnellament, En outre, el les °°a,pprov15mnnent le plus souvent en différent~
mdroits et en différents produits.

S 11,7% des d&taillantes transforment ellés-mémes | € Poi SSON & leur
domicile, ‘38,3 7 ltachctent d8ja transformé, dont $3 % & des parents.
Ainsi 'nme détaill ante achéte au port ou 8 la Gueule-’l’a,pe du poi sson
vals, par exemple des sardinelles § 15 frs CFA et le transforne chez elle
Pikine en "kétiakh" ; elle le revend par lot de 10 frs CFA uné pidce don
nant quatre lots et rapportant donc 40 frs CFA (2).
Un autre détaillant a acheté® |a veille une caisse de silures (20 k)
 La Gueule-Tapée et 1'a portée sussitdt & son oncle qui habite 3 Joal -pour

ie transformer en tambediang (3). Le fumage dure 3-4 heures. Le détaillant
nabite Josl et gagne chaque matin vers 6 h

, | e marché de |a Gueul e- Tapée pour
vendre l¢ tambadieng par piéce & 500 frs le kilo

_ ] il &coule son stock en
*ouU 2 jours ; |le poisson invendu est ranené & Joal ou, pour |e conserver

son oncle le fait sécher sur des claies, le dé-taillant fait donc deux fois
carjour le trajet Joal -Dakar en 40L peugeot ee qui lui revient 3500 frs
sour lui et.200 frs pour la caisse soit 1400 frs CFA aller-retour,

Les frais de transport condui sent 1a plupart des deta.llla.nts 2 s'appro-
isionner non sur | e Lieu detransformation artisanale mals sur | es marchés
 Dakar fréquentés par | es mar eyeurs spéeialisés dans ce type de produit.
ors que 26,7 # des détaillantes se rendent sur les |ieux de transformatic:
73 s a.pprov:tsmnn.ment ait marché Castors 28 % au m&rchc Tiléne et 32 °

1 marché de |a Gueuln«-'fapee, l'achitent & des mareyeurs, i des femmes

~ormes de Hann ou 4'autres centres cOtiers du Cap-Vert, et m‘éne a d'autres
iitaillantes.

Ai nsi une femme »ambeara transformait €n Casemance POUr-sa propre con-
‘fsmmatlon courbine ¢t capi tal ne engue

aj. Apres la nort de son mari ilsy a
- ans elle a migré & Dekar ‘et pour gagner de 1‘'argent, est devenue femme
‘i.';

ménage. Mal heureusenent elle a perdu sa place et a alors déeid? de ven-
e dU poisson transform®. Came elle habite dans Ie quartier de Fass, clle
s peut transformer clle-méme | e poisson : elle n'a pas 1'8quipement nécos-
aire et ses voisins refusent g'en supporter |es odeurs et | es nouches, qui
.» manqueraient pas d'étre attirées. AUSSI ellz achbte | e poisson 4&jd tran
“ormé au marché Tiléne & des mareyeurs de Casamance.

De néne un hame QUi transformait lui-méme | € poi sson en Ganbie, de-
puis sa mgration 3 Dakar, se contente de vendresilure et courbine trans-
Jormés en guedj, achetés d'une part au marché Tiléne aux mareyeurs de

(1) Peut-étre parce qu'il est acheté et conscumé& en trop petite quanti-

(2) 81 | e bénéfice brut sur une p| ece est de 30 frs, par contre on ni:
)but cal'cul er | evénéfice net car 1la détaillante Ne connait passas frais &
~ransformation.

(3) Poisson fumé.



sasemance et d'autre part sur le lieu de transformation aux femes de Casa-
wanece ou Il se rend une fois par nois.

Toute la ganme de poisson transformé Se trouve d |a. Queul e- Tapée, ve-
sue de tous les centres de transformation artisanale {earte O méme &loignés
de plus de 500 xm (1). Cependant, en fonction de la spécialisation des ré-
zlons trangformatrices de poi sson' &en fonction des revenus et des goits
des ménageres, les différents types de produits ont une inportance variable
sur | @ marché de | a Gueule-Tapée :

- Le guedj, poisson fermenté-séché, représente 52,1 % des ventes &
cartir (par ordre d'importance) deS espdces SUivantes : courbine (25,2 7),
silure (9,3%), otolithe, corbeau du Niger, barracuda (2,8 % chacune), sole
ot thiof, Joal et | aCasamance, Secondai renent le Cap- Vert, assurent 1'appro-
visionnement enrguedj de | a Gueule-Tapée. Le guedj, selen l'espéce et le lic:
de transformation et d'approvisionnament s'achéte entre 300 et 700 frs CFA
1z kilo et se vend entre 600 et 900 frs CFA le kilo,

Le norceau de guedj beur (2)(courbine) 5 25 ou 50 frs CFA est le plus
cammunément vendu car e plus prisé pour faire le riz au poisson.

~ Le yeet, Cymbium fermenté, représente 19,6 % des ventes, moitiZ en
provenance de Joal et noiti.6 en provenance de Mbour, du Sine-Saloum, de
(zsamance et du Cap-Vert. Acheté en gros entre 125 et 325 frs CFA I e kilo:

21 est vendu au détail respectivenent entre 175et 300 frs CFA le kilo.

Le norceau de yeet & 10 ou 2% frs est le plus communément vendu.

- Le kétiakh, poisson brais6 séché & partir de | a sardinelle Mai S auss:
¢cs etimaloses, représente 10 ¢ des ventes, ILe Cap-Vert avec Joal et Moour
sont | es principaux |ieux de transformation. Acheté en gros a 150-175 frs
¢ra le kilo, i1 se vend au détail & 180-200 frs CFA le kil o. Les détaillen-
tes | e vendent par piece entiere au prix de 25-50 frs ou par ot de mette:?
e 10 frs CFA, Sur 1'&tal de la d€taillante, On voit souvent des paniers
tressés d' une vingtaine de kg, - plis par des pidces de kétiakh dont :Les
crctes font pl us de vol une quela chair elle-m@me. La nmauvai se conservation
du poi sson est dfie au fait que la piéce est non pas tant braisée que brilée
cstérieurement €l insuffisamment séchée intéricurcment.

- Le tambediang QUi représente aussi 10 ¥ des ventes provi ent essenticl-
lmment de Joal ou | e nulet (k %), | es silures (3 %), les ethmaloses et sar-
¢inelles sont séchées et fumées. Les deux premidres espéces achetées en gros
300-400 frs 1e kilo et vendues au détail a uoo-500 frs CFA le kilo. Les au-
tres especes sont achetiées en gros & 100-150 frs CFA le kilo et vendues au
¢&tail & 200 frs CFA le kilo.

Les. prix au kilo sont tres approximatifs puisque comme pour |e kétiakk.
1o tembadiang est vendu a | a pigee dont e poids est infine.

- Enfin, les nollusques séchés, pagne et toufeu, en provenance de Joal.
~eprésentent 7 % des ventes. Le pagne est acheté en gros entre 125 et 225 fre
cFA le kilo et vendu e détail entre 175et 350 frs "CFA le kilo. Ces mol-
| usques présentés sur 1'étal dans des petites cuvettes Zmaillées Sont vendus
par tas ou cornets de papier de 10-25 frsCFA,

Nous avons enfinrencontré une détaillante origi naire deCasemance qui
vendait des crevettes séchées dont Ie prix de vente du. kilo au détail est
‘ripossible 8 d8terminer tant |es crevettes étaient réduites en mettes.

(1) Le rayon pour |e poisson frais ne dépasse guére 200 km.

(2) Le gued] beur sfachéte en gros entre 600 et 700 frs le kilo et se
wend au détail entre 700 et 800 frs CFA le kilo.
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Plus' encore, que pour |es d%taillsntes de poi ssons frais,il feat dis-
cinguer | €S détaillantes de poi sson transforne professionnulles et occasion
nelles,

Les premidres ne vendent que du poi SSoNn transformé, toute | a game ou
~oulement dU guedj ou du yeet. Elles en ont sur 1'&tal plusieurs kilos et
suslques f0i S méme en stock, sous |a table, dans des paniers recouverts de
nile de jute. Alafin de chaque matinéc de vente, el | es emballent tout
" ur stock dans de grandes baches ou des paniers ou |es [aissent sur la ta-
°le Sinpl ement recouvert d'une teile, 3 ia surveillance d' UN gardien quiel-
-~z payent selon leur noyen:.25 3 50 frs CFA.

Ell es sont organisées pour |eur approvisionnenent qu'elles renouvellc:
us | €s 15 jours ou -t OUS .les mois Si el les se rendent-sur les lieux de
‘dnsfannatlon,_plus fréquenment, Si elles VONt au marché Tilénc ou Castors.
1les achétent le poi sson par kilo, et le vendent par kilo ou par morcesnx.
xs le premer cas, elles enpr unt ent Ia balance du voisin, quand elles ntern
»ssédent pas, et peuvent vendre jusqu'a 10 kg par jour ; dans |e deuxiéme

s , elles vendent 10 OU 20 kg par jour.

La quantité de poi SSon transformé, vendu par jour est étroitement dé-

: udante de la demande et donc du prix du poisson frais. Ainsi une- détaillar-
. déclare vendre entre 2 et 2.5 kg de guedj beur par jour quand | e poisson
rais est abondant et bon marchc mai s 5 kg de guedj dans le-"cas contraire.

Ainsi, au poisson frais se substitue e poisson transformé dont | e prir
-t rel ativenent moins €levé par suite du moi ns grand nambre 4 °intermédiai-

s et de | a possibilité de lec stocker.
Par contre, une détajllante explique que, méme quand |e poisson frais
31t défaut, | es minagéres n'achdtent pas pl us de poi sson transforne.
, De fait , |e niveau de vie des ménagéres qui fréquentent | € marché
- | a Gueule-Tapée est assez &levé : el les niachétent | € poi sSson transformé
«m.conne condi ment pour prépsrer le t1ebou~d1ene(1) A défaut de poi sson
~aigs. el | es achétent de.1la Vi ande.

En noyenne, |es détaillantes professionnelles vendent 13 3 tonnes de
"vissons transformes par an et ont un revenu net conpris entre 100 et
~0 000 fys CFA par an.

Une détaillante par exenple vend 68 kg de guedj beur (2) et kong (3)

4 de yeet par mois, qu'elle achéte aumearch? Tilénc et gagne net 128 200 £
"4 par an. Ses frais quotidiens sont en effet réduits & 120 frs CFA de taxe
> 1'8tal et 25 frs CFA pour e gardien du marché.

Une autre détaillante vend 270 kg de guedj et dc yeet par nois et a un
sevenu net de plus de 300 000 frs CFA par nois.

Au maxi mum | es a&taillantes vendent 8-9 tonnes de poi SSon transformé

x an. Le revenu net annuel atteint alors plus 700 000 frs CFA came dans
. cas de cc détaillant qui va s'approvisionner tous les deux nois sur les
t7eux de production : il achéte plusieurs centaines de kilo aux femes de
al ou.deSaint-Louis et vend au détail & |a Gueule-Tapée par norceaux-de

, 25 et 50 frs CFA.

(1) Les ménagdres MoIiNS aisées de la capitale et les famlles du Sénégal
rbérieur renplacent elles, ¢ poisson frais par ie poisson transformé,
~rticulidrement ‘pendant 1'hivernage oul e prix du poi sson frai s devient
~bordable.,

(2) Courbine
(3) Silure.



Le transport, lui colte 9 500 frs au total (1) ot ses frais quotidiens
se nontent & 145frs (2).

Cet exenple montre que si les frais d'approche et |a mse de fonds ini
“iale représentent des somes importantes SUrtout par rapport aux bénéfices
auotidiens mnimes,. par contre | e revenu nef; final estsubstantiel.

Laest le vwmtablc probléme des détaillant(e)s de poisson transormé;
fzuted'avoirdes réserves, ils achétent et vendent |e poisson transformé
par petites quantités.

Ilarrive méme,certainsjours, qu'ils ne vendent aucun morcean de pois-
son ce qui est une catastrophe pour eux qui vivent au jour le joup.Si leur

~:m & noyen terne est supérieur ou du noIins Zgal 8 celui des détaillents

¢ poisson frais, ils estiment que egs derniers sont meux lotis car apr es
ia vente de | amatinde, i | S savent exactement quel est | €Ur gain, combien
ils peuvent dépenser pour la consommation familiale et conbien méme ils peu
vent t hésauri ser.

Par contre, eux-m@ues ne _peuvent connaitre a 1'avance | eur bénéfice
i n'est effectif qu une fois leur stock épui Sé. Clest pourquoi 34" 7
d%taillantes vendent du poi SSON transformé neecasionnellement OU camme UN
¢eg nonbreux condinents qui entrent; dans la corrpositi on du ti&bou-didne 3
coté des | égunes (carottes, navets, choux, manioec, persil, bissap...) et
Jes diverses graines (nettétou, nifbé, tamarin. ). Dée lors, ils vendent
“a maxi mum30 kg de poi sson transformé par mois et, leur stock &puisdils
: cuvent attendre pl usi eurs jours avant de sz réapprovisionner. L'irrégulari-

. de leur vente, et la variété des produit s vendus rerdent trés difficile
l évalustion des gainsretirés do | a vent e du poisson transformé.

Ai nsi unedétaillante vend 30 kg de poi SSon transformé par nmoi s ce qui
2ui donne un revenu brut par an de 1 800 frz CFA. O, elle paye 27 000 frs
oFA dans 1'annde rien que pour |la taxe de smn étal, Elle Serait donc défici-
taire Si elle ne vendait aussi des 1%gumes.

Une autre vend 45 kg dc poi sson transformé par mois cc qui |ui donne
un revenu brut de 28 800 firs CFA par an {4). Elle n'a pour frais que la texc
“u marché c'est-a-dire 27 000 frs CFA:ce qui 1ui |aisse 1800 frs CFA de
enéfice net et,, elle gagne aussi de 17argent per la vente des légumes.

D3 peine 1 000 frs de bénéfice net par an & zrus de 800 000 frs CFA,
c‘i~ quel ques grames de poi SSON transformé vendus par jour 2 1-2 kg, on Voi t

cabien | @ Situation des détaillants de poi Sson transformé est di sparate cc
q*u_ ne les enméche. de s'entraider et d' avoir un d%18gué sur | e marché de | a
ZTueule~Tapée.

Jdinoritaires sur | e marché, quelles sont donc leurs relations avec |es dé-
teillants de poissons frais ?

(1) 3 000 frs CFA pour le colis de 700 kg de guedj venant de Saint-Loui: ,
1 000 " " ?les 500 kg de yeet venant, de Joal, et 3 500 frs
nour lui-mBme.

"{2) 120 frs de taxe pour 1'&tal, 25 pour |e gardien du marché.
p p g

(3)Parm les 56 % qui ne vendent que da poOi SSON transformé,d peine
12 moiti& sont vraiment des professionnels, 1es autres peuvent etra, considé-
rigcame des chlmeurs déguisés.

(k) El'le transforne el le-néne 1¢ poi sson.,



3.2.3. Concl usi on sur | es détaillant(e)s de poisson transformé

Ci nq détaillentes de poi SSON transfomé sont d'anciennes détaillantes
w poisson frais et fciciproquemmt 9. dttaillantes de poi sson frai s vendaien-
awant du pOISson trensform® (1). Quels sont dcncl es notifs qui leg ont
wnussées & Se reconvertir 3

Les motifs avancés contre la vente du poi sson transformé sont le glus
souvent  d'ordre financier.

Tant que 1la détaillante vend | e poi sson' qu’elle a-elle-ménie transform:
f2), | as bénifices sont certains, Mai S d@ds qu' el | e achite | € poi sson d¢ja
transformé aux mareyeurs. ou sur le lieu de production le prix d achat 4‘un.
wart, les frais de transport d'autre part,sont trop vleves.

Ainsi une déteillente a vendu pendant 23 ans du Kkébiakh ; elle trans~
“orme elle-méme los sardinelles sur la plage de Mbour. Fuis elle a suivi i
rakar son époux (3) et ne pouvant plus transformer |e poissons elle' sfest

ise & le vendre frais.

I1 en est de m&me pour Une ¢étaillante de Casamance qui transformait
1 poi Sson péché par son mari pendant |a saison séche et cultivaitpendant
Jhivernage. Son poux S'est reconverti 3dans |a magonnerie 3 Dakar et elle
#&me dane le vente du poisson frais.

Une troisiéme transf or mait en Gamble | es silures enguedj au’ 'elle ven-
iait aux mareyours. Ayant Cpousé un pBcheur de Ouakam,.il €St 3 présent plus
~vantageux pour el | e de vendre.sa péche fraiche,

Une quatriéme avait 1'habitude de vendre | e poi sson transformé par sa
re ;. pendant Cing ans elle a tiré des gains substa ntiels ()4) de | a vente
::‘.1..1 guedJ thiof au marché Tiléne. Mai s quand se, mére trop Bgée s'est arrdtic

. transformer e thiof, elie s'est mse & vendre du poisson frais, le guedi:
i nda en gros par | es mareyeurs €tant trop colteux,

Des bénéfices bruts réduits(5), un roulenent de | 'argent trop | ent (6},

w:s frais de transport, trop &levis (7) 1'impossibilité de transformer | €

(1) Aucune detaillante ne vend en méme tenps du poisson frais et tran:-
.ormé car lcs modalités de la vente sont tropdifférentes (cf. V.9.)

{2) Ou qu' une perente a transforng.
{3) Elle habite 3 Guediswaye.

(k) Supérieurs & ceux qu’elle gagne actuellemert ‘avec | a vente du pois-
son frais. -

(5).100 frs CFA au maximm par kg de pdiss;on transformé. .

{6) ' Al or s que 30-kgde poi sson frai s sorit achet&s et verdus’ | € mtme j our
‘kag de poisson transformé pemrent Ttre vendus en-10 ] camme én '30j.1a d4é-
“2illente paye | e taxe dumarcht sans avoir rien vendu pa.rfo:Ls En outre une
lois tous les 15| ou par: mcsls ellé d01‘r gller s' approvmlonner ‘en gued] beur
: marché Tiléne.Le caldche & cheval & |'aller lui edlite 50 frs,au retour
5 frs pour elle et 150 frs pour | amar'chandise;'

(7) Une détaillante se rendait par exenple trois foi s par NMDI S & Joal, 1.
nillet aller Dakar-Joal lui cofitait & chaque-fois 350 frs et |e billet retour
250 frs pour elle-méme et 500 frs pour chaque pani er. Un voyasge lui revenait

ae § 1200 frs c'est-a-dire que ses frais de transport s'élevaient &
= 600 frs par mois ou 43 200 frs CFA par an.



»i:isson dans Dekar-ville ou sabanlieue expliquent la conversion de cesd?
teillantes du poi sson tranformé au poi sson frais.

L' abandon de 1= vente du poisson frais pour 1a vente du poisson trans-
:if.'uméa tien'bv_de.vla’.ntage 3 | a personnalité de 1a détaillante qu'ad des notifs
g 'ordre matériel.

Une d3taillante a vendu pendant 10 ans du poisson frnis puis elle est

+t~abée nmal ade et, sur les conseils du docteur, s'est reconvertie dans le
scigsson transformé. On a constat6 un 3ge noyen plus avanceé des détaillantes

e poisson transtormé ; il senblerait, que cette activit® soit noins fatigan-

te 3 elle ne requiert la présence de |a détaillante eu marché que de'

& h 30 & 12h, tandis que des 6 h du matin, 1a détaillente du poi sson freis

~st 8 | @ Gueule-Tapée et 1'aprés-midi quelquefois méme 3 Sounbeédi oune pour

zssayer d'€couler les i nvendus de | a matinée.

Les bénéfices trés variables d'un jour sur 1% autre,les multiples in-
impondérables, 1%impossibilité de st ocker et de conserver | e poi ssonfrais
-lus de 48 h sont autant de risques & courir:, alors que la vente du poi sson
“rensformé donne des gai ns peut-&tre inférieurs MAi S plus stirs et pl us régu-
LiCTrs.

Enfinla vente du poisson frais requiert, sans doute, un sens du com-
nerce pl us aévelopp®. Marchander |e priXx offert par les mareyeurs, résister
cel ui propos6 par |es ménagéres, connaitrc | €S especes | es plus avante-
rouses, brader tant qu'il n'est pas trop tard les derniers lots de | a mati-
a%e, OU | es conserver & bon escient d'un jour sur 1'autre. tels sont |es

zyunastiques de |'esprit auxquelles doivent se livrer |les détaillantes de
noisson frais.

. LES MENAGERES E7 L'IMPORTANC'E
Dy POI SSON DNDAUNS
L'ALIMENTATION SENEGALAI SE

Cal ebasse; cuvette &maillée ou Sinple seau sur latéte, b&bé dans le
ic8, | es ménaglres s' enpressent de tous |es quartiers périphériques de |a
‘ueule-Tapée et d au~deld vers CC marché rémt? pourla quantité la variétt,
‘1z fraicheur et le prix noins &levé de son poisson.

Leurs boubous bigarrés, la foule rendue »lus dense par |les enfants, 1es
multiples "bana~bana”, |es porteurs, les griots, le scintillement du poisscn
m soleil, les vives couleurs des tamates et des pinents font oublier |es
odeur s nauséabondes qui Se dégagent du canal de | aGueule-Tapée, odeurs mé-
lies d'eaux uses, depoi sson pourris et de beignets frits, ainsi que |a
sal et é du marché 0i S' g'amoncellent déchets de poisson et autres détritus.
Tet~ce POUr cette raison que | e marché de 1a Gueul e- Tapée n'est fréquenté
wue par des afrieain, séndgalais et fmigrés, et que, si proche de Soumbidiou-
ne, | € touriste Ne s'y aventures pas 77°

Le marchi le | @ Gueule-Tnpée, de fait, ost typiquement africain par ses
vendeuses et sa Clientéle, mois nussi par ses produits | sty trouventmon

seulement tous | €S ingrécients qui entrent dans 1le "tifbou diene” ourlz @

- e
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Fig. Y- Composition des meéenagéres.
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ccisson (1), mais aussi . pate d‘arachide, lakh ou lait caillé, diverses grai-
nes et pl ant es qui sont 3 1a base des. sauces OU pl atsSenégalals Aussi cet
wapace S€ préte partlcullerement bi en & une &tude sur | a consqmation natic

%y . notamment sur 1'importance du poi sson dans 1felimentation sénégal-aise.

.. Avant touty il faut préciser & partir de quel e:ch&nti.l.lon nous avons
caleulé | a conscmnatlon moyenne par t éte et par andn poisson:= | €S minagéres
qui font leur marché & | aGuewle-Tapée N€ sont pas représent atives, loin

«‘en faut de tout | eSénégal.

I Y C(MPOSTTION DES MENAGERES

lefcrents types de ménagdres se rencontrent & la Gueul e- Tapee :

~ La sinple nere de famlle qui fait snmarchE chaque jour quand elir
ne traveille pas, noins souvent quandelle a une activité professionnelloe(2;

- - La ménagdre qui achéte du poi SSon pour sa propreconsamation. et poun
o revendre sur un autre marché;

~ La ménagére qui vient 3 | a Gueule~Tapée s’epprovisionneruni quenent
;our vendre du p0| sson frais sur un autre marché;

- La ménagere qui achet e du poi sson pour“tenlr gargotte” ¢'est-3-dire

ndre des pl ats tout priparés camme des boul ettes de. poissons,
P

Nous ne nous attacherons & déerire que | e premier type de ménageres e*
L consamation femiliale.

Notre enquéte se place dans un quartier de Dakesr, |a Grande Médina, er
Leine expansi on par suite d' une forte croissanec naturel | e et de 1“mmgw :
‘icn.La composition par et hnie, religion et 3geen porte témoignage.

Sur | es 122 nEnagéres interrogées (3) LL4% sont wolof, 8 % 1fvou, T/
~irdre, 7 % toucoul eur, 5% sarskhol? et peul, 4 % diocla, 3 # mandi ngue et
seé, et enfin 10 ¢ étrangers africains (4).Cette répartition est intires
w:nte car elle montre que | es 1&bou natifs& Cap-Vert sont prédominés main-
tsnant par | s wol of S et .que 1l'exode rural a conduit & un mélange des popu~
lutions, chez lesquells lxs habitudes alimentaires sont variables (5).

Toutes .les religionset confréries SONt représentées., 7 % des ménagére:
sopt catholiques. Chez ces derniereson neretrouve ni |esstructurcs fami-
‘iales, ni les régimes 'al i nentairescaractéristiquesdes sénégalaismusul-
~ans, Par exenple elles n"accordent une place importante au poisson que le
randredi. La fam || e se campose du pére, de la mére et de 2 ou 3enfants.
8% (6) des ménagires interrogées sont musulmanes dont 42 sont tidjenes
4 2 } layenee, 14 % nourides, 7 % khadria .et 3 ¢ sans confrérie particulidr.

i

(1) cf. recette ¢n ennexe.

(2) Flle dispose alors d'un refrigératedr pour conserver son poi sson
7ais et d'une OU plusieurs bonnes pour toutes les t3ches ménagdres dont 1s

¢1Slne.
(3) of . composition ethnique:diagramme-VI.2;13 ONt refusé de répondre="-
(L) I1 s'agit surtout d'amigrés guinfens, de -beambara, de nmaures.
(5)Ainsi, les 1ébou sont réputés pour avoir la ration en poisson |la
lus importante.
(6) 25 % n*ont pas répondu, Mai s il s'agit certai nenent de musulmans

a2 f, VIIL1.)
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La répartition par &ge (1) montre que les t&ches ménagéres sont effec-
tuées en majorité par les jeunes meéres de famille 45 ¢ des m&nagéres ont
noins de 30 ans. Les fames d'8ge plus avancé - seulement 3 %' ont plus 50
sng~ envoient au marché leurs filles ou leurs petites filles et’, si elles
3’y rendent en personne; se font le plus souvent accompagner par ceés dernic
res. pour porter la calebasse.

En outre, les femmes dont le mari est polygame, se relaient avec leur
coépouse selon une périodicité de 2 jours.

En principe les ménagéres font leur narché chaque jour entre 9 et 11 %
dn matin, pour tous les produits périssables et notamment le poisson. Leur
“poux leur donne tous les jours ou une fois par semaine une scame dont le
~woptant varie suivant les ressources et I'importance numérique de la famil”
Par contre, au début du mois (2) , le mari sz charge de 1' achat de la"ration
qui se compose dans les familles séntgalaises d'un sac de 100 kg de riz (3}
i 8 000 frs CFA, d'un carton dc 24 litres d'huile, de sucre, de mil, de th:

EIR
La "dépense" quotidienne varie de 500 3 2 000 frs CFA ; la majorité
“temt consacrée & 1* achat du poisson et/ou de la viande .

Au minimum, sont d&pensés pour le poisson par personne. et par repas
18 frs CFA. Voici par exemple le'"panier" d'une ménagére qui dispose de
500 frs CFA pour faire le marché des 2 repas de la journée pour 10 person-
nes, dont 6 enfants agés de moins de'l.2 ans,

Poids total P r i x total
2 dorades grises....... , 392 g 125 frs ) ,
6 magUereauX....ev000ve.. 158 £ 100 " ) 260 frs CFA
1 morceau de guedj beur. 25 ¥
1 morceau de yeet....,.. 10 " )

Légumes divers (carottes, chou, navet, aubergine, piment; potiropd ta~
mar in, diakhatou, bissap) = 200 frs CFA. Elle va préperer du ti€bou-diéne
sans tanate. pour le midi ‘avec 2 kg de riz et; pour le soir avec 1 kg de riz .

_ Cette dispose ménsgére dispose de T00 frs CFA Pour 5 personnes et les
2 fepas de la journge . Son panier contient 7 chincharde (431 g et 200 frs
es T pieces;) b sardinelles (478 g et 50 frs CFA les % piéces) 1 morceau dc
rued} kong { silure 55 g et 25 frs CFA) 1 morceau de yeet { 10 get 10 frs
{TA) et pou'r 10 frs CFA de carottes, 10 frs CFA de navets, 40 frs CFA de
chou, 10 frs CFAd'oigons, 25 frs CFA de piments, 10 frs CFA de poivre et 1 .
150 frs CFA de tomates. Au total, elle a dépens& 540 frs CFA : 285 frs CF/
rour le poisson et 255 frs pour les légumes. S1lle va préparer un thiau de
voisson & midi et du poisson frit et le soir avec 1,5 kg de riz & chaque
ropas. 28 frs CFA par personne et par repas sur 54 frs CFA sont consacrés
& 1'achat du poisson.

Les ménegéres dépensent par personne et par repas en moyenne 65 frs C7:

domk 50 frs pour le poisson.

_ Les nénagdres peuvent ne pas dépenser tout 1 ‘argent qu' elles ont & lew
disposition. L'une par exemple a acheté un mérou de 14,5 kg pour 2000 f£rs

(2) Au mament de la paie du salaire.
(3) Riz paddy ou riz brise.
(1) cf. VI.3



MENAGERE (suite)
TABLEAU VI.- Revenus
' i
Hauts | Moyens | Sans | Sans .
N Epoux revemus | revemus | métier |réponse Total
Ménagéres ;(3) (1) S N
MRS R NI
' i ; T : ‘
Moyen et haut ; f
v 60 50 97 7] 34120 ;0|18 1k
Bas revenus (2) ;1,§ 1410 & 15 L p o3 2119 lts
Sans métier 21 117 [ 52183 {11 19 o ol enleg
Sens réponse. | 0 %' 0 o 0] 0o (R I R O O
Cmotal 128 23 ' 7158 {19 {15 i 3 :122 lioo
(1) Secrétaire. _ _enseignante, sage—fexine.....

(2) Damestique, micro-détaillante, couturidre i damicile. ,.

(3) Profession libérale, cadre moyen et supérieur.....

(4) Petit fonctionnaire, employé de bureau, ouvrier d'usine ou
du b&btiment.



al ors qufelle avait 4 500 frs CFA. El | e va préparer du ti€bou di éne avec
3 kg de riz et ce poisson fera deux repas de mdi pour 17 per sonnes dont k4
enfants de nmoins de 12 ans. La dépense pour 1z poi SSON représente donc
111 frg CFA par personne et par repas.

La @&pense maxi ma par personne, par repaz,pour |e poisson relevd & 1o
(mieule-Tapée atteint, 184 frs CFA. C est dire caabien les Situations soeinles
cont différentes parmt | €S nénnpdres qui friquemtent ce marché (1), Certain -
¢ entre el | es e déplacent en voiture, di sposent d'un refrigérateur et méme
5 'un congél ateur, envoient leurs bennes (2) faire chaque jour |e marché ou
.2 font elles-mimes une fois par scmeine, 1@ samedi matin quand elles exer
cont une aetivité professionnel le,

Ainsi 60 % des ménagdres sont propriétaires d'un réfrigérateur ou d'un
eongélateur, 9 4 se servent de celul d' une voisineet 31% n*ont aucun moye:.
¢e conservation, Ce (Ui les oblige & faire | eur marchi au jour |e jour.

Méme | es ménagfres qui peuvent congerver la Poi SSoOn d'un jour sur 1is.:-
tre préférent Se rendrc Chaque jour au marché pul sque 55 % des ména.g,&res in
iorrogées s'y rendent quotidi ennenent, contre2q?, a. cu 3fois par sanam\ ,
i1 4, un jour par semaine, 11 4, plus varement ot 2 % sans réponse(t-bl.VI.!

Le poisson frais du merché de | a Gueulc~Tapée attire | es ménagdres do
t 18 | es quartiers de Dakar : 33 # des ménegéres s'y rendent uni quement pou:
acheter du poisson frais, 39 7y achétent surtout du poisson frais et en
wrofitent pour acquérir | €S i ngredi ent s néeessaires & 1 a confection du
'wbou-dlene(\?), 207y font tout |eur marché (poisson, 1dgumes, condiments
t viande)(tabi. VI.h).

Quand on net en relation | es résidences des ménagdres avec | es marchés
w'elles fréquentent., on se rend compte que Si |a proximité joue un rdle
satwrel dans e choix de leur lieu d' achat, elles sont aussi notivées. par
4'autres facteurs ; 34 7 des nénagéres fréquentent uniquement |e marché ge
‘a Queul e-Tapee alors quo 23 % sculcment résident dans | € secteur de | a
fmieule~Tapée.

Certes | a majorité des ménsgéres Vviennent d'un quartier proche de la
‘ueule-Tapée (carte E). L'aire d' attraction dumarché de | a Gueule-Taple
s'ttend cependant an-deld de | a villc de Dakar proprenent dite jusgu’'ala
Trintaimre banlieue de N'gor au nord-ouest ct 'z Tirroye 3 1'est.

Tous | es quarticrs sont pourvus d'un merché plus ou noins inportant
saquell S ménegéres se rendent pour |es achats de dernidre minute. Ainsi
les marchés de Fass, Col obane, HIM, Liberté VI, sont fréquentés par | es mé-
nrgéres qui habitent a leur proxml’ce. Cette relation n'est passystématiquc
\Llsq:ue par exenpl e 10 nénagfres habitent 1c quartier de Fass et seulement

nenageres frequentent son’ marchc + les 5 autres estiment que les prix vy
sent trop élevés et qu' il n'a pas dc beaux produits. Liune d' el | es préfére
acheter poi Ssons et 1&gumes pour le mdi i la Gueule-Tapie et viende et 1¢-
suies pour | e soir 8Tildne, Par contre, |es marchés de Tiléne, Colobane,

(1) La différence de 18 frs CFA 3 184 fks CFA c*est-da-dire du sinple a:
dicuple traduit d'une part |es différences de niveaux de vie, d'autre part
| " i négal e importance accordée 2 | @ consamation du poi sson par suited'une
20indye appreci ation.
(2)Oertai nes ont plus de &4 bonnes : sculement nourries et |ogées ou 2
meine rémménias .Ce sont souvent des "petitoz cousi nes" dusénégal intérieur.

(1) Légumes et condi ments dont | e poisson transformé.



sendega,attirent, caumele marché de ls, Gueule-Tapée, d€S ménagdres qui
At WARITent pes dansl es quar’clers qu'ils’ desservent ,
En' fait led ménaglres &tablissent une hiérarchie entre les marches poux
..~ fourniture des di ff érents produits vivriers. ,
Le marché Castors est | € symétrique dU marché de la. Gueule-Tapte POUT
'8 légumes : ma:t‘ch«m de la vente en gros et au i18tail des légumes, comme
ccur | e poisson d la Gueu_le—“l‘eme9 ses produits sont plus frais, plus variés
oing chers. '
L& meprehié Piléne est le plus grand narchd de 1a M&dina, | € m eux acha-
- 1Lindé en prodults divers surtout en p0| ssontransfomL (1) en condi nent s
i auési ‘en légumes ot viandes' qui s’ y vendent & des prix non exagéris.
Le marché Sandega est surtout ré ¢puté pour |e bas prix de sa viande,
vandis que | € narehd- Kermel 1test pour 1a qualité supérieure de ses produits.‘

Lés menagcrcs en out re fréquentent de plus on plusilessu ——

. wur | es produits de 1o crémerie, | €S céréales etc... et aussi | a SERAS,
LociBtd @ Y Exploitation des Ressour ces ani mal es swnegalaises) qui 'vend la
ande €n gros.

La plage de’ Soumvédioune est aussi frequentw pa;r une di zai ne de ména-
ves Ml s n' est pas consgidérée come UN marché.

En résumé, voici |es refI exi ons d'une ménagdre qui pour | a pmmlere

is venait falre SON marché & 1a Gueul e- Tapée : habitant dans | e secteur

ta Médina, elle all ait auparavent faire ses achats de légumes, viandes.
issons frais et poissons trensformés au marché Tildne, El[e a &€ attirée
<+ |la fonction spéciali see de la. Gucule-Tapée. Commc | €s mareyeurs 1'appro-
"-"olOnnen't chaque matin,' |e poisson y est vendu noins cher, plus frais, plus

cmbreux en variété comme en quantité. Ce marché ést proche de chez elle et

glus elle a une voiture personnel |l e avec chauffeur (2). ,

Proximité (3)et qualité du poisson frais sont |es princi paux stofits
1. marché de 1la Gueule-Tapée.

7. | MPORTANCE DU PO SSON DANSI.' ALIMENTATION SENEGALAISE

'4.211. I,'équilibre’ Al i nent ai I esénégalsais

Le Sénégal ‘se pl ace au kéme rang nondial pour la consommation du pois-
1, :pf*\‘s le Japon, la ..crv&—?ge et | e Portugal (Van chi BONNARDEL, 1976,2).
. "1n01pa.le sour ce de protiines ani mal es, |e poisson est l'objet d'une deman-
: Ccroi ssante qui traduit 1'évolution des habi t udes al i ment ai &

L'alimentation sénégalaisec traditionnelle est a base de céréales :
wegho, ml et mais sont consammés sous forme de bouillies comme e lakh
« | e sangl é, plat courant |e soir,et sous forme de couscous eux poissons
*a1$, aux poissons transformés ou & |a viande (PALES, 1954 ; 226-273.).

{1) Le marcn? Tildne est directement approvisionné par .les mareyeurs
vCla,llsE,s dans | a vente' en gros de ce produit de telle sorte que Ies de-
illantes de poi sson transfarmé de | @ Gueule-Tapée Vi ennent aussi s'y ap-

sovisionner.

(2) Son époux est ccmmergant.
(3) Le marché de |a Gueule-Tapée est au Centre des gquartiers africains.
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Depuis Un sidcle cependant, | € riz | ' enport e sur toute sutre ciréale.
%' extension de | a cul ture arachidi ére aréduit | es cultures de céréales
traditionnelles ce qui a conduit & inporter duriz, trés Vite entré dans
Le golit et les habitudes & tel point que le plat national actuel est le
tifbai~didne ou riz au poi sson. Le riz de plus a 1‘*aventage de Ne pas devoi:
tre pilé. '

Si ces céréales assurent l'apport €n glucides, les | ipides se trouvent
en abondance dans 1'tmile d'archide €t de palme (1), | €S protides vépgétales
dans les légumineuses et |a pate d'arachide, qui donnent des sauces épaisso:
tandis que les protides animales (2) sont tirees des aliments nobles & sa-
voir le poisson et La viande.

Le poisson frais constituerarenent 1°aliment’ principal & cause desc:
prix encore trop &levé. Cependant une &volution Se dessine en particulicr -
Dakar oU nous avons effectud NoS enquétes. lLes ménegéres traditionnellement
oréparent du riz au poisson & mdi, mais aussi du poisson frit le soir ; iz
ne s'agit certes pas de poi ssons nobles {3) mais | e fait m&me d' acheter pi...
sieurs pidces de sardinelles, chichards, etlmaloses ou pageots pour les fri-
re fait passer le poisson de sinple condinment & un aliment & part entiére..

De fait., méme | @ quantit® de poisson utilisée pour faire | etidhou-di-e
traduit cetteécolution. Le plat na%ional ='enrichit en protéines animales
du moins dans les fam|les de ménagéres interrogées A la Gueule-Tapée.

L'sugmentation croi ssant e de 12 consanmation en poi sson de mer depui s
les années 1950 a pour principales causes (DOUMENGE, 1962 ; 259) : lacroi -
sence d@mographique, l'urbanisme, | & concentration des enploi s stables et
de revenus fixes & Dakar et donc 1*&levaticn du niveau de vie dsns lg capi-
tale, |es nécessités du mlieu c' est-$-direle développement de | a peche
ut la déficience de 1'€levage et don; 1a recherche suppl énentairede produis
alimentaires d' origine animale, enfin 1 *amélioration des transports qui per -
net d'a;pprdvisionner chaque j our Dakar en marée fralche depuis des centre::
£loignés de plus de 200 km

(1) ef. recette du tigbou didne en anncxe. La, consammetion 4'huile est
d' ai |l | eur sexcessive :

(2)Le poi sson, noins cher que | aviande au Sénégal fournit autent,
sinon plus, de protides. La chairdu poissen st composée:

~ eau 75- 80 %

- protides 15~ 24 %

- Lipides 0,1= 2274

-Sels 0,8~ 1,5 %

"Alinments protidique intéressant en soi (cf. Congrés international
1'Btude sur | e rdledu poi sson dans 1'alimsatation p 43},l e poi sson est
ancomplément diététique remarquabl e des céréales came | e riz par sonapport
sn Lysine. I1 est de plus riche en vitamines B et B12 dans la chair.

- (3)De toutes les fagons, |es Sénégalais n’apprécient pas |es sol es,
Saint-pierre, lotte, etc...



Par ailleurs 1o golit. particulier des Sénégalais pour le poisson fraic
,xplique son importance dans la conscmation. Quelle est done la consomua-

mn de poisson par téte et par an dans les familles des mamgeres interrc-
Zes A la.Gueule~Tapée ?

b, 2 2. La consamstion de poisson d' apreés le panler des ‘ménagéres de
la  Gueule-Taple ’

Les menegeres ‘de la. Gueule~Tapée cammencent leur narché QUOtldlen per

“* achat du poisson frais ; elles vont d 7 étals en &tals pour s 'informer des
. spdces alors en vénte; les plus ‘avantegeuses. En fonction de lamnjoneture
zur les plages et des nombreux intermédiaires, le prlx du’ p0|sson est rela~
“ivement 8levé. Golts et disponibilités de la ménagére d%cident du choix

T 1l'espdce et de 1'&tat du poisson : la preference des Sinfgalais va sux
~issons gras & chair trés cleire |Is n'apprécient guére le thon et les
spSces 3 peau noirdgt re. Le roi des poissons-:est pour eux le thiof qui na-
urellement cst aussi le plus cher (tabl. VII) .: la piéce entiCre n ‘est =-
actée que par les -m&nagéres qui possédent un moyen de conservation ou a
‘occasion de buptdme et autres f3tes. A défeut d'en acheter une tranche
1) , elles acquiérent une téte ( 2) , le foie ou la’ laitance qui au moins
warfumeront le riz au poisson. o -

Au thiof peuvent se substituer 1a courbine, les divers méroug , le- tas-
sergal, la dorade. . . :Les petites espéces pélagiques servent’ de préférence
la préparation de 1a friture ou des boulettes de Poisson {(3) ; mais entrent
mssi dans le tifbou diéne quand les espdces benthiques sont & un prix trep
tlevé, Sardinelles et chinchards sont les poissons les plus ¢communément:
cnetés ; les ethmaloses , rougets) pageots, carpes tilapies.. . les rempleo-
zend quand l'offre est insuffisante. ;

Le poisson frais est alors part® aux &cailleurs que la .ﬂa.na.gere paye
Jc 24 & 100 frs CFA selon le travail demand@. Le po:.sson n'est ;;mals cou-
% dans le’ sens de la longueur mais d¢bité en &paisses tranches pour’ le
“1€bou~diéne ou incis® verticalement pour le poisson frit.
" Ensuite la ménagére achéte ie poisson ‘tr- "sformé, i savoir un ou deux
iorceaux de guedj et un morceau de yeet ce qui correspond quelques gram-
¢ de poisson. Utilisés seulement came condiments du riz au poisson,ache-
s par conséquent en petite quantité le poisson transformé & une .teneur
% protéines trés &levee ; la sardinelle fraiche aurait en moyenne 21 %
ic proteine et géchés 4 75 # de protéine, mais ¢ompt e tenu des revenus de
1 clientéle de 1la Gueule-Tapée, cet apport est négligeable. Nambreuses
winegéres n' en achetent d'ailleurs méme pas. Les. toucouleurs et les maures—
sues n'‘aiment pas le yeet . Le kétiakh e-t le tembadiang sont achetés pour
br ¢ grignotés entre les repas par les femmes et les enfants, de mé@me que
les mollusques séchés, pagnes et toaufeu. Il est possible que le kétiekh
rmplace le poisson frals pendant I'hivernage, mals nous n'avons pu le cons-.
.ater au cours de notre enquéte.

f)\ (‘

(1) ‘La tranche se ‘vend environ 250 = 300 frs CFA.
(2) Les .jowes sont trés prisées.

(3) Chair du poisson pilde avec du’' persil, des piments , de 1' ail, des
~ignons,.. moulée en boulettes frites dans une hu:.lle et cwtes dans une
sace tcmat.e.



Selon l'argent encore i sa disposition, la ménagére achete ‘les divers
ligumes et condi ment s pour le tidbou-didne par petites quantités . cex:ttes.
wavets, choux, piments, patate douce, aubergine, diakhatcu, bissap, manioc,
zombo, Sont vendus par tas de 2 ou 3 unites dont le prix est unmeltiple de
4. Le plus colteux est |atanate fraiche (cerise ou non) en purée et en pou-
are(1).. Persil, oignon, ail, cube magi sont awvec | e poisson transformé |es
principaux &léments de |a sauce &paisse dans la quelle cuit le riz.

Rares sont | es ménagéres qui achétent =a jour e jour le riz, consamé
zn grande quantité, d'eutant pl us grande que 1'zliment protidi que, c*est-a-
aire | e poisson frais est en faible propartion. Ainsi avee 92 g de poisson
{29 de poisson frais et 3 g de poi sson transformé) sont consommés 455 g de
riz par personne et par repas dans une famille, tandis que dans une autre
szulement 154 g de riz par personne et par repas sont conscmmés pour 361 g
é: poi sson.

Le qualitatif c'est-2-dire le plat plus ou noins onctueux et |iquide
* base de poissons et légumes appel € "sauce” est caspenst par |e quentite-
+if  efest~d-dire 1’aliment i base d' am don dans les familles nDi NS aisées.

Au total, & partir des 122 paniers de ménagéres relevés SUr | e marché
de la Queul e-Tapée de f &vrier 4 avril. 1981, nous avons calculé | a conscmme-
tiom noyenne par personne et par an de poisson : 100,3kg de poi sson seraie::t
conscnmés par an et par personne dont 1,6 kg de poi sson transformé. Par
Zoar en considérant que les famlles des ménegéres interrog€es mangent midi
@t soir du poisson, la consunmation par téte «'6ldve & 274 grames cfest-a-
Aire 137 grammes par repas. Une noyenne de 100,3 kg par personne et par an
zemble | € maxi mum pour |e Sénégal (2). |1 faut cependant apporter certains
correctifs.

En premier |ieu, nous avons camptebilis@ dans ces 100,3 kg aussi bien
lachairquel es déchets du poi sson,

En deuxiéme |ieu, notre enquéte s'est déroulée pendant une sai son oi,
en principe, le poisson est plus abondant, moins cher et donc davantage con-
s-6 que pendant 1'hivernsge. Si | aconsamation de poi sson fraiscaleulée
¢st surestimée, cell e du pol sson transformé cst peut-ttre par contre sous-

{1) Poudre nmélangée de tomate et piments séchés.

(2) LAGON'et SAIMON donne une noyenne nationale de 31,4 kg par tete
ot par an en 1976 et une nmoyenne de 70 kg pour | a région du Cap-Vert.Deux
enquites de 1'ORARA ef fect uées & Dakar sur un &chantillon de 88 menages et
quatre Strat es socio-&conamiques donnent | €s résultats suivants:

1 EN kg PARPERSONNEETPAR AN , 1975 1977
 Consamstion de crustacts S 0,8
| Consammation de poi sson frais | 49,9 ‘. 50,1
| Conscmmation de poi sson trensformé: s 0,9 2,5
| Consemmation total e de poi sson o 50,8 53,7




Entroi siéne lieu, |le poissonn'est pas acheté au kil o, mais par pidee,
¥ t ou morceaux. La conversion dfun 1/2 thiof, de 3 irulete,’ d'un morceau

= yeet et de 1-2norceaux de rru\,dg en kilo n ‘est donc qu' appr oxi mat i ve.

En. quatriéme lien | & ménagére ne sait & 1'avance Ni combien d¢ person-
~cc Seront présentes am prochain repas, ni COﬂbl en de repas elle pourra pri-
m'er avec | e poisson acheté le matin. Certaines en effet qui ont un moyen

. conservation font leyr marché pour plusieurs jours, nmais si les provisio
nnt finies avant |e jour prf“vu, clies devront racheter un complément (1)
Tres fréquemment | €S ménagéres ref usent de répondre sur | e nambre de
rsonnes Preésentes M prochain repas. Elles ne peuvent prévoir | es invitie
‘n de derni ere mnute ; elles ne connai ssent méme pas |a canposition de
ccur fanille ; certaines prennent |a peinede caleuler sur |eurs d(‘lgts en
issent en revue toute la fmaille depuis | e grand-pdre jusqu'aux petits ne-
roux, mMai s el l es anetwent souvent de se compter et de ccmpter | es bonnes
+% les enfants. Enfin par superstition, Iamerede famlle n'aime pas par-
r de ses enfants.

s 'famlles des ménagéres int errogees 3 11 Gueul e-Ta& se camposent

ains:L
~ 13 5 personnes 16 %
- 6 4 10 personnes 54 %
- 11 & 15 pérsonnes 22 4

~-plus de 16 personnes 8.%

Parm | es ménagéres interroges 12 % ntont pas d' enfant (3).
- 12 % n'ont pas d'enfant (3)

- 42 % ont de 13 3 enfants

-31.% ont de 4k & 6 enfants

- 15 % ont plus de 6 enfants.

Finalenent de 9 4 15 personnes sont presentes au repas. Nous avons ccii-
51d&ré pour sinplifier les calculs que | a consamation de deux enfants &gés
de noins de 12 ans équivaut 3 celle dfun adulte, quelgue SOit son sexe.

En cinquidme lieu, '| a clientéle de | a Gueul e- Tapee est 4*un ni veau
:seialrel ativement &levé, Nous n'avons pu obtenir |e revenu(k) de 1'&poux
. méme de | a ménagére mais & partir de leurs activités profess:.onne;les
1ous NOUS sommes rendus campte de | eur situation pr1v1loglee ;

Le niveau de vie est supéricure 8 | a movenme dal aroise dans 38 % des
camilles interrogées. En effet nous avons relevé 17 4 (tabl, VI. 6) de

(1) Au cours de la m@me natinées, une m&nagérepeut venir une premiér:
“5is tot [ e matin acheter par example : 1tranche de thiof ou 2 bellesdora-
5 pour |e tifbhou-diéne de midi et revenir en fin de matinée, sa cuisine
cour mdi achevée, pour acheter 3-4 sardinelles ou un |ot d'une vingtaine
qo petits rougets pour la friture du diner.

(2) Toute personne présente vers 12 h est obligatoirement invitée a
«rtager | € tieb,

(3) Ce sont en ginéral les filles 3gées de 12 & 16 :ans, écolidras OU
»on, QUi sident | eur mere dans | eurs téches ménagéres.

(L) Par suite de la séparation de biens entre &poux, | a ménagére ne
¢onnait pas  cambien gagne son mari.



negéresqui ne travaillent pas mai: ont ur €poux aux revenus &levés (ban-
mier,directeur, cammercgant, pharmacien. cte...). €t 21 % desS ménagdres qui
" isposent d'un doubl e sal aire.

Dans 49 % des fani|les interrogées | e niveau de vie correspond 3 |a
rwyenne dakarOi Se : il s fagit pour 43 ¢ de familles o la femme N’ a pas
¢ ‘activité professionnelle et 1t¢poux a un revenu noyen, et pour 6 % de fa-
#iiles od 1'époux est sens métier meis |a feme a un revenu bas ou nyen.

Enfin dans 9 7 des familles interrogées :Lleniveau de vie est bas, le
neri étant dGcédé, retraité ou chimeur et 1o ferme n'exercgant pas d'activit:
rirofessionnelle.

La conscmmation de poisscn dépend dU rovenu des ménages Mai S aussi des
:-dts et habitudes alimentaires.

Le poisson est |a principale source de protéines pas seulement 3 cause
de son has prix, o

Certes, alors gque |l e kg de viande vaut au minimum 500 frs CFA (1), le
iz de poi sson vaut au maxi mum700-800 frs CFA (2) et en moyenne (tebl. VIII)
195 frg CFA. 25 4 seul enent des ménagdres, alors qu'clles préférent | a vian-
iz ,et en mangent sutantou pl us que dup»isson (tabl. 'VI.5)

Pour 75 % des ménages, par conséquent, |'achat du poisson répond & une
~rAférence pour cet aliment (15% des cas) ou teut au noi ns 3 une volonté
¢ ‘“quilibrer et de varier les repas et 3 une habitude alinentaire.

De fait, toutes |es ménagdres préparent une fois par jour au noins du
woisson (3)- En général, 'l e repas du mdi est pl us shondant que cel ui du
zoir 3 Or | e tidbou~didne ou UN autre plat aw POI SSON 2st traditionnelie~
~ent mang€ le mdi. La viande est donc mange NMOi NS fréguemment et en moin-
lec Proportion car elle colte plus cher et 1. plat du soir est plus léger.

La noyenne des dépenses et consommations de poisson et de viande en
corte  témoignege.

POISSON . VIANDE %
%E“-onenrie des dépenses al i ment ai res & Lo 9540 !
‘ par téte et par repas en frs CFA G S
;, ! )
i doyenne de | a consamation par C
i t&te et par an en kg 100,30 o730

Pour une conscemation noiti6 moindre, |a viande cofite moitié plus -cher.
Les nmenus hebdomadaires types de ménagéres de | a Guenle~Tapée Se com-

(1) Le kg de viande de boeuf vaut 500 frs CFA au merché Sandaga, 550-
500 frs CFA au marché de | a Gueule-Tapfe. Le kg de viande de nouton vaut
200 frg CFA au marché Sandega.

(2) Le thiof quand la conjoncture est mauvaise.

(3) Sauf |e dimnche ou souvent, un plat de visnde & mdi dans les fa-
nilles aisfes QUi préférent | a Vi ande et chez les maures, | €S peul hs et cer-
tiing étrangers. De méme cet alinment noble souvent réservé aux hommes edultes,
tandis que fenmes et enfant mangent du poisson & tous |es repas.



csent du tifbou~digne ' aux Trepss de mdi, de viande i 3repas du soir et
. poisson frit, farce de poi sson? reste du poisscn du mdi, sanglé... aux
. sutres repas du soir,

‘En hivernage | e poisson transformé et |a viande-ont sans doute une im
~rtance accrue dans 1'alimentation, Nos résultats surestiment donc peut-
“irel a consamation de poi sson frais et sous-estiment | a conscmation de
+iande, d' aut ant que | es jours defétes came | a Tabaski(1) | a vi ande est
ondement consaumée. De- toutes | es fagons, |a satisfaction. en protéines
im ales (2) est largement: assurce et ce, essenticllement, grace a1 poisson
% 4 1'approvisionnement en maréc fraiche de 1a Gueule-Taple.

5. CONCLUSION GENERALE
PROBLEMES D'AMENAGEMENT ET
"'ORGANISATION DE LA VENTE DU PO1S'SoN
AU MARCHE DE 1A GUEULE-TAPEE

Les princi paux groblémes du merché de | a Gueule~Tapée sont du ressort
d'une part des travaux communaux, d' autre part des différents organi smes
‘eonamiques.

!, PROBLEMES D'AMENAGEMENT DU MARCHR AU POIS3ON DE: LA GUEUTE~TAPEE

Liinorganisation, la saleté, |es odeurs nauséabondes, les enbouteilla-.
.5 donnent au merché de | a Gueule-Tapée Uune nmauvai se réputation nNON sans
~ ison.

Le batiment central & 1'architecture col oni al e est d&bordé de tous co-
5 par |es baraques, tables et etals volants, Cette occupation anarch| que
t expliquée camme un fait social par | e municipalit?é : les étal s s‘appuient
Tar un mr

L'engcrgement du mar ché, 1'encambrement des chaussées et des trottoirs
ot dus au développement Spect acul aire de'ce marché principalement depui s
i transfert de | a' vente en gros du poi sson dema.ndage i 1s Gueule-Tapée.
< marché originel, simple marché de quartier n'est pas adapté & cette nou-
=*v..,-',i.le .fonction, . T

Per ?1lleurs, Si proche du village artlsanal et de la pl age de Soum-
“4ioune, la nunicipalité regrette e le marché ne Soit pas un site touris-
tigque, Toute cette zone est poliuée & causc des d&tritus du marché dont le
r».ettoyage est déficient,mais aussi 3 cause du canal de | a Gueule~Tapée ;

{1) Féte du rmouton

(2). La consammiation de protfines animales :
Niveeu Optimm. . . . . , . .. 20g par téte par Jour
Niveau de carence... . . . 1"" L "
En 1964 au Sénégal..... 22 " 0 aoon "



ses Utilisateurs n'ont aucun civisme , jettent les déchets & méme | e sol,
~iutilisent pas de poubelles, déversent | €S ordures 3 quel ques métres du
canal. Pendant 1'hivernsge, | € canal de 1a Gueule-Tapfe est une viériteble
;nfection ; les eaux pluviales et usées inondent tout 1= quartier (1) sans
ccapter enfin | es nambreux zccidents, | es barres de protection &tent la plu-
nart défonecées.

L'méngrement dU marché passe denc dfaberd par | e dragage du canal
¢ % 88 couverture .

|| feudrait éteblir un pl an du marché, gagner de | a pl ace, organiser
leg rangées 4'étsls.. La gucul: —Tapée est | e seul march? au poisson de Deksr
4 ne pas etre pourvu de banques en cinment ou néme de tables ; | e manque de
:lace en est peut-etre la cause. Mais d@8s lors pourquoi ne pas créer un &-
tage Came au merché Sandagn o | e poi sson e¢st vendu au sous-sol ?

La sol ution envisagée par la municipalits pour gagner de ia place est
G'interdire 4 | a Gueule-TapEe toute autre vente que celle du poisson.Cett
rnéeialisation est jugde came 1a pl US satizfaisante-car | e marché est si-
cué prés de la mer et |es bonnes voies de ccmunicatieon facilitent son ap-
srovisionnement €n marfe fraiche. Cependant 1 &vacustion des dfteillants

‘2 1égumee et divers pose un probldme social. = ehles installer, |e quartie:
“¢ la M&ina Etant déja saturé ? _
Avant de statuer sur sa fonction, il convient d:&guiper au minimum | e

marché de |a Queul e-Tapée ; 1'eau et 1'électricité sont |es apports élémen-
saires aUX différents secteurs de is M&dina cu'envisagent | es travaux commu-
noax.

En ce qui concerne |a propreté, plus que pour tout autre produit, les
conditions d'hygidne doivent &tre respectes. Le Service d'hygiénc pour plus
'efficience va Btre militarisé,

Un frigorifique €St en construction ot dans 1'attente de son hypothé-
tigue achévement, 16 .dép8ts de glace vendent la barre au prix &levé de
400 frg CFA.

Qutre un noyen de conservation et de stockage, les ncreyeurs réclament
'i'aménagement d'un hangar circulaire, facilitant |es opérations qui s'ef-

fectue& & partir de 1isube ot sous la pluiz an hivernage"' (2).

Les détaillants de poisson trensfarmé = unissent eux pour riclamer
i installation d*étals en boi s couverts qui ies protégereient du soleil et
ies nouches attirdes par leurs produits. Ils accepteraient des |ors de
snyer UNe taxe de 1'4tal supérieurc A T5 frs OFA par me Nai S refusent de
verser touté cotisation (3).

Tout projet d'aménagement et d'Zquipement dépend cependant des dispo-

nibilités et de |a prise de conscience que le marché de | a Gueule-Tapge
«st une réalité social e quoti di enne,

(2) cf. mérorandum dU Camit? d4'Entreprise des moreyeurs socialistes
“u Sénégal.

(3)Sel on eux, |a municipalit® réelame une cotisation individuelle dc
1¢ 500 frs CFA...

(1)D'ol | a pol lution, |es moustiques, | es épidénies.



..2. PROBLEMES DE L'CRCANISATION DE LA VENTE DU POISSON AUMARCHE DE LA
GUEULE- TAPEE

Les atouts principaux du marché de la Gueule-Tapde sont la fraicheur,
i veriété, | a quantité et |e prix des poissons mis en vente. Or que constz-
o=t 0N g .

En 1'absence dz tout control e de salubrité au niveau de | avente, des
woissons du jour méme et de la veille, frais, congelés. ou seulement conser-
vts sont vendus mélongés Sur | e méme &tal ;& | @ ménagére de faire ila aiv-

1 “rence |

De m@me poUr le poi Sson transformé, les pidces ot les morccaux I est ent
Insieursheures, jours ot méme semaines en plein soleil 3 1es mouches on!;
.2 quoi se repaitre ; les imersions répétées dans 1'cma ne leur assurent
weunement une plus |ongue conservation. Les nmiettes ot poussiéres de ké-
tickh sont aussi bien un défaut de séchage que d'emballage et de stockage.

En ce qui coneerne | a qualitd et |a varidté des espéces vendues i | a.
sueule-Tapée, | a demande est supérieure @ | ' offre et se porte sur unedizai -
ne d'espdees | es plus prisdes. Si tous les centres de péches approvisionnent,
ze merché, et si toutes |es espices traditionnellement consammées s'y trou-
7ent, rappelons que | a sardinellc du port et |e thicf représentent 1'essen-
s1el des ventes, "

Enfin 17&iément | e plus problématique dans | a camercialisation du peis
som est son prix. Au cours de notre enquéte, la conjoncture semblait €tre
sarticulidrementBuUvai Se ; par suite du vent de sable, le.poisson &tait
‘anrins abondant et donc plus cher.

Aux plaintes des ménagéres r-pondent |es plaintes des détaillantes et
des mareycurs quand il y a surplus de poisson.

Le trop grand naubre 4°intermédiaires et surtout |'absence de chaine
4u froid rendent illusoire toute régulation du marché.

Le merché au poi sson de | a Gucule-Tepée dépend étroitement de | a pt-
che artisanal e et réeiproquement 1a p8ch Ecoule Une part notabls de ses
rrises grace & | a eriée de | a Gueule-Tapte. -

Au terne de cette &tude descriptive du marché au poisson de |la Gueule-
'=pe, ' nous voul ons soul i gner cambien nous avons €U conscience de traveiller
tans un mlieu en pleine nutation.

L'imagc des marchés dakarois approvisionnés par | €S seules Spouses des
'dcheurs 1ébou €St dépassée. Comme nous |'avons vu, toutes les ethnies sont
c.présentées parm | es mareyeurs ot des détaillantes : ON a méme rencontré,
cns extréme, une détsillanteée depOi SSON tramsformé peulh !

Cette &volution socio-Economique treduit deux aspects f ondament aux du
. ‘nfgal, 1'un négatif et 1'amtre positif :

- D'une part, que | a ptche et 1a vente du poisson soient de npins en
.oinsentre les mains des populations traditiomnelles de pécheurs 'nontre 1=
iiveloppement de ce secteur au niveau de la production, de la vente et de
"o conscmmation. A des ressour ces halizutiques &normes, dont On a encore
insuffisemment connai ssance, r&pond une demande croissante en protides ani
.2les que seul le poisson peut satisfaire.

]
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Nous regrettons de ne pas avoir eu suffiscnment dc temps pour suivre
"5 detaillantes de cette quarantained’autres marchés dakarois qui viennen®
7' approvisionner en poi sson fraisala. Gueule-Tapée.

Une, étude SUr | e mercho au poi sson au niveau de 1s capitalc et mére
. tout le Séndgal reste 3 faire,

8i 13% du mareyage sont Zcoulés 2 | a Guevle-~Tapée, ol sont destinés
g 877% restants ¢

Quel e est 1s ration alimentaire un poisson selon |es régions, |es re
~oms et golts des différentes ethnies?

Qutre le mareyage ct la vente au dtt: ull Au poi sson, quel le est la part

“es prises destinfes d 1 ’eutoconammatlon, 8 1a transformetion arti sanal e,
+ | a transformation i ndustrielle et i 1'exportation ?

Des études restent aussi & faire 3 1'amont au niveau de ha péche et
. la société des pechuurs © vu de France, les pirogues peuvent sembler v
J.)pﬂr'tenlr au "folklore". Mais | eur nmarquab1<= adaptation 6u mlieu, |eur
seille et |'inportance de | eurs_orises témoignent asscz du dynmsme de la
tiche artisanale.
Il faudrait s'interroger plus profondéent sur les Liens entre |es
i Zcheurs et | es mar eyeur& mai s aussi entreles différentes populations de
“oheurs : coment SONt véeus | €S phéncrmdnes saisonniers de mgrations des
- Geneurs qui conduisent i un remanienent des paysages ot des relations
snciouéconcmiques avec | es sédentaires ?

" Pour 1imité & un quartier c.b Deker, | € mxche de laGueule-Tapée per
..... m aire de rayonnement Gtendue 3 toute |a ¢dte ot méme du Senegal intérieur
v:: pose pas noins | e probl éme de 1'importance nationale de | a péche artisa-
wlo et de la distribution du poisscn de 1a plage au pani er de | a ménegére.
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ANNEXE

RECETTE DU "TIEBOU-DIENE" DU DU RI Z AU PO SSON
A A SAUCE TOMATE POUR 10~15PERSONNES

Ingédients .

2 gousses de tamarin

2 petits choux verts

2 navets

2 carottes

2 pinents rouges

2 diakhat ou

2 aubergines

2 gambo

2 norceaux de manioc

1 lot de hissap

1 morcean de potiron

500 g de sauce tumste

509 de feulfeul (poudre rouge de piments et tauates séchés)
Persil, sel, poivre, oignon ail

3kg de riz brisé

La moitié d'un thiof coup6 en tranches avectate fOi €, graisse
2 norceaux de guedj beur (courbine fermenté séché)

1 norceau de yect (Cymbium séché).

Préparation

Laver | e poisson fiais et transforne, &goutter, gratter, découper;

Laver, éplucher tous | €S 1égumes

Piler dans un petit nortier : 1 cignon-coupé enncrceaux,persil, poi-
vrez) «il, Sel: un pinent: Remplir norceaux de thicf de Ce mélanpe pill,

Sur four mal gache, faire chauffer 4 louches d*huile d'arachide dans
une grande cocotte. Quand l'huile est chaude, y nmettre & frire |es norceaux
o thiof. Laisser dorer. Saler. Rajouter foi€, ot graisse dans la cocotte
.t laisser fondre,

Raj out er oignons (1-2-3, coupé(s) en norceaux) et pinent (1), délayer
.- concentré de tomate avee de l'eau, rajouter |a sauce de tmate dans |a
eneotte, 2 cuilldres & soupe de feulfeul, sel, Laisser mijoter.

Au bout de 10~15 minutes, couvrir ecaplftement d'eau et rajouter tous
ies 18gumes, | € POi Sson transformé (guedj beur, yect) et pinent. Couvrir 3
«oitif et laisser euire 1 heure.

Retirer poisson et 18gumes quand ils sont bien cuits. Réserver dans une
cuvette &maillée - y ajouter gousses de tamarin = Garder au chaud.



Cuisson du riz

Rig bris.6 trié, venné, lavé 4 3 caux mehtre dans couscoussier et faire
cuire & la vapeur pendant 1 /2 heurc.
Dans la cocotte, continuer 3 chauffer sauce dans laquelle ont cuit pois-
- - P NG M L4
wons et legumes. Y rajouter) &ventucllement, un mélange pilé de sel, piment .
wsiyre, oignon, cubes (6) mhgi,retirer lotrop pléin de sauce et quand elle

out, y jeter les 3 Cg de riz (il, faut que le liquide couvre de 2 doigts
le riz),

Quend tout le liquide est absorbd par je riz, bien mélanger.
Godlter pour juger de la cuisson.

Présentation

Dresser dans une grande cuvettc Gnaillde le riz rouge = poser au centre
.oreesux de poissons et limumes.

Manger avec la main droite en faisant des houlettes.
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