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RAPPORT DE SYNTHESE

CRL IO R

I] s-agit dans ce projet financé avec |e concours du
CRDI1. de:

11, établir les conditions optinmales d'utilisation d'uns
unité de décorticage-mouture pernettant dloebtenir un
produit conparable a celui que donnent |es meéthodes
traditionnelles de transformation des céréales et d=s
légunineuses, donc conforme aux godt des popul ations
senégal ai ses,

12. déterminer les propriétés physico-chimques du grain
décortique et de la farine, étudier la stabiliteé de la
farine ;

13. conpl éter les données techniques et économ ques dfun
systene de transformation des céréales et |égum neuses
et cerner tous les probléenes |iés & son introduction
dans les villes et gros villages.

Il = UATERIEL DISPON IBLE

Pour |'exécution d'un tel progranme, nous disposons

w dtun nmoteur LISTER de 16 HP a refroidi ssenent
par eau ;

~ dtune décortiqueuse HLL THRESHER avec systeéne
d'aspiration pour éliminer le son ;

=~ d'un noulin 3 nmarteaux JACOBSON et divers tams ;
« d'un débitmetre pour la mesure de carburant
dtun taohinetre ;

-~ dtyn ROT-AP (analyse granulongetrique).
| | METHODCLGOGIE ET RESULTATS

Les conditions optimalesde décorticage du ml| et du nais
ayant déja été détermnées expérinentalenent, nos essais ont porté
sur la mouture du mil et du mais ainsi que sur la fabrication du

riz de mais., Nous avons aussi effectué des essais sur le spja, mais
ils sont incomplets et demandent donc & etre poursuivis.



Dans les moulins & marteaux, la mouture se fait & partis
du principe des actions d’impact entre les grains, les marteaux c%
les parcis internes de la chambre de mouture. La qualité de ia
mouture et le rondement du moulin dépendent donc de la vitesse
périphérique des marteaux, de la quantité de gruins a |'intérieur,
do la surface du tamis et du diam2tre de ses ouvertures, de l'espa-
cernent entre les tamis et les marteaux, de 1g8tat des marteau:: ¢
des propriétés structuralo-mécaniques uves grains,

Le dispositif utilise est une analyse factorielle de
3 facteurs qui sont : la vitesse de rotation des marteaux, lg
débit d’admission du grain dans la chambre de mouturs et la grosseur
des mailles du tamis, les autres facteurs étant considérdés comme
constants dtun traitement 3 |’autre. I1 a ¢été possible de faire
varier lc débit ¢! admissicn en agissant sur la rauteur de 1' guy er-
turc d'admiscion des grains. Cette ouverture est rdéglable & l'aide
d’'une manette situde au-dessus de la trémie,

I1 était prévu 3 niveaux pour la yitesseg de rotation
(3.000, 3,300 et 3.600 tr/mn), la hauteur dtadmission (7, 12 et
18 mmpourlenil et "12, 18 et 23 mm pour 1z mais) et 4 niveaux
pour la grosseur des mailles du tamis (0,5 ~ C,7 = 1,0 et 1 ,5 mm).
Cependant, il a é¢té impossible d'ayoir le tamis de C,5 mm, ce qui
a ramené toue lgs facteurs § 3 niveaux. Chague traitement a com-
porté 3 répétitions et la succession des traitonents s'est faite
de facon complétement aléatoire. La gquantité (g grains transforme;:
par traitemont z ¢té de 4 kg. Pour chaque traitement, le rendemant
horaire, 1l¢ dian&tre géonétrigue moyen dos particules moulues et
la consommation (e carburant ont ¢té déterminds. pour atteindre
des vitessos supéricures a 3.600 tr/mn, nous avons d@ changer la
poulie initiale du moulin d'un diamgtre nominal de 130 mm et la
remplacer par une poulie multiple de 40~80~90 mn fabrigude a MGR-AL.

La tableau de la page suivante donne jgs résultats de la
mouture du mil souna, les autres données ntayant pas encore éte
exploitées. Les reésultats des analyses chimiques ne nous sont pas
encore parvenus.

L’influence de la grosseur des mailles du tamis apparait
nettement sur la finesse du produit final, le rendement net et la
consommation spécifique, D'une fagon géndérale, plus le diamétre est
réduit, plus le rendement est faible et davantage la consommation
spécifique est élevée. La vitesse de rotation dgs marteaux accroft
le rendement net en farine et diminue la consommation speécifique,
toutes conditions égaliea ailleurs. Cependant, la vitesse
V = 3,600 tr/mn est pratiquement incompatible avec le tamis de
0,7 mm ala hautcur d’admission H = 18 mm car les rendements sont
trés faibles et la consommation spécifigue excessivement éleveée.
Ceci est dd 4 un bourrage au niveau de la chambre de mouture qui
n'est plus aérée normalement : on a donc un échauffement poussé
des roulemonts du palier et la courroie patine dans la gorge de
la poulie du moulin qui se trouve ainsi bloque.



MOUTURE ME CANIQUE DU MIL SCUNA SEC (moyenne de ¥ répdtitions)

H . - . * . i
. : : Diametre . ¢ Consom-
P it cean :[UVCruUlC' Hautour ¢ fendement . '
! bitﬂb°% ;du  temissdladmissiondcometrique] net . mation
' (tr/mn) . (nn) . (mm) moyen final] (kg/h) ‘prclnrqibé
, X : X mm ) : : . (ml/kg)
| - . . :_ _: f
! 7 : 6,19 ¢ 1 84,76 ¢ 10,05 !
! 0,7 12 c 0,19 ¢ 165,36 - 9,67 1
! 18 : C,19 201,49 - g3 87 '
! ; ; : : . !
I : ; 7 ; (0,21 243,29 5,46 1
L 3,000 ! 1,:: : 12 : 0,21 D 243,42 5,87 '
; : ; 18 : 0,23 D 200,31 5,01 !
; ; ; ; I
! o : 7 : 0,22 267,81 5,87 !
! ; 1,5 12 D 0,26 0 362,73 4,18 1
! : : 13 c 0,26 443, 87 ¢+ 2,92 |
i".lh..—m‘"“:.'““-.n"“"“ : PR BN PR S S Wl . :-O—"_—'—.l." 3“”"—D!”ﬂ"ﬂn :nnunnn—-uung
! ; : 7 : C,19 : 190,38 - 1,96 |
: ; C,7 : 12 ; C,19 t 203,44 7,21 !
% : ; 18 : 0,18 266,37 = 5,48 |
. ; ; ; ; ; !
i ; ; 7 : 0,18 253,84 5,03 i
- 3.300 : 1,0 : 12 : 0,21 Jf,,a1 : 4,19 i
f : : 18 ; 0,22 267,15 DL A48 !
! : : : ; : !
! : : 7 : 0,25 297 ,82 ¢ 4,100 !
: L,5 ; 12 F,25 ¢ 377,65 3,36 !
| . . 10 0,25 ¢ AB0LA9 ¢ 2,97 |
| . . . |
r e W P 0N o e T R :nﬂn—n L X T X ) 08 0N W8 Fuy I O She RN Ny L LS T N L L) ?MH“OI!-HNN o4 - L T W TN T ;
! : 7 : 0,17 = 173,72 ¢+ 8,81 !
! ; 0,7 - 12 ; 0,18 1 225,38 8,35 !
! ; ; 18 : 0,17 ¢ 145,48 ¢ 12,7¢ !
! ; : : ; : !
! 3 : 7 : 0,18 = 216,28 : 5,71 !
! 3.600 1,C : 12 : 0,21 287,25 ¢ 4,61 !
! ; ; 13 : 0,21 D 315,44 4,63 !
! : : : : : !
! : : 7 : 0,21 : 308,12 3,7¢ !
! : 1,5 12 : 0,24 v 060,24 3,76 !
! : 18 : C,26 > 405,09 - 3,7€ !
. . , 1
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Mous avons prooédé & la distribution (gs produits au niveau
dos différents quartiers de BAMBEY, Bambey SERCRE, TOUBE gt CNRA afin
de connaftre les appréciations des populations concernant ce nouveau
mode de transformation des céréales, en référence avec lzg produits
obtenus manuellement ou, de toute fagon, en humide. Il s 'agissait do
savoir si le produit était ou non différent des produits habJ.thil@—
ment consommes et si ¢es personnes étaient pr#tes & les achetar au
marche. Sur §2 échantillons distribués, J]gg réponses ont @été 1os
suivantes
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Dans leur grande majorité, les Personnes interrogées
trouvent lgs produits ¢quivalents cu meilleurs que lgs Produits
traditicnncis parce qu'ils Se conservent mieux et ont un rendemant nzt-
tomsnt supéricur lors dc la préporction ds mots, T1 Paut bion sér tonio
campt. des conditions dans lesquelles cette petite enqudtc a ou licu
(distribution gratuite des échantillans, etc.. ,)dans l'apprécia-
tinn des résultats, mais il ne fait aucun doute que le Produit st
bien accepté par les populations. A la question "Acheteriez-vous cg
Produit au marchs ?", il n'y a eu quo doux réponses négativecs. En
fuit, I @ ménagéro séndgalaise d e laville aghdte couramment sa
farine «~t m@ue son couscous du soir au marché, dans des conditions
hyginiques soguvent douteuses. Si donc une entreprise sc spécialies
dans la production do farines de mil et do mais, il y a dz fortes
probabilités qu' clle r encontre un grand succds, a conditions bien
s0r que le produit soit sain, de bonne qualité ot relativaesiznt hor
marche.

Il nous reste & déterminer lastabilité de |l a farine ot
les prix de reviznt dos produits obtenus avant do procéder & 1'inot. !
lation définitive ce l'unité pilote 3 BAMBEY LF JThi.

Nos gssais ont aussi porté sur la fabrication de “riz g
mais” mais nous avons d¢® les arr8ter en attenda-t la. réalisasion
d'un tamiseur mécaniqus qui nous Permettra de ssparcr |l e s diversae
granulométrics issues do la rupture des graeins de mais, En offet,
la structure mécanique du mais no permet pas d'obtenir uniquemcnt
des brisures lors de sa transformation en "riz"; malgré la gross s
des maillss du tamis utilisé (4 mm), on obtient assez de farine .t
de semoule pour justifier 1'emploi ultérieur dtuyn tamiseur qui SOT v
vira aussi “.séparer le gros riz du petit. 1] fayt rappeler que 1t
tamis pour la fabrication du riz de mais a &té fait & 1tatelier du
CNRA parce que non disponible sur marché. Jusqu'a prdsent, ;i a
donne pleinc satisfaction. Des essais gue nous avons effectues, 1a

2

vitesse V= 1.500 tr/mn s'est révélée la plus intéraossante du point



de wug rendement un riz car on obtient 12«18 % dJe "gros riz?
(refus du tomis de 2,36 mn) et 49-52 % de "riz normal" (refus

du tamis de 1,%0 mm). Dans nos prochains essais, nous testerons
les viteesos allant de 1.800 a 1.500 tL/mn aves las 3 hauteurs
d admission 1z, 18 et 23 mm. Le rendement 0 N riz, lg rendement
du moulin 2t lu consommation spécifique seront calculés, CC qui
nous periettra de déterminer le prix de revient du "riz de nals",
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Cheikh BADIANE mécanicien
linoctar KOUNTA observatour

lalick MBODJ observatour



