(. NOLO0953

. .'r.Q‘

o Boe bl / m82
pocuMENT N. 83 / B8
Jvin 83

RAPPORT D'ACTIVITES
JU PROJET TECHNOLOGIE POST-RECOLTE
3 - P -~ 790058

b 7

(per*ic:d’e du !l 1. 8 au 31 . 3. 83



AVERTISSEMENT

le présent rapport fait I"état d"avancement des travaux de
Recherches conduits dans le cadre du projet Technologie post-récolte
3-P-79-0066.

Exécuté au Centre National de Recherches Agronomiques de
Bambey, ce projet est la poursuite de la coopération en matiére de Recherche
entre : |
. Le Gouvernement de la Republique du Sénégal
. Le Centre de Recherches pour le Développement International
(C.R.D.I.)Canada
. L'Institut Sénégatais de Recherches Agricoles {I.S.R.A.).

Du fait du départ du chercheur responsable, le projet a connu
une période d"arrét, du ler octobre 1980 au 30 juin 1981, mais avec I"accord
du C.R.D.I. le personnel a été maintenu afin de faciliter la reprise du
programme qui eut lieu le ler juillet 1981.

Le rapport comporte aussi.un volet financier qui fait l"état
de la gestion financiére OUprojet,du ter janvier 1981 au 31 mars 1983.



RAPPEL DES OBJECTIFS DU PROJET

- L ur ey

Le projet’ 3-P-79-0066 a pour objectif :

. D'établir les conditions optimales d"utilisation d"une

"unité_de décorticage:moyture permettant d*obtenir un pro-

duit comparable 3 ceaui‘que donnent Tes méthodes tradi-
tionnelles de transformation des céréales et des légumi-
neuses a graines, donc cqnforme'éux:goﬁts des populations
sénégalaises ; =~

. De “"déterminer les propriétés physico-chimiques du grain
.ou de, ?a graine décortiqué (e} et de la farine, étudier
la stabilité de la farine ; - :

De c:bmpléter les données techniques et économiques. &'un
systéme de transformation des céréales et légumineuses par
1'étude -des problémes 1585 a "son" introduction dans les

vi lles: et:gros: vil lages.: S S
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ETAT D"AVANCEMENT DY PROJET )

I - INTRODUCTION'

La technologie post-récolte en général et la transformation des pron
duits constituent un maillon trés important dans la politique d"autosuffisance
alimentaire d"un pays, Outre son aspect social,non moins important, la trans-
formation des denrées alimentaires, notamment les céréales, revét un impact
économique certain parce que la femme sénégalaise y consacre ufle part trés im-
portante de son temps, fonction de la taille de la famille indépendamment de
I"époque de I"année. CTest pourquoi le Gouvernement a distribué ces derniéres
années plusieurs unités de transformation en milieu rural et on rencontre
actuellement dans le commerce plusieurs types de machines qui-n'ont pas été
préalablement testes localement afin d*en estimer la fiabilité technique et
I"adaptation aux conditions du milieu. Ce projet s"est ainsi fixé pour but

. de déterminer les conditions optimales d*utilisation de
T'unité de décorticage-mouture a sec des céréales et 18gumineuses & graines ;

. d"eétudier la stabilité des produits obtenus ;
, de tester en milieu réel un te? systéme afin d"en apprecier :
- les modalités d"introduction éventuelles
- le co(t d"opportunité
- I"accueil réservé aux produits finis {acceptabilité -
consommation)

. d"analyser les résultats technique, économique et social.

IT = MNATERIEL DISPONIBLE

= Un moteur diasel lent LISTER de 16 H.P & refroidissement par eau.
Le radiateur est une cuve en ciment reliée au moteur par deux
tubes de caoutchouc servant pour l"aspiration ei le refoulement de
I"eau.

= Une décortiqueuse HILL THRESHER SUPPLY avec systéme d“aspiration du
son ;

= Un roulin & marteaux JACOBSON avec jeu de tamis
= Un tamiseur uécanique

~ Un débit-métre pour le carburant

- un tachimétre

- Un Ro-TAP pour I analyse granulométrique

» Des chronométres



« Une machine a sceller le
- Une bascule de 3GC kg d
- Une balance marchande ﬁe

4 ~

plastique (&lectrique)
poi tée

5 kg de-portée

Un batiment de 7 m x 10 m d"une valeur de 1.X3.540 F &FA, terrain

exclu, abrite ce matériel et sert ;3
(grains, farine, sankal; son) ainsi

La valeur actuelle des imm
millions de francs CFA.

METHODOLOGIE ET RESULTATS

3.1. - Décorticage

Les conditions optimales
minées dans la phase | du projet (c
Projet), nos éssais ont porte sur 1¢
soja.

f

La qualité du décorticage

I"humidité du grain, i‘homogénité ddn

I"ouverture de I"admission des graiﬁs,

ration et le temps de sejour.

Apres des tests préliminaikes,

ssi
que de point de vente.

de maaasin d"entreposage des produits

obilisations est estimée & environ cing (5)

lu décorticage des céréales ayant éte déter-

. précédents rapports d activités sur le
decorticage mécanique & sec des graines de

dépend de plusieurs facteurs parmi lesquels

s les dimensions (grains calibrés ou non),
la vitesse de rotation des meules, 1'aé-

nous avons choisi trois (3) vitesses

de rotation (700 - 900 - 1100 tours/mn), un batch de 25 ki lagrammes, deux (2;
temps de séjour (3 et 5 mn) et la vént11at1on maximale,

A temps d= s@jour &gal, 1&
plus performante car on obtient 1,{7
minute, on a respectlvement 5,44 %
durée de séjour des graines, e uaux
5 mn, il passe de 5,44 %.a 16 % a V = ¢

et 6,21 % de brlsures

(vitesse { = 700 tr/an se révéle étre la

% de brisures, alars qu'a 900 et 1100 tours/
En augmentant la

de brisures s'élave rapldement :de 3 &

500 tours/mn. Un temps de séjour inférieur

3 3 mn est insuffisant car le decorfn “age n"est que partiel.

De ces premiers essais, iN
et v = 1160 tours/mn sont pratiqueme
de soja car le taux de brisures est
les plus courts ; d"autre part, on o
tout quand les graines sont bien sec
chains essais de tester différents n
de batch ainsi que la vitesse V = 65
metres de base pour le décorticage m

3.2. = Mouture

Dans les moulins & marteaux,

horaire dépendent de la vitesse héri
grains dans la chambre de mouture, de
ouvertures, de I"espacement entre le
teaux et du tamis (épaisseur, usure,
mécaniques des grains.

anormalement élevé,

résulte que les vitesses ¥ = 300 tours/mn

t incompatibles avec la nature des graines
néme aux temps de séjour
ftient beaucoup de farine dans le son, sur*
ns. 1l serait intéressant dans les pro-
veaux d'humidité du grain, d"autres niveaux
D tours/mn afin de mieux dégager les para-
pcanique du soja.

la qualité de la mouture et le rendemeni
phérique des marteaux, de la quantité de

» ?a surface du tamis et du diamétre de s=23
tamis et les marteaux, de I"état des mar-
etc...) et des propriétés structualo-
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Le dispositif utilisé est une analyse factorielle & trois (3) facteurs
vitesse de, rotation des marteaux (3 niveaux : 3000 - 3300 - 3600 tous/minute),
hauteur d*admission -des grains (3 niveaux : 7-12-18 mn pour le mil et 12-18-23 mm
pour le mars) et grosseur des mailles du tamis (4 niveaux : 6,5 - 0,7 = 1,0
1,5 mm), les autres facteurs étant considérés constants d"un traitement & I"au-
tre. 11y adonc eu 3 x 3 x4 = 36 traitements pour chaque céréale et 3 répéti-
tions par traitement. La quantité de graine pour chaque répétition a été de
quatre (4) kilogrammes et I"on a determiné pour chaque opération le rendement
horaire, le -diamétre géométrique moyen final qui caractérise la finesse du pro-
duit; et la consommationl spécifique de carburant (en ml/kqj.

L*influence de la grosseur des mailles du tamis apparait nettement
sur la finesse du produit final, le rendement horaire net et la consommation
spécifique de carburant. R'une facon générale, plus le diametre des mailles du
tamis est réduit, d*autant le diametre géométrique moyen final des particules
est petit, le rendement faible et la consommation spécifique élevée.

En effet, toutes conditions étant égales par ailleurs, les actions
d"impact entre les graines, les marteaux et la paroi interne du tamis sont plus
nombreuses si l%on veut obtenir un produit fin comme la farine que si on cher-
che un produit grossiérement broyé tel sankhal, Il en résulte dans le premier
cas un temps plus long et une consommation plus &levée. L utilisation d"un
tamis dépendra naturellement du produit recherché.

La vitesse de rotation des marteaux accroit le rendement net et dimi-
nue la consommation spécifique, surtout avec les tamis 8 grosses mailles. L"in-
fluence sur la grosseur des particules est moins nette que précédemment.

. L"influence de la hauteur d"admission sur le rendement et la consom-
mation spécifique est trés nette, ce qui était d*ailleurs & prévoir. D"une
facon générale, le rendement augmente avec la hauteur d*admission, cette aug-
mentation &tant toujours fonction du tamis et de la vitesse de rotation des
marteaux. Par contre, la hauteur d"admission n"a pas d'effet significatif sur
le diametre géomatrique moyen final.

A la suite de ces essais, nous avons racommandé les réglages suivants :

MIL SOUNA Farine fine (C,1% mm) : tamis de 0,5 mm
- vitesse v = 3600 tours/minute
hauteur d"admission h = 12 ps

Farine (0,19 mm) : tamis de 0,7 .mm
vitesse v = 3300 tous/mn
hauteur d' admission h = 12 3

Sankhal (0,25 mm) : tamis de 1,5 mm

vitesse : 3300 tours/mn
hauteur : 18 mm.

MAI'S Farine fine (0,16 mm) - tamis de 0,5 mm
B v = JUU tous/minute
h = 12 mm
Farine (0,20 mm) > tamis de 0,7 mm

[ |

is
330 tous/minute
23

v
h mm



Semoule |

Sankhal

2,21 mm) : tamis de 1,0 mm
v = 3500 tous/minute
h = 23 mm

0,23 run) : tamis de 1,5 mm

v = 3300tous/minute
h = 23 mm.

Il est Evident que ces retommandations seront susceptibles de modifi-

cations 1orsque seront connus les rg
lons. Il s"agira surtout de voir ju
marteaux influe sur la compesition F
des produits sains de haute valeur »n

3.3. « Fabrication de riz de mh

bultats de I"analyse chimique des é&chantil -
qu a quel point la vitesse de rotation des
inale du produit, I"objectif étant d'cbtenir
utritive.

is

Le "riz de mars" résulte 4
donne des brisures plus ou moins ho
gains de riz décortique.

Noua avons teste plusieurp
tamis disponibles surle warché ne {
obtenues sont trés petites et le tay
un tamis de 4 mm qui convient parfa
lométries, ce qui justifie 1'utilis.
les divers "riz" de la fraction pul!
effet, la structure mécanique des C¢
les variétds a endosperme farineux)
sures, méme aux faibles vitesses de
la farine et de trés petites brisurty

1

De nos essais, il régsulte
v = 1500 tours/winute et h = 15 mm,
élevés et la consommation spécifique

gros riz (refus du tiy

i
|
|
i

moyen riz( "
petit riz{ "
sankhal + semoule + 1

La consommation spécifique
4,64 wl/kg, ce qui est trés satisfa’

3.4. - Conservation et acceptal]

broyage grossier du mars décortiqué qui
ogénes de la grosseur approximative des

tamis et diverses vitesses mals aucun, des
onne entiére satisfaction car les brisures
x de farine &levé. Hous avons donc fabrigud
tement, bien qu“on obtienne diverses granu-
tion d"un tamiseur mécanique pour séparer
érulente (farine, semoule, sankhal). En
réales et du mars en particulier (surtout
nte permet pas d"obtenir uniquement des brj-
rotation des marteaux : il y a toujours dge
S,
qu'avec le tamis de 4 mm & la vitesse -
Tes rendements en "riz"; sont les plus

plus basse, précisément on a :
niis de 2,5 mm) a=-~= 24 % |
’ 2,0 ma) ===~ 38 % |

o bag g

1,5m0) ==we 16 % | ’
ween 22 1

3
arine (pan)

de carburant (broyage + tamisage) est de
sant.

ilité des produits

Une fois la transformatior
probléme de leur acceptabilité par |
de leur aptitude & la conservation,
les paramdtres de base qui régissen
réales car nous ne pouvions pas ign(
cette innovation est destinée ;Cet]

d"adapter les machines & ses besoin!

a8 sec des céréales résolue, se pose le

&S populations concernées ainsi que celul

11 était important pour nous de connattre
la transformation traditionnelle des cé-

ver les golts des groupes sociaux a qui

(: connaissance du milieu réel nous a permis

comme I"indiquent les résultats obtenus.




Ainsi, nous avons pu conserver dans des sachcts en plastique des
produits de mouture 3 sec qui n"ont. subi aucune altération physique pendant
plus de six (6) mois : 1ls ont conservé leurs taractéristiques physiques et or-
ganoleptiques. Il reste a savoir si leur valeur nutritive est demeurée la e
ou s"il y a eu évolution avec le temps, Il résulte donc que la farine et autres
produits obtenus par voies de transformation séche se conservent bien plus long-
temps que ceux obtenus par la voie humide, toutes conditions étant égales par
ailleurs. En effet, I"humidité accélére les processus de fermentation des pro-
duits de mouture et cette fermentation est d“autant plus rapide que les parti-
cules sont fines et la température ambiante &levée. La conservation est rendue
encore plus difficile du fait de l"oxydation des acides gras dont I"embryon
est trés riche. En prociddant i la transformation par voie séche, on élimine le
principal facteur de destruction biochimique des produits {1a dégradation des
protéines et la réduction des lipides) : I"humidité. Le taux moyen ¢'humidité
que I%on obtient par voie seche est de l'ordre de 10 % alors que la farine
issue des méthodes traditionnelles en contient plus de 35 %. D"autre part, le
décorticage par abrasion et aspiration du son et des impuretés débarasse le pro-
duit de la mejeure partie des facteurs biotiques de destruction trophique,
d"agression physiologique et de pollution par faune ou flore cryptogamique cos-
mopolite ou spécifique (de LUCA, Y. 1979).

Il a été procédé a la distribution de quelques 300 échantillons aux
populations de la zone de Bambey afin de recueillir leurs avis sur cette nou-
velle méthode de transformation des céréales. Nous avons recu 126 réponses. Dans
leur grande majorité, les personnes interrogées (ménagdres, chefs de famille)
trouvent .jes produits &quivalents (38,1%) ou meilleurs (48,4 %) que les produiis
traditionnels parce qu'ils se conservent mieux, donnent un rendement nettement
supérieur lorsde Ta cuisson (effet de gonflement du 2 ["absorption d'eau) €t
surtout parce que Ta ménagére peut. désormais disposer des 1,5 - 3 heures qui
€taient destinées au décorticage et & Ta mouture. D autre part PN eut jouer
Sur 1"acidité du couscous en declenchant plus ou moins ranidementee processus
de Termentation de Ta Tarine : pour cela, il suffit d” Rumecter Tegerement la
farine et de Texposer au soleil le temps voulu. Ce sont 13 des avantages cer-
tains. C"est pourquoi, & la question "Acheteriez-vous ce produit s"il était
vendu au marche ?", le "oul" a &té massif : 123 sur 126 réponses. En fait, la
ménagére sénégalaise de la ville achéte couramment. sa farine, voire son couscous
du soir au-marché, dans des.conditions hygiéniques souvent douteuses, sans
parler du colt de cession:; l"estimation volumetrique ou pondérale est inadé-
quate (boite de conserve) tandis que I"emballage et surtout son
scellage sont insuffisants®et favorisent ainsi une infestation permanente,

Pour avoir une idée plus exacte de I"acceptation des produits par
IESpopuIatlons nous avons ‘procédé a la vente de quelques 400 kg de farine et
“riz de ma¥s'. Les 102 personnes interrogées ont donné les réponsms suivantes :

- Comment trouvez-vous le | meilleur 34 ---- 33,33 %
produit par rapport a | identique 44 -——- 43,14 %
celui que vous consom- | moins bon 13 ---- 12,74 4%
mez habituellement ? | mauvais M ———-10,79%

I e AL vt

102



" Quel (s) mets avez
préparé ?

) Toutes ces personnes soui
cuisson surtout pour c& qui est du

Iriz de mals" qui

8 =

VOous riz au poisson ---- 46
riz ¢ la viande --- 3

riz & la sauce --—- 6

riz au lait === 25
divers ris ---- 6

lakh et gneleng --- 10
couscous wee= 1§

102

gnent cependant la durée excessive de la
consomme beaucoup d"eau,

méme apres trempage plus ou ioins 1Y
trempage et le passage & la vapeur |

temps de cuisson. O notera cependajt
trouvé le produit idintique ou mei}
86,5 % contre 76,5 % dans le second
Ies &chantillons &taient distribués
nous les avons vendus au second touy
réponses sont plus objectives, le pi
est intéressant ¢'autro part de rely

duit moins bon ou mauvais ne savai it

préliminaire ou avaient tout simpl e
teurs du service. Ceci est loin ¢'és
plus, la nécessitd d*une informati o
tion du savoir-faire des population:
n"est pas concevable dans la mesure
dans des structures socio-&conomiqus
compte si 1"on veut arriver i des ri

3.5. ~ Introduction du svstémc

ng. C"est pourquoi nous recommandons le
ul abragent d'une fagon zppréciable le
que le pourcentage sespersonnes qui ont
eur est plus élevé dans le premier cas :
cas. Ceci est probablement d0 au fait que
gratuitement dans le premier cas tandis que
 nous pouvons supposer que les derniéres
roduit ayant #té volontairement acheté. Il
vor queiespersonnes qui trouvent le pro-
pas comment procéder a la préparation
tent ignore les conseils des agents enqué-
v¢ négligeable car il souligne, une fois 4=
permanente & tous les niveaux et 1'adapia-
locales : la technique pour -1a technique
o elte met en oeuvre des hommes intéarés
¢ et culturelles dont il faut bien tenir

~

rsultats concrets et apnréciés par eux.

cars le miliey

L'UnitZ pilote de décortic
de Bambey, dans le quartier de Liond.

&ge-mouture est située au Centre de la vilic
2 rdle qui Tui est dévolu est d'assuray

le ravitaillement réquiier des popu}at|ons en farine, semoule, sankhat, riz

de mais« sonde bonne qualité, de
vation et ¢‘un prix acceptable pour

haute valeur nutrltlve de longue conser-
Ta grande majorite. Kinsi donc, T'lUnité

propose de substituer au systéic actucl de travail & facon qui obllge le con~

sommateur urbain & faire plusieurs

vansactions (f ol une augmentation du prix

de revient du prodmt)S un systéme ricuveau o 1l n'achétera que le prodU|t:f1n.
et ot 1l n"aura point a commercer a lec les intermédiaires parasites qui s'enri-
chissent & ses dwpenc et aux dépens|des producteurs de base. Une réorganisaticn
du marché des céréales a ce niveau ¢’ impose aussi si l"on veut que des projets

de ce-genre aient un impact réel et positif sur le milieu. Cette tache revient

évidemment aux: pouvoirs publics. 1 lfe st aussi permis de penser que le succés d<
telles unités libérera la femme sénggalaise du pilage quotidien et eréerera

le relais nécessaire entre le niveat| familial et celui industriel.

-~
L

I"unité a été inaugprée l¢f 2 octobre 1982 par le Préfet du Départemen
de Bambéy en présence du Directeur ¢u CNRA de Bambey, du Représentant du CRDI,

des chercheurs du CNRA, des notabiljités de la ville et ge la Presse.
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Durant lgs trois (3) premiers mis de fonctionnement de I°Unité
(octobre = novesibre » dicembre 1982) nous avons transform® 3.335 xg de céréales
dont 3.317,75 kg ont été vendus sous forme de farine, samocule, sankhal, riz ¢:
ma¥s et son, le restant ayant été offert & certains visitzurs nationaux et
étrangers sous forme d'échantillons & tester, Les prix des différents produiis
ont étéd fixés comme suit : farine - 135 F/kg, semoule - 125 F/kg, Sankhal -
115 F/ka, riz de mals - 90 F/kg et son - 25 F/kq. rious sommes partis d"une pré-
vision annuellc de 100 tonnes, ce qui semble d ailleurs excessif au vu des pu-r-
miars résultats.

La transformation des 3.335 kg anécessité £ litres de gas-oil, ce
qui revient a 18,07 wl/kg. Nos pravisions portaient sur 23 ml/kg. Ceci ost’ pro-
bablement d0 3 la continuité de ia transformation dans les conditions réelles
alors cue lors de ries essais, il fallait arriter le moteur aprés chaque répéti-
tion et redémarrer ensuite : d'ol une consommationd'éncrgie supérieure. 11 est
donc normal que laconsommation réelle soit inférieurc & celle enreg1str~0 an
expérimentation. Par contre, lTe taux de décorticage est trés élevé 40,18 %
C'est que les graines Etaient de trés mauvaise qualité, c"est-a-dire trés atta-
quées, non calihrées ot parfois avec des impurcetés de toutes sortes : bringiliss
feuilles, pierres, etc... En fait, les paysans ont tendance a vendre lcurs dé-
chets et les graines attaquées en début de campagne de commercialisation et ré-
server la honne qualité pour leur consomation, Ils y réussident en mettant au
fond du sac les mauvaises graines qui, n'apparaTtront qu*au moment de la trans-
formation, Avec 1'expérience, on arrive tout de méme 3 découvrir cette super-
cherie, nais le vrai probléme est celut de la protection efficace des stocks
des paysans contr: les déprédateurs.

Ainsi donc, il y a eu 3.317,75 kilogrammes de produits transformes
vendus pour 1,009 transactions qu1repre5nntent environ 300 personnes. De ces
300 personnes, une cinquantaine a achcté des produits une seule fois. (n gbh-
tient une moyenne ¢¢ 3,2% kg par personne mais 1 es variations sont trés grandas
car 1'écart-tysc est de 5,78 kg et le coefficient de variation 2,06,

C'est pourquoi, nous avons divisé les ventes en 6 classes qui correspondent &
des catégorics données do consommateurs (taille de la fanille, dvénement ox-
ceptionnel comme 1~ baptéme, etc...). Pour chaque classe, nous avons calcul? i:
pourcentage de 1"effectif et du poids,

Classc Eff ectif dos Poids vendu
(kg) ventes (%) (%)

0,6 -~ 1 50,74 15.12
1,5 « 2,5 22,50 13,70

3 « 5.5 15,86 18,51
5« 10 6,34 16,56
1= 20 2,97 14,65
21 - 100 1,59 21,46

l.a ctasse 21-100 kilogrammes représente généralencnt les ventes e
son ou les achats pour évanement familial oxceptionnel. 'gilleurs, I effectif
décroit trés rapidement & partir de & kilogrammes, les achats pour les besoins
normaux de la faﬁ1lic se situent dans les trois prew1erpa classes, ce qui con-
firme,d'ure certaine faccn, les résultats des enquétes de G. YACIUK en 1676 ¢t
1877 sur la Technologic post-récolte ¢n milicu paysan au Sgénégal,



Nous donnons ci-apres les |proportions des différents produits dans
les ventes
- Effectif des Poids des Moyennes des ventes

Produits ventes (%) ventes (%) (Kg/personne)
Farine 52,33 38,44 2,42
Semoule 1,78 1,52 2,80
Sankhal 23,6% 12,42 1,72
Riz de mairs 10,79 5,22 1,89
Son 11,50 41,40 11,84

Quant & la régularité des
satisfaisante si 1"on prend en comp
les variations journalieres sont trq
2 kg alors que le maximum est 184 k:

Moyenne, jounnzaliére
Moyenne hebdomadaire (6 jours)

Moyenne  mensuelle

Pour ciz qui est de 1'asped
dans le fonctionnement du moteur et
dant nettoyer la décortiqueuse une
pas bien séeches ¢f le son collait a!
cage.

De ces premiers rasultats

* La farine et 12 sankhal
faudra donc mettre l"accent 1i-dess
les ventes sont insi@inifiantes. Les
metteuses mais la matiéra premiére .

* Les achats de grains d
8liminera systématiquement les part

* Les prévisions de 100 t
Il faut compter sur un maximum de 2
faisable si i
Le futur gérant de 1'Unité pourra 0y
plus souple et sera peut-&tre en ey
samedi aprés-midi cn fonction de la
avec ses employés.

* Les produits sont bien ;
leur aptitude a 14 conservation et
Certaines ménagéres nous ont affir
formation du mil ni de son achat, ¢
d'une maniére particuliére, surtout
visionnement au niveau des villes.,

*Unité fonctionne aussi

leur rendement trés €1 cvé

ventes, elle peut &tre considérée comme
e 1 'ensenblie des 3 premiers mois, méme sSi
25 importantos {(1e minimum enregistre est

.. On a obtenu les résultats suivants :

45,7 kg , écart-type = 37,43 kg;C¥=0,82
268,8 kg 5 écart-iype = 71,6 kg ;CV=0,27
= 1.111,6 kg ; écart-type = 141,6 kg ;CV=0,13

' technique, nous n"avons eu aucun problame
des différentes machines. Il a fallu ceven-

Tois par semaine car les graines n'étaient

1y- parois internes de la chambre de décorti-
on peut retenir ceci

sont les produits les plus demandes. 11

s et &liminer la production de semoule car
ventes de riz de mars s"annoncaient pro-

n fait défaut.

:rront se faire avec le plus grand soin ;
£s non viables au moment @méme de I"achat.

on

ynnes/année sont irréalistes pour le moment.
tonnes par mois, cc qui est parfaitement
le samedi aprés-midi ou le dimanche matin.
rganiser le travail d"une facon beaucoup
sure de travailler le dimanche ou/et ¢
demande ¢t des accords qu®il aura conclus

cceptés par les pepulations qui vantent

a lacuisson.
t quelles n'ont plus c¢ souci de la trans-
qui suppose que ce problémc était ressenti

pour ce qu,i est du décorticage et de 1 'appro-
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* Ce nouveau systéme de commercial isation de la farine et autres
produits donne satisfaction surtout au niveau des citadins. 11 faut penser &
I"étendre au niveau des ruraux en le combinant au systéme du travail a fagon
afin de lever définitivement le goulot d'étranglement que constitue le décor-
ticage tant en milieu urtain que rural. Pour ce faire, il faudra réduire la
taille de la décortisueuse qui ne s"adapte point aux petites quantités jouinel-
lement transformees par les mfnagéres sénégalaises. La coexistance de ces deux
systemes permettrait ¢'éliminer rapidement la séquence traditionnelle qui est
anachronique et signe d"une condition féminine de plus en plus mal supportée et
léverait les blocages techniques, économiques, socio-psychologiques, voire
politiques qui freinent actuellement la consommation des céréales locales au
profit des ¢éréales importdes et souvent déja transformées. I1 ne fait aucun
doute que la valorisation de la production locale entrainera la promotion des
cultures traditionnelles et facilitera dans le méme temps la satisfaction de
I"objectif déclaré d"autosuffisance alimentaire.



Malick MBODJ

Moctar KOUNTA

Cara MNDIAYE
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Observateur

Observateur

' Mécanicien

Mecanicien

Chautteur./.
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PROJET TECHNOLOGIE POST-RECOLTE
3-P-79-0066

ETAT RECAPITULATIF DES

DEPENSES DU 1.7.1681 AU 31.3.1983

--------------------------

! [ i l |

1.1 au | 1.1 ae | 1.1, au | |

| 31.12.81 | 21.12.1982 § 31.3.1983 |  lotal

AEC B i S

l |

PERSONNEL }3.115.146 : 4.786.668 | 2.307.980 | 10.207.794 |
| | |

WATERIEL ET % 580.116 } 3.124.212 } 725.140 } 4.529.458 {
FOURNITURES I | \ | |
l | | | !

| { ! | |

TOTAL {3.795.262 { 7.508.880 { 3.033.120 }14.737.262 {

Certifié exact le prasent état arrété & la somme de :

QUATORZE HMILLIONS SEPT CENT TRENTE SEPT MILLE DEUX CENT SOIXANTE DEUX FRANCS CFA.

L'Agent Comptable Particulier Le Directeur du CNRA BAMBEY
de 1 ‘I.SRA. \

iy
ot WA R
Fa - .‘—-"r"— "
/

itamadou KANDJI iahawa MBOGJ
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PROJET  TECHNOL(

Situation. g]olbaﬂ;e au 31/3/1983

3-p-]

CIE POST-RECOLTE

8-006¢

Sormies  regues i D8penses | Disponibles :

| I |

5.511.695 I 7.531.400 i - 2.019.704 {
7.7066.121 ) 3.7¢55.262 l ! + 3.910.85%9
4,330.905 ; 7.508.880 i «~ 3.527.975

3.315.947 ’ 3.033.120 E + 282.827 |

20.914.56 | |22.268.662 | -1.353.903 |
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ANNEXES

DETAIL DES DEPENSES OU PROJET
PERIODE DU 1,1,81 AU 31.,3.83

--------------------



- 16 =

PROJET TECHNOLOGIE POST=RECOLTE

3-P-79-0066

Détail des dépenses (1/1 au 31/12/81)

PERSUNNEL

= Ingénieur agronome

. Salaire du 1/7 au 31/12/81
., Charges sociales 12 %
. Indemnités diverses

~ Personnel d'éxécution

, Sataires du 1/1 au 31/12/81
. Charyes sociales 13 #%
. Main-d®oeuvre temporaire

ENTRETIEN ET REPARAT1ON

« {fatériel de transport

. Ch. WHEBBE fact. 148

-'- eMe 543

S -

-"«  caisse avance du 7/3/31

" -t 2/4/81

- =t 7.5.81
Papa CAMARA ~*- 7/3/81

ol -t 9/3/83
Manutention fact.041/23/25471
. Universel 2 faci. 5018
. Fact. ETAPERU 21.387/AT du 31.08.81
. EI 1. lacky DIALLO Gu 08.09.81
. Chaffic WEHBBL du 15.12.81

716.116
93,845

17.500

2.020.141
262.618
5.676

105.000
58.275
5.000
1.860
1.860
3.050
2. 0IN
3.000
6.290
1.115
27.681
|F77771
1.300

825.711

2.288.435

3.115.146

217.931



- Matzriel et outillage

. Ch. WEHBBE Fact. du 7/11/8( 650
. kiagasins CNRA 38.265
- Produits divers d'entretien
. Magasins CNRA 1.466
. A. Leéye fact. du 24/3/81 500
. WEHBBE fact du 28/3/81 450
MATERIEL ET PRODUITS {3*EXPERIMENTATION, FiOURNITURES
- Carburant et lubrifiants
. Hagasins CARA 372.999
Huile acheté le 21/4/81 3.27G
. Total fact. 002 59 du 22/4/81 1.000
. Total Khonibole 01/8/81 1.00¢
. Total fact. 162871 du 4/%/€&1 1.500
. elobil fact. 377951 dy 1/12/8) 13.250

- Sacherie
. Magasins CiNRA

« Fournitures de bureau

. #iagasins CNRA

TOTAL  GENERAL

38.915

2.516

259.362

393.819

&.000

21.735

£20.754

bW
\I
[{e]
[o)]
N



PROJET TECHNOLOGIE PQST-RECOLTE

3-P-79-0066

Détail des dépenses (1/1 au 31/12/82)

PERSONNEL

= Ingénieur agronome

. Salaires du 1/1au 31/12/32
, Charges sociales 13/X
. Indemnités diverses

- Personnel d'exécuiion

. Salaires du 1/1 au 31/12/82
. Charges sociales 13 %

. Indemnités diverses

ENTRETIEN ET REPARATIOH

- Matériel et transport

. WEHBBE Fact, G031

o " U032

! " G037

. wmanutention fact.042/23/27350
' ! " 042/23/27651

. Nacky DIALLG fact. du $/11/82
. Passage bac Gambie du 13/11/82

- Matériel et outillage

. fiagasins CHRA

. WEHBBE fact.0(41
" " 4/8/82
" "13/10/82
" "oo22/e/8e

1.765.676
229,537
14.000

2.445,094
317.861
12.500

2.009.213

2.775.455

15868
7.900
7.500

45.815

89.171

950
800

55.442
28.750
600
2.125
80

4.784.668

172.464

92.997

265.461



MATERIEL ET PRODUITS D'EXPERIVENTA(]

¥

10N, FOURNITURES

- Diverses fournitures

Fournitures de bureau

. Magasins CiRA

Carburant et lubrifiants

. Magasins CNRA
Sacherie
. Magasins ChRA

Matiéres vagétales

. El H. Djibcl Ba fact. du 2/8|
| ! fact. du 7/8,
Mamour TOURE o du 28/:

Equipements

. Cdnstruccion Unit$ mouture
(5 factures Faradou SALL des
1/7, 5/8 et 23/8/82)
. Deveés & Chaumet fact. 73568

. WEHBBE fact. du 2/10/82
. Achat tissu du 23/10/82
. Couture sacs du 25/10/82
. Wehbbe fact. du 23/10/82

TOTAL GENE

92.095

859.985

48.000

82 66.176
42 79.690
/82

1.174.900
£/6,

482.105
1.000
450

200
156

RAL

92.095

859.985

48.000

199.866

1.657.005

1.800

2.858.751

7.308.,880

Py
R e A
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PROJET TECHNOLOGIE POST-RECOLTE

3-P-79-0066

Détail des depenses {1/1 au 31/3/83)

PERSONNEL

- 1 naénieur agronome

. Salaires du 1/1au 31/03/83
(dont rappel de salaire)

. Charges sociales 13 %
, Indemnités diverses

« Personnel d"exécution

., Salaires du 1/1 au 31/3/33
. Charges sociales 13 %
. Indemnités diverses

ENTRETIEN ET  REPARATION

« Matériel de transport

. WEHEBE fact. 0UZ14
" " 0021h
! *ou0213
! * 00227

WATERIEL ET PRODUITS p*EXPERTMENTATION,

FOURNITURES

- Fournitures de bureau

. Magasins ChRA
= Carburant et lubrifiants

. Magasins CNRA
- Sacherie
.Magasins CHrA

-~ Jiverses fournitures
. Magasins CRRA

TOTAL GENERAL

1.475.122
191.755
3.500

559.819
72.774
5.000

230.991

95,059
34. 000
65.000

30.900

175.38¢

77.000
12.810

1.670.387

637.543

2.307.480

425.041

30.900

179.38%

77.000
12.610

300.099
3.033.120

R



