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CVOLUTION DES SURFACES CULTIVZES E£T OEC
RPRODUCTIONS DANS L'U,Z, DE TKS DE 1973 & 1980

FETICTH, BT D
3

. e - -

La surface cultivée globale (rente t vivricrs) a augmenté
régulisrement jusqu'en 1978 (+ 73 ., par rapport & 1970), sous le double
effet tic la pression démographique et de la culture attelée,

En 1979 et en 1930 recul trus net de ITarachide di0 & un mangue
de semences (incidence des pluies de Tfin novembre . début décembre 19713)
et une certaine régression du mars (programme enrgrals tpés réduit en raison
du non-remboursement des dettes de 78-—79) ; par contre, on note une progres-
sion importante du souna.

L'analyse du tableay 1 montre que :

la surface en céréales a dépassé celle en culture de rente dus
1979  alors"que, en 1970, l'arachide occupait plus de deux tiers des surfaces !

Les paysans, tout en maintenant assez constante la surface consa-
crée & l'arachide, au cours de cette période, se sont engagés dans la diver-
stficat10on, en mettant I"accent sur lgs céréaless, Surface céréale 1978 =

.’ -

Surfacc 1970 x 2,70 ; surface céréale 1980 = Surface 1970 x 2,23,

. LTintroduction du mafs on 1972 (0,25 ha) a été un succés en 1578
27 . des surfaces en céréale et 15,5 ¢ en 1900 et ceci sans gu'il y ait subs-

/

titution au sounma (276 ha en 1270, 589 ha en 1378 ¢t 750 ha en 1980),

Les sorghos, local et amélioré, apris avoir connu un fléchisse-

ment gsérieux Jusquen 19775 (conséquence des aléas climatiques : cycle trop
long), ont Pris du terrain, au cours ces derpiores campagnes ; 1980 est un
peu exceptionnel et la tardivité des pluies et lg manque de semences en Tfont
la cause.

. Le sanio culture secandaire, objet de dégats trés sérieux par
les borors et le striga, a été quasiment abandonné.

Ltanalyse €S tablsauyx 11 et 111 sux I'évolution des productions & TK5

Jour faciliter la comparaison pondérale entre culture de rente et
culture vivriére,nous avons volontairement confondu les gousses, le coton
graine et Jles grains de céréale.



Nous ne disposons malheurcusement de donndes complétes que pour
1971 et les anpnées postérieures a 1372.

Ddg 1977, le tonnage de céréales produits sur J'U,E de TKS a

dépassé celui g lITarachide et du cotonnier,

[N

>~

5i 1'on compare 1975 2 1971, la production céréalicre a plus que

triplé, | e nafs représentant @ | U i seul 40 9c  cette production (gt 27 ., des
surfaces: ; dans le mé&me temps, les cultures de reanten’ont progressé globa-
lement Quo de 6 A,

£n 1280, le tonnage de mais produit représente un peu plus du cin-
gquiame des céréales.

Il - COAHENTATRES SUR CES RESULTATS

{T8volution des surfaces et des productions a été dans le méme seas
4 Koumbidia (cf graphicue I1l1) alors que le dispositif de suivi a été allégs
et voisin de celui de la SODEVA, gt qu™il n'y a pag ou dans cette unité, de
mécanisation du battage du souna ocu de I7"égrenage du mals, facteurs pouvant
dventueliement influencer les décisions des agriculteurs sur le choix des
cultures.

Le scuna ogh une culture trig prisée par le paysan pour différentes
raisons

+ Culture bien connuc, plastique & cycle précoce (90 jours) pouvant
se contenter de peu d!' intrants ;

Aliment de base et de choix, de conservation relativement facile
(en chandelles, ;

Facteur de domination (pr#t vivrier a des tiers) ;

Commercialisation, par le narché paralléle, assez aisee.
Le mars

. Culture nguvelle a cycle higrn adapte (90 jours) ;

Forte réponse aux intrants, bonne productivité du travail ;

i

Apprécié suc la plan alimnentaire en pur (riz-mais, couscous) ou
en mélange (pour certains plats).

Son exigence gn facteurs de production (ongrais, travail du sol)
le rend sensible aux fluctuations du programme agricole, cc qui explique 1la
diminmution des surfaces en1979 at en 1980,

Méanmoins, il est présent dans toutes lps exploitations ; en 1980,
i | couvre 27, des surfaces on céréale dans les améliorations foncibres et
10 % dans les autres champs.



Le sorgho

« Culture traditionnelle rustique ; varidté localpe a cycle de 120 =
l’w‘

25 jours amdéliorée, a cycle de 135 Jours ; semée so it tres pré-
cocement, soi-t tardivement en +toerrain enherbd.

Les hivernages vraccourcis ont eu pour Incidence un bchaudagc
prononcé, d'ogd un recul de La culture

“
9

Utilisd en mélange avcc du mil

, Commercialisation dif fici le en péricde d'excédent sur le marché
paralléle ¢ en 1979, il y a eu une demandc exceptionnelle de Gambic
(déficit vivrier) et du Flauve,

La superficie en sorgho pourrait g'accrofire dans une certaine
mesure avec des variéttis 3 cycle de 110 ~ 115 jours,

Ltexament de [I'évolution des suyrfaccs en culture, au ccours de la
période 1970-80, fait apparaftre la stratégic mise au point par les paysans
des U,C, en fonction d'un contexte socio-économique donné et dlune climatoe-
logie particulidre

» Accent sur les céréales qui répondont le mieux & l'intensifica-
tion, et qui supportent le mieux les aldas climatique5 (cycle
court en géndral) :

J

-~ Recours aux espaces on fonction de leur cycle, de leur exigcnco
en facteurs®™ de production, de leur utilisation alimentaire et uae
leyr degré de commercialisation.

Un peut considérer que la surface en
13 gadve d'un nrogramme agricole normal et de Ia
selon lgs pourcecntagos suivants

gérdales se répartira, dans
politigue de prix actuels,

50 a 55 % pour le souna ;

% pour le mais ;

LU & 25 5 pour le sorgho,

Plus le contexte sera difficile, =t plus la part dévolue aux Cc~
réales traditionnelles augmentera.

Ltexemple des Unités expérimentales a Largement prouvé la Fiabi-
lit¢ des propositions de la recherche.

fleme on année climatique défavorable (1979 et 1930), IKS a produit
prus du Joubles des son autc~consommaticn en cdrdales ;3 en 1978, il en avait
produit le triple,

Pourquoi n"en est-ii pas dg méme dans la zono de déveloopement
enviro nnant e ?



Cela tient essentiellement 3 des contraintes exoganes, a savoir

. Les difficultés d'approvisionnenent cn cngrais et notamment en
Urée ;

Ltabsence dg circuit de comiercialisavion de céréales crédible
et SOT.

Jappelons que la production cdrdalidre n'a démarrd réellement dans
les Unitds expérimentales qu'en 1975, suite & une action intégrée plurianuells,
qui avait commencé, en 1969, dans les domaines tic la technique et de la pigc
on place dlun circuit de commercialisation,

C 'ast pourquel 1'égtude des filidres, et surtout la mise en place
dtopérations tests en vraie grandeur (plusieurs milliers ce tonnes de céréales)
apnrdant tous les probldmes, depuis le stado production jusqu®au stade dis-
tribution, nous apparaft un préalable inéluctable.

Ccla implique wune politigue volontariste et soutenue sur plusieurs
années en amont et en aval de la production.

A la limite, pourquoi continuer des rechierches sur les céréales
pourdguecl ancadrer un paysannat pour dgs production3 pour lesquelles les
débouchés no sont pas assurés et rénundrateurs.

G. POCTHIER
Ingénieur IRAT détaché & 1'IGRA,



GR/SARY Taeblogu I Carvies 1331
/£ VOLUTION des SURFACES RECSLTEES (ha) U.E. TKS
1. i b g | . ! pe | ! ! ga a ! !
L1970 [ 1971 | 1972 1973 | 1974 | 1975 | 976 | 1977 | 1973 | 1979 | Te80 |
! ‘ ) ' a! Y - ! i ! ! ! . ! - - ud; —— ! ’ | - ‘ - N | N |
, Arachide huilerie . 954 793, 910 867 | B37 | 984 1197 | 980 y 1.066 | 517 , 783
! _ T 1 ! ! ! T i ! | ! i
, Arachide bouche i - 4 - , - | - , - , 61 : 62 .94 | S | |
! t P ! ! roooT T T T Y Y K )
Cotonnier , 14, 26,5, s8,s 40 65 CMa 96 T 90,7 102,%,  1%° 66,50,
«a _.d_.W_ - - g Al
“Surface culture de rente | 60 |, 819,5) 948,5 b | 902 IS8 14.355  ds4,7 . L.t5.5 0 .9an lgse.50!
= 2 Cu ure de rence | :%L_L:u_‘g 2.2 y 2 | u Al 20 1 (% 1= ) ;- s o 18 G " |
|
! i ! x ; B O 1 ] s i ] ,
' Souna 276, 260 . 263 L 232 . 280 | 328, 346 | 463 ; 586,59, 37 . 750 |
! S ! ] ! I i v | 1T : :
' Sorgho . 150, 153 | 161 222 106 L6000 96 L1177 ; 254 . 169 . 58
o 1 1 1 i 1 1 1 1 y 1 1 |
. ! . L U ! , ! v ot ! _ ! U ! '
sanio | 22 | : 36,5 : 11,5 : _1,7)! 17,25! 17,25 , «8,,! - - :
. ! ! ! ! ! | ] ! ! ! N 1 I
tats (o= a,25, 3,3, 27,25, 75,5 | 139,23 195 | 233,75 318,05, 173 . 148,50
. ! ! ! AR t ! ! ! ! ! v
Divers . ' Ty 3 ' 2,5 2 ' 1,5 - , - ' - : - . 4
. Tt { ! ] ] ! ! v ! i | v |
ur C C — - - e

S e I 428 ! 413,251 427,3 1 523,25% 475 ! 553,5 1 654,251 891 I 1.159,611.079 1 957 1

ceéralidres —— e
— S ! ! ! ! ] ! ! ! ! I ! !
Surface totale 11.396 11.232,751.375,8 11.435, 2511377 11,708,5 12.009 12,055, 7 ! 2.413 12,019 11,807 !
i - 1 1 : ! R | ! ! i ! !

[ U0LUTION des SURFACES o % PAR RAPPORT 4 la SURFACL ECOLTEE TOTALE
N , .1 1 ] o1 ot ] T T ! T !
Culture de rente | 70,36, 66,47, 68,94 | 63,86 | £5,60 | 67,84 , 67,44 , 56,65 , 51,%4 | 45,55 46,84
! ! ! ! ! - ! ! ! I ! !
Cultures vivridrues ! 39,651 33,52% 31,05 ! 36,13 ! 34,40 ! 32,15 1 32,55 1 43,34 ! 48,55 ! 53,44 152,96 !
! ! ! ! ! ! ! ! ! ! ! !
N.B. : D'apris documents Y.FE.
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PREMER SEMNAIRE SUR LE MAIS
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TECNNOLOGE DU MAIS
Par
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Cammz nous le snvons, le mars offrc des aptitudes tochnologigues
intéressantes.

Jo citerni 1l'exumple du riz de mals qui 2 fait l'objot dc préscn-
tation et de dégustation au stand de Diourbel, lors dc lu 47 foire interna-
tionalc de Dakar,

Motrc intcrvention dTaujourd®hui portera sur les ussals technolo-
giques effeoctuds dans notro institut, Nous avons ¢n effet mis au point
du pain & différcnts taux dfincorperation de mals soit 138, 15, 20, 25 et
30 cﬂn

Dos cakes allant de 20 a 50 ¢ de mars, dos biscuits allant jusqu-©a
un taux maximum de CO :; do mars.

Comme jo 1'ni “annoncé dans l1Tintroduction, jc vais gssayer de
décrire un & un la fabrication do ces différents produits,

I « PANIFICATION

N
La teconique du panification gst identique & celle du pamiblé.
Elle consiste donc on un mélange des farines dc bléd et de mars ;
voild asscz simplifié 1o schéma de Tabrication qui, du teste gst identiguo

& celui du pain dg froment.

Schéma dao fabrication

farine mixte (blé 4+ mars)

lé-oau d'hydratation
§ s i levure 2,5 a 3 ¢
Pétrissa o £
~—> | 5898 gy malte 0,5 4

J, sol 2 %
3

pointage

Tére

fermentat,

boulage

e e o)

c
a
4 .
bes|
i

IR, PTG, T, S,

Q
]
pesage |
{
J

4

5 | fagonnage g

R RN
{

2&mo

e 4

§
|

cuisson
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Pain

WD T ST P
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Un part do la forinc mixte (blé + mais), on y ajoute 1tcau
d"hydratation, c'apst au cours do | a premigre opération ou pétrissage
gu'ton ajoute la levure, leo malte et le gel, On passa 4 la 22 gpdration
ou poaintage, pusag: ¢t boulage.

La 32 opécration ost la fagonnage ou miso on forme du pain.
Le temps qui s'édcoulo cntre le pétrissage ot le début du fa-

gonnage est appald proemicre formentation.

La 48 opération est la mise au four, lu temps qui sdparc le
faconntgc ot ltonfournsment est appeléd 28 fermentation,

Le produit d¢ 1a cuisson ust le pain ; sur lio pain abtanu,
nous avons rtéalisé différontus spécifications portdes sur le tableau
quo voici :

flous avons en abscisse los différents taux d'incorporation
et cn ordonnée lecs différentes spécifications.

| | |
| Aspect t 10 | 15 i 20 { 25 | 30 |
! j ~} ! e | > —
YWolums spécif iqus ! 5,26 ! 5,16 ! 4,86 ! 4,48 ! 4,05 !
i - U i o I .
| ispect crodte I croust il- {croustil- lcroustila- Icroust il- | dure |
! Ilant o Ilanto flante tlanta ! !
! ! e ! } = - b !
'Epai:sseur ! Trasfino ITrgs Ffine !Tras fins 1Fing lipaisso !
! ! ! } ! 1 - !
! Aspect do la mic  !Alvéolée  1llvéoléo 1Alvéoléc lAlvéaléc Iptes alvéoled
| ] il ] ! 1 - !
!Toxture !Homegdne  'Homogéne  !'Homogéne Iomagene IHemogene !
! ! ! : t 1 - :
IConsistance !Compacte ICompacte ICompacte IFriable | Elastique |
I : | — ! ; ro- :
ICouleur 'blanc-crumelblanc~créme! blanc-créme | blanc-cr2me | crome !
I ! | ! ! - !
Vcont - Yo ! | | . . J
1Godt du pain !trus bon pbon !bon yaccoptable ,acc:eptablu |
INTERPRETAT108

Comme vous pouvez le constater, les chiffres so rapportant au
volume spécifiquo montrent une diminution sensible du volume du pain au
fur et & mosure quo le taux d’incorporation du maTs augmenta.

La cro@teo devient dure au delda dc 25 @, nous notons également
un épaississcment du pain, la préscnce dc petites alvdéolos ot aussi la
consistance de la mic qui passe de compacte & élastique et la coulour
do blanc-cramo & crame,

Nous rumarquons denc unc légére diminution de la qualité de pain
ou dela de 25 !, d'incorporation du mats.
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COMPARAISC! ZNTRE LE 27 IBLE ET LE PAIN DE MAIS & 15 &

a) =~ Caractéristiques physiques

(Z) le taux dhydratation du pain de mals est dc 77 ;» contre
62 w 63 ,, pour lec pamiblé, ceci pout préscnter un avantage sur le plan
du rendement au niveau dc la boulangerie industriocllo.

(I) le volumo spécifique du pain de mais qui cst da 5,16 est
légérement supdricur au pamiblé 4,86,

b) - Gagt. et couleur

Sur lec plan du golt, le pain dg mais ost aussi bien accepté
gue le pomiblé ot ay nivcau de la couleur, il est quand m@me moins foncé.

Il . CAKES

a——————

Los différcntstaux d'incorporation cffectués vont dc 20 2 50 %
de mars, les différents ingradicnts qui entrent dans la composition du
cake sont : lg beurrc, lo lait en poudre, lc sucrc, le sucre vanille,
1'eau de fleur d'crange ctc...

Les gquantités dp ces différents ingrédients sont fonction dg
la quantité du mélange do départ,

Lxemplae : pour un kg do mélange, nous avons ;

- 250 g d'oueufs
~ 250 g dc beurro
w 250 g do sucro

w 90 g de lait cn poudre

430 g do raisins secs quc 1%on remplace & l'heure actuelle par
do la papnyc confit ;

§ g de lovure

1 sachet de sucre vanille

]

quclques gouttes dl'eau do fleur dloranqger,

Los cakes ant un trés bon aspect et bien appréciéds du public
surtout auy nivcau des points do ventc qui sont 10 score, lu supcr-marché,
le magasin Sain ot filfili,

11l « BISCUITS

Uuant aux biscuits, le taux maximum d'incorporation ggw do 80 <,

Los ingrédients sont : le sucre, lo bourre ot los ocufs.

Ltaspect o<t le go@t dps biscuits sont acceptabloes.

CONCLUSION

Voilad donc brivvement décrite notre petite cxpérioncc sur lc maTs,



