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LES GRANDES LI GNES DU COLLOQUE DE YACHNDE SUR
LA CONSERVATION DES DENREES ALl MENTAIRES CULTI VEES
EN CLIMAT CHAI JD ET HUMIDE
5 « 10 Novembre 1979
Par
A DIOP-M LY
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Sous |"égide de l'Associatiopn des Universiteés partiellencn
cu entiérement de langue francaise (AUPELF) s'est tenu & l'Ecolc
normal e Supérieure Puiytu chnlquc de |'"Université de Yaoundé du 5 au
10 novenbre 1979, le premer Colloque international de tcchnologie
qui avait pour Obj et

La conservation des denrdes alimentaires cultivées en ¢li-

mat chaud et hum de.
[}

Ont pris part & ce colloque des chercheurs de 1'Enseigno-
ment Supérieur, d'instituts de recherches, des agents de sgcidtds
de Devel oppenent et de commercialisation de plusieurs éetats franco-
phones. :

Bel gi que, Bénin, Burundi, Caneroun, Canada, Centraf‘rlque
Congo, COte d'Ivoire, France, Gabon, Haute-Volta, Mali, N ger,
Rwanda, Séndgal, Togo.

Le Sénégal Qait représenté par

MM Aliou Diop ISRA « CMRA Bambey
Mohar nadou Ly ISRA « CKRA Bambey
Madon Cérard I.P.M~ Faculté des Sciences Dakar,

Trois théenes ont ¢té aborddésau cours du colloque
1° théeme : 1lesAléas post-culturaux,

e Au cours de ce thdéme ou il a été question de préservation

et de protection chimque prdéventive et curative nous avons prv sent:d
notre communication; Amdélioration Jos techniques el des methoa’d e

ara boction des Récaltes au SENEGAL.

Il ressort des diffdrentes conmunications et des discussions
que pour le court terme |'utilisation des posticides = ui: permettr
d' envisager une lutte rationnelle contre les ravageurs si. 1'on veut
atteindre d'ici 1985 la recommandation des s=eszee Unies visant 3
réduire les pertes post-culturales de 50%.

2¢ theme ;

La cgnservation de la valeur nutritive des denrées alimen-
taires apris recolte.

La carte alimentaire de 1'Afrique de |'ouest &tahlie par
1'Universitd des Nations Unies doit pernettre une action dirigde qui
consistera a nettre l'8ccent sur |les zones déficientes en proteinc
et .  ddvelopper |les sources |ocales de proteines (en particulier
l es | égumi neuses).



Les problémes de 1la conservation do la valeyr nutritive dos
denrcées alimentaires =t J. T.otseloal. (manioc, igname, farine, coton,
arachide) ont Tfortement retenu l'attention dos participants,

Il a &té montré que la carence protein®-calarique observie
dans les pays en voie de développement n'est ni chronique, ni indyi-
table, elle peut trouver des solutions on s"orientant vers I utilisa-
tion et 1la revalorisation des produits }lgcaux,

30 Théeme : Technologie de conservation, en particulier a
partir de 1l'énergie solaire.

Les différente€smdéthodes de production de froid, les avan-
tages et les coQts de la conservation par le froid ont &té exposds et
discutes. En m@me temps il a $td fait cas de différents exernplos de
conscrvation par le froid (igname, banane plantes,, arachide).

En ca qui concerne le séchage, il a .té retenu gu'il scrait
souhaitable d’améliorer les technigques villageoises on introduisant
dcs techniques polyvalentes, no tenant pas compte 3 priori do la gia-
tidre premiére 3 sécher, L 0 s adaptations devront tenir compte du
contexto technique et socio~-économigue du monde rural gf du rapport
rendement/prix de revient.

Tant pour l'utilisation du froid quo pour le séchage, il @
it mis en dvidence les possibilités offertes par 1'énergie solaire
et dans ce cadre M. MADON chercheur 3 1'I,P,M a présenté un proto-
type de scécholr solaire pour le séchage du poisson.

Les trois thémes ont ¢td suivis par trois commissions (tuber-
cules- légumineuses et cérdales) qui ont fait des recommandations
concornant chacun de ces trois groupes de produits.

Une synthése en séance pléniére a permis de dégager dos
recommandations Importantes et une résolution générale (voir annexe).

En particulier il a $té demande :
10) La tenue par 1'AUPELF en 1981 de deux colloques

un 1e & Abidjan sur les tubercules

Y

un Ze a Dakar sur les légumineuses,

29) La mise en place d'un comité scientifique de
6 membres dont M. M,Ly (ISRA-SENEGAL), qui sera chargé du suivi des
activités de 1'AUPELF en matidre de protection des récoltes.

Ces six (6) membres désigneés par l1'Assemblée du colloque,
sont retenus provisoirement en attendant ]'ayal des autorités compé-
tentes de leur pays respectifs.
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CONCLUSION GENERALE

Sur le plan de [ITinformation et das contacts, ce colloque
a é&tf certainement important. 1l a permis la connaissance des diffd~
rents problimes qui se posent et les moyens riis en oeuvre pour 1losS
r3soudre. Le collogue a surtout mis en évidence la complémentarits
et le besoin nécessaire de collaboration pour résoudre au mieux le3
oroblimes do conservation dos denrdes alimentaires.

Nous espérons que 1'AUPELF, dépassant les structuras univer-
sitaires ou en ¢largissant les domaines d'activité de I"enseignement
Supérieur, aldera nos pays & réduire leurs déficiernces alimentaircs
par une miilleure Protection des récoltes,

Nous adressons nos remerciements & tous ceuxX qui ont rendu
possible notre participation au colloque.

-
-—
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RECOMMANDATIONS

L*ensemble des travaux du colloque : lgg rapports introductifs,
les communications et |e3 tables ronde3 thématiques ont permis de dresser
une série de recommandations,

3. Les débats ont montré quTaucun pays ne dispose d'un inven—
taire complet des méthodes traditionnelles de conservation des denrée3
alinentaires apras récolte exigtant en Afrique.

Aussi, est-il suggéré a tous les pays concernes d"entre-
prendre dans |le cadre de |leurs programmes de recherche, I1"inventaire
systématique des méthodes traditionnelleg de conservation des tuhercules,
des céréales St des légumineuses en vue d'une rationalisation apres étude
scientifique, et dl'une vulgarisation plus grande ces méthodes, L"effort
entrepris dans ce sens par certaines structures de recherche, doit étre
encouragd, |l en est de méms de |'évaluation des pertes subies par les
Iégumineuses en cours de conservation et de 1f'dvaluatign systématique
des noyens de détoxification traditionnelle des denrées d' origine
végdétale,

2. En matiers de recherche nutritionnelle, il est reconnu
ll'exixtence de toxines et de principes toxiques chez certaines denrées
(manioc, graine3 de coton). Il est de tout intér8t que dans les pays
africains producteur3 et consommateurs de ces denrées, des recherches
soient entreprises en vue de déterminer, g'il y a lieu, les seuils de
toxicité de ces produits. Dans cette perspective, des études scienti-
fiques et socio-économiques devraient précéder les transfornmation3 de
tubercul es d*ignames en farine par exenple, afin ce vérifier la valeur
nutritionnelle aprés les opérations de broyage et en tirer |les consé-
quences pour |e conditionnemnent,

3. Le manque ou |'insuffisance de cadres compétents, chercheurs,
techniciens, agents de terrain est un handicap sérieux pour la mse en
oeuvre des programres de recherche dans les laboratoires, et sur le terrain.
Les wniversités, €coles et institutspourraient insérer dans |eurs program
mes de formation et dans les mémoires de thése DU dingénieur, 1'dtude
de |'anélioration des méthodes de conservation traditionnelle,



4. T1 est souhaitable de renforcer la coopération universitaire
par des échanges dfexpérience et un appui scientifique qui pourraient
se faire, par exemple, dans 1le cadre de conventions ou accords inter~
universitaires ad hoc

~ d"une part, entra les groupes de recherche universitaire
ou non, en Afrique méme ;

~ d"autre part, avec des institutions ou laboratoires
étrangers ayant une possibilité reéelle d’intervention en mpatiare de
conservation des denrées alimentaires en pays chauds et humides.

5. Dans le cas de cultures & grande échelle et dans les
milieux non ruraux, I-utilisation des pesticides classiques stavdre
nécessaire car plus efficace,

Par contre, ou niveau de la ferme et du village, 1'utili-
gation des techniques et produits locaux mieux acceptés et présentant
moins de risques pour la santé des populations est vivement goguhaitde
et congeillée.

Les participants du collogue estiment que des améliorations
importantes pourraient &tre obtenues ou niveau de la conservation en
favorisant une mailleure utilisation des pesticides contre les dépré-
dateurs des denrées entreposées. Cette utilisation doit s'accompagner
d'un effort important de recherches dans le domaine des substances
naturelles et autochtones ayant une action préservatrice ou protectrice.

6, Les participants du colloque recommandent que les projets
régionaux sSur 1"écologie et la biologie soient encouragés (programmes
de recherches sur les Bruchidés «u Niger et en Haute VYolta, Sénégal,
Togo,..").

7. Les moyens financiers des universités des centres et
organismes de recherche sont souvent trop limités pour que la part qui.
revient aux recherches sur la conservation des denrées alimentaires
aprds récolte soit significative. L'AUPELF, appuyge par un Comité
scientifique interafricain, pourrait sensibiliser par les voies qui sont
les eionnes, certaines sources de financement vers lesquelles sont
dirigdss des demandes émanant des universitds, en vue de soutenir des
programmes de recherches locaux, qui seraient particulierement adaptés
wux probléemes du développsment dans le domaine agro-alimentaire.

8, L'AUPELF, qui sert de trait d union actuellement entre les
universitaires, au sens large du terme, pour les échanges d!'inf ormatinn,
pourrait, dans le domaine de la technologie, étendre son action au milieu
socio-professionnel.



Elle pourrait envisager, avec des moyens a rechercher gt
I'appui d'un Comité scientifique interafricain, l'organisation dtun
colloque & théme plus spécifique pour Atre mieux suivi et plus bénéfique,
I1 est ainsi souhaité pour le début de 1981, 1! organisation d!' un colloque
gui pourrait se tenir a Abidjan et dont le théme serait

La récolte -~ 1la conservation ~ la transformation des
tubercules.

Par la suite, il pourrait &tre envisagé éventuellement §
Dakar, un second colloque ayant pour th&me

La production = la préservation et la conservation des
légumineusss.

¢, Devant l1ll'insuffisance des échanges d’expérience et le manque
d'information, les participants du colloque recommandent f ortement la
création, dans le cadre du service de Culture technologique de 1' AUPELF,
d*un Comité scientifique de concertation et d!'échanges d! expériences
entre chercheurs de pays qui abritent un programme de recherche relatif
4 la conservation des denrées alimentaires (tubercules, céréales,
légumineuses, plantin). Ce Comité serait charge de

-~ faire le point sur les différents travaux entrepris dans
los pays africains ;

-~ proposer & 1'AUPELF Il'organisation de colloques dont il
définirait le théme ;

- diffuser, avec I aide du Secrétariat du Bureau africain
de 1'AUPELF, dans un bulletin de liaison, les resultats et les pers-
pectives des recherches entreprises dams le cadre des programmes
nationaux

~ diffuser, avec l'aide du Secrétariat du Bureau africain
de l'AUPELF, dans un bulletin de liaison, les résultats et les pers-
poctives des recherches entreprises dans le cadre des programmes
nationaux ;

-~ de suivre avec lgg autres groupes de travail africains
les problémes relatifs a la conservation des denrées alimentaires

(pour les ignames par exemple),

Les participants du colloque cholisissent six participants
dont les noms suivent pour travailler en liaison avec le Bureau africain
de 1'AUPELF a Dakar afin d!aggurer le suivi du collogue

il. Alzouma Inezdane = Université de Niamey, Niger.

e Foua~Bi Kouakou =~ E. N, S. A Abidjan, C8te d'Ivoire.

... Kabre Tibo Siméon ~ Université de Ouagadougou, Haute-Volta.
ii. Ly Mohamadou - I1.S.R.A. = C.N.,R,A. Bambey, Senégal,
1, Mbon Ruben = Office cérdalier de Garoua, Cameroun.
M, Nkouka Nazaire ~ Centre 0ORSTOM Brazzaville, Congo.



Ils proposent do lgur adjoindre :

un Expert de notoriété internationale ;

un coordonnateur du geryice de Culture technologique

de 1" AUPELF,

Une pren ére réunion de ces responsables pourrait

avoir lieu dans le prem er senestre de 1980 & Dakar.

GB/ ha

Paris, |le 23 Novonbre 1979



