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I.tétude des divers rapports ou des statistiques sur |es besoins en
légumes de |a popul ation sénéralaise, fait apparaftre 1'importance
des oignons et des pommes de terre, puisque selon une enquéte réalie-
sde en 1964 (1) ct pour Dakar, ils représenteraisnt respectivement
15 et 18% de | a consommation moyenae annuel l e de légumes par habi -
tant, sait 6 et 7,2 kg,

OIGNCNS o~

II's entrent dans |a conposition d' un trés grand nonbre de pré-
parationn culinaires traditionrelles et il senble 3 peu prés certain
que | es noyennes ci-dessus sont un mninum On cite lc cas d'une fam| -
le aisée de dix personnes, consommant un sac de 25 kgs par mois.

Par contre, les chiffres do nroduction sont plus difficiles & &=
tablir. Selon les auteurs, ils varient de 850 tonmnes (GALPIN I.T.A.
1970) & 2.350 tonnes (ARWAUD, Juin 1970) et le Finistre de 1'Asricul-
turc, dans sa communication en Congeil Interministériel sur | e maraf
chage et ses persnectivos, en Janvier 1972, cite (p. 30) les chiffres
de 10 & 15.000 toanes.

Quoiqu-il en soit, 1a moyenne des inportations (statistiques of -
ficielles) dont |a »nrécision n'est pas douteuse, le contr8le en &tant
plus aizé, s'éldve pour lzs anndes conprises entre 1964 et 1971 au chif-
fre moyen annuel de 8.841 tomnes et une val eur de 240.000.000 de FRS
CFA, soit 40% du tot;I des inmportations de légumes frais. Ce qui repré-
s« n e unccharge extrénentnt lourde et nérite un examen approfondi

La_production,

Pour 1'instant, deux régions se distinsuent pour l'approvisionnee
ment général, celle du Cap-Vert oh les chiffres varient de 3.500 ton-
nes & 5.000 tonnes annuelles et celle du ¥leuve qui pourrait produire
10. 000 tonnes, Mal heureusement et surtout pour cotte dernidre, il S'a-
git 13 d'estimations qu'il convient de considérer avec une csrtaino
prudence,

Cependant, |es autres régions sont é&galement capabl es dten produire
et 1'on peut dire que |a culture en saison sdche est générale ains
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qu'en témoignent | es nonbreux jardins individuel s rcacontrés un peu par-
tout, d¢s que les ressources en cau | e pernettent, aussi bien dans le Si-
ne Sal oum gu'en Casamance et dans toute | a région des HWiayes entre M'Boro
et St-Lowis, La psrt qu'il s représentent et qui est autoconsommée est dif-
ficile & &tablir, mais peut &tre considérable,

On peut alors se demander dans ces conditions, quelles sont les rai-
sons qui obligent & un tel volune d'importation.

11 faut en rechercher les causcavers trois directions :
Les noyens techniques et surtout |e matériel végétal m s jusqu'ici
4 la disposition des maraichers,
Le jeu des saisons,
Les habitudes et traditions, souvent conséquence des conditions
précédentes.

Les noyens techniques et | e matdricl végdtal ont en effet &té implane

tég avec | e maraichage en général sar |es prenmiers curopéeng et surtout
frangais venus s'installer au Sénégal et qui ont naturellement introduit

méthodes ct variétds qu'ils con aissaient en cherchant & |es adapter

Malgré | es extensions, |les améliorations et |es progres réalisds, il
faut bien convenir qu' on =n est resté 1& et pour |es oignons par exemple,
|l a variété "Jaunc hatif do Valence" est |a plus répandue en culture. Nam
turellement, | es neilleurs résultats obtenus sont limités aux zones dont
le climat se rapproche 1lc plus de celui de son origine et & ltépoque oh
ces conditions restent voisines. Ce qui a restreint son extension dans le
tenps et |'espace.

Le jeu desg saisons séche ¢t hum de exerce une influence aussi bien

pour les conditions de culturc que pour |es conditions de conservation

L' hivernage qui s'étale de Juin & Novenbre, favorise lc développement
dtun grand nonbre de mal adi es cryptogam ques et de générations d'insectes
par suite du pourcentage dihygrométrie élevé et do la tempdrature cons-
tante . Les résultats sont plus aldatoires et les traitements parfois incem
pables d' assurer de bonnes conditions de végétation,

IL.'oignon qui, pour se conserver normal enent, réclame un climt sec
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au nonent de sa maturité et sa récolte, se détériore rapidement pendant
cette période

A tout ect ensenble restrictif, viennent s'ajouter |es habitudes et
les conditions de nmilieu. Traditionnellenent, |e marafcher, tout am noins
celui du Cap-Vert, pratique |'assol ement choux-oignons. De ce fait, |la pém
riode do production de ce dernier ost encore raccourcie, puisque |es pre
m bres plantations nese feront qu' en Janvier, au lieu de Novembre/Décem-
bre. Do plus, &tant donné |'expansion urbaine de Pikine situde en pleine
zono marafchére, le cultivateur est do plus en plus victine des vols, Pour
se protéger, il a tendance 3 récolter avant maturité. En tout cas, cette
pénible situation lui interdit de |aisser |es oignons arrachés sur pla=-
cc pour assurer leur compldte maturité et |eur conscrvation,

Dans les autres rdégions, cc sont des facteurs financiers qui entrent
en jeu, |e paysaa cherchant & vendre |e plus 8% possible , afin de se
procurer des ressources

Ainsi, cet ensenble de considérations provoque actuellcocnt lt'incapa~
cité pour la production sénégalaisc d' assurer |es besoins de | a consommos
tion.

En effet, celle-ci est permanente et s'étale réguli&rement sur 1fan-
née alors que la culture rev8t un aspect trbs saisonnier.

Ie tableau suivant illustre cotte situation.
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1. culture en saison gdche donne des résultats nornmaux.
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L%Og%rroction de cette situation, si  1ton veut supprimer |es importa—
tions,/ﬂonc stenvisager do deux manidres .

-~ soit la découverte do variétés adaptées aux conditions de la saison
humi de et pluvieuse tant pour |a culturc quo pour |a conservation,

-~ soit |le stockage frigorifique indispensable pour assurer la conserva,-
tion des bul bes en bon &tat pour une si |ongue pdériode et sous uxn climat dé=
favorabl e.

Ces solutions restent assez difficiles & adopter, dtune part 3 couse de
1ltincertitude quant 3 la premidre et dfautrc part au prix de revient &levé de
| a seconde. Les prix pratiqués 3 Dakar s*élavent 3 750 F/Tonne/jour soit, pour
60 jours, 45Frs ¢,F.A le Kg entreposé. A ces frais doivent s'ajouter, | es ma-
nutentions entrée et sortie, 1ltincidence de la perte de poids (entre 5et 10%)
et la valeur de |la nmarchandise soit environ 30 Frs le Kg (conditionnée rendue
Dakar) dtod un prix de revient global dc plus de 80 .F.A. | e Kg. Par comparai=
son, e prix & ltimportation sc situe entre 35et 40 Frs le Kg CAF Dakar. La
seconde sol ution g'avire donc | argement ¢économique.

Par ailleurs, il convient d'examiner le probl&me sous un angle différent.

En effet, en conparant lcs époques de production ecuropéemne et sénégalai-
ge, On s'apergoit qu' elles peuvent &tre complémentaires.

Pour leur part, les principaux pays europeens, grands producteurs sont
également exportateurs mais aussi par suite de |eur consommation et |eur pé=-
riode de production, largonent inportateurs.

Quel ques chiffres illustreront clairement la situation (1)

[l's concernent les principaux pays et |es noyennes de productions sur
ci nq anndes de 1966 3 1970 i ncl us,

Exportation et Importation

: :France :Allemagne :Italie : Pays-Bas :Espagne :tRoyauwae LBelgique}
H s & Fédérale S : . Uni 5
. Production :200,0008 15,400 :466.000:264,000 :916.000 $113.000 :22.000 :
: : : : : : : : $
. Exportation : 6,953: 768 i 48.415:205.440 :114.202 114 : 4.150 ¢
: Inportation :  77.279: 217,833 & 9.116: 19.371 : 369 :207.198 ; 15.451 ;
. , Ss=m== . w@IBE=E R : , Smmmmke )

Les inportations de [a C8te d'Ivoire sont de ltordre de 5.000 %/an.
(1) Source : Annuaire de |a Production FAO -~ 1971
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O, la production sénégalaise qui s'étale de Mars & Juin corres-
pond pour sa mmjeure partie, au noment ou 1'Europe arrive a la fin de
son stock ou atteint ses linmtes de conservation et ou elle doit donc
obligatoirenment procéder a des inportations realisées jusqu'ici. par
1'Egypte et 1'Inde en mpjeure partie et a des prix souvent élevés,
variant selon des années de 1 a 2 FF le kg',' CAF Port francais,
elles pemmettraient d assurer un prix d environ 20 F,CFA au
producteur., En bonne culture les rendenents devraient eéevoluer entre
20 et %0 T/Ha, entrainant un revenu de 400a 600.000 Fr. CFA/Ha,

Par contre, la production européenne qui se situe en fin dl'été,
soit Septenbre-Cctobre, lui pernet de disposer de disponibilités
inportantes pour les nois d automme et d'hiver, a des prix
genéral ement acceptables certains pays, d'Europe peuvent fournir
des oignons au prix de 35 ¥, CFA le kg, CAR Dakar.

Le jeu des échanges apparaft donc valable. Et & |'heure ou
| e dével oppenent des tonnages naraichers sénégalais, pour 1l'expor-
tation, vont atteindre des chiffres permettant d'envisager des transports
maritinmes 3 des tarifs peu élevés, il serait sans doute opportun de
songer a ce node d'exploitation. Les oignons étant une marchandise
"dense" pourront constituer un tonnage d'appoint inportant,.
pernettant d'assurer le conplet chargement des navires et d' obtenir
le prix de frét le nmeilleur marché.

Une étude écononmique détaillée pourrait mettre en relief cet
aspect du problhme. Cest a dire conparer d une partle prix de
revient-au stade de gros, d'un Kg d&'oignons inporté et d autre part
le kg d'oignons produit |ocalement et conservé en conditions speéciales
(frigorifique) lui assurant la méme qualité. Puis mettre enparalléle
| es ressources a tirer.des exportations, dans |'optique d' équilibrer
la balance commerciale.

I1 faut souligner, que méme dans |'état des connaissances
actuelles, et dans les linmtes de la saison seche, 1la, culture
de l'oignon au Sénégal peut étre |argenent dével oppée. Oh 1l'a
sans doute trop considéré jusqu'ici comre une forme de maralchage,
or ii s'agit d'un produit quelque peu différent, beaucoup mins

fragile et périssable que la plupart des |égunes, n'exigeant pas de
techni ques culturales conpliquéessupportant bien les transports, sans
besoin d'un conditionnement onéreux. Le dével oppenent




64
de sa culture pourrait ¢tre entrepris dans toutes |es régions profitant
dtune ntnosphbrc peu hum de et di sposant de ressources en eau telles que
le Sinc Saloum par exenple, ou certaines régions des N ayes non encore
cxploitées ou dans lesquelles |a production des légumes est décevante
parce que trop éloignées dc Dakar ou mal desservies.

Les recherches entreprises au C,D.H. dans ce domaine,doivent aboutir
3 la sélection, puis la diffusion de variéié a"jour court" 0-t aux rendcw
ments moeux adaptées cue celles cxploitées actuel | enent.

11 faut cependant ajouter que cct objectif ne pourra 8trc atteint
qu'd condition dlagir avcc prudence et d' appliquer certaines rdgles o-
bligatoires, la prembre d'entrc elles &tant | e souci de la qualité et
| a seconde |l e respect du godt de |la clientele,

Il ne s'agit pas sinplenont de produire, enccre faut-il pouvoir ven-
dre et ¢tegt bien souvent 3 ce niveau que les difficultés surgissent.

Dans lc cadre du Sénsgal, il senble bien qutunc action de large enver-
gure soit nécessaire et particulibrcment dans |e domai ne marafcher.

Pour pouvoir faire ltobjet d'une commercialisation valable, 1toignon
doit préscenter certaines qualités, 1n premilre dtentre elles étant la fa-
culté do conservation et ensuite |a saveur plus ou nmoins piquante variable
selon la clientéle. Au Sénégal, par exenple, |e consomateur recherche un
produit “fort" pour ltcxportation en particulier vers |e marchd commun on
retiendra des variétés plus douces senbl ables & celles actuollcncnt impor-
tées. De plus certaines normes mninales doivent &tre strictement rcspecm
tées.

Il convient d'ajouter quo si lc client curopéen est disposé & "bien
payer", il exige de plus en plus une qualité anéliorée et 1a concurrence &éw
tant souvent sévdre, la neilleure chance de réussite sera réservée aux pro-
ductions qui stattacheront & affirner constament cette qualitd.

O, 3 1theure actuelle, il faut mal heureusement constater que cette
notion prur les raisons déja évoquées plus haut &chappe 3 bon nonbre de
paysans sénégalais, insuffisament éduquds , ce qui lcs amdime 3 récolter
leurs oignons, avant maturité conplete et entache |a producticn nationale
dtune réputation médiocre, & tel point que méme sur |e marché intérieur,
une grande proportion est incapable do trouver acquéreur, sinon & vil prix.
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Al ors que parallélement nmais nal heureusenent pour une minorité on peut trou-

ver des productions d' excellente qualité de conservation rssurde,

La mise en place dtune organisation et dtun encadrenent, destin& &
la formation et & 1'éducation du producteur stavdre donc indi spensable,
tout au moins au début. Et sans doute serait-il souhaitable de commencer
par |'inplantation de certains points constituant des bases de formation
et dlexemple au départ et destindes a s'élargir par la suite,

Actuel lement, le Centre Pour |e Envel oppenent de 1'Horticulture a
ms en essai 64 cultivars originaires du nonde entier et dtautres seront
introduits au cours de la prochaine canpagne.

Ces essais ininterronpus sur |'année entidre, dont |le but est d' ana-
| yser le conportenent ; |a résistance aux naladies et aux ennemis, |es ren-
dements, |a faculté de conservation aussi bien & 1'air libre qu'en entre-
pdt frigorifique, seront suivis pour les cultivsrs retenus, dtunc phase
expérinental e destinde & préciser |es mé hodes culturales (Scartements,
modes de plantation) lecs réactions aux fertilisants, les traitements phy-
tosanitsires, etc.., afin de rechercher |les nmoyens dfobtenir les neilleurs
rendenents selon lee conditions météorologiques particulidres ct saison-
nidrecs.

Il est pernis d'espérer que |es résultats acquis permettront |a dé-
couverte de quel ques variétés bicn adaptdes au Sénégal, 4 ses saisons, au
golt du consommuteur et de |es vulgariscr par la suite chez | es produc-
teurs et nmoins sans doute chez ceux du Cap-Vert ou il convient dtamélio-
rcr qualitativement |a production que chez ceux des autrcs régions.

Le Cap-Vert en effet qui profite d un clinmat assez spécial et dtune
situation particulidre 3 proximité de Dakar, pourrait &tre oricnté vers
d' autres spéculations marafchdres plus reminératrices. Le nivecaun actucl
de la production d'oignons devant &tre stabilisé, et les efforts se con—
centrant sur ltamélioration de |a qualité. Par contre, les autres zoncs
qui bénéficicnt de ressources en cau, M S trop dloigndes pour aborder les
productions trdg peérissables et fragiles et dans |esquelles | e maraichage
est encore peu dévcloppé, pourraient constitusr un nilieu éminement favoram
ble au développement de |a culture de |'oignon

Celle-ci pourrait 8tre |l e base et le point de départ do la formation
des cultivateurs, qui pourraient s'adonner par la suite 3 la culture, d' au-
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tres légumes assez peu frogiles tels que poivrons, aubergi nes, supportant
bien les tronsports, et dans unc rnoindro mesure, colle des autres produc-
tions marafchires plus délicatcs, destindes aux besoins de |a consonmation

| ocnl o,

POMMES IE TERRE

Dien qu'également importante, |a consonmation de pomres de terre gsom

bl o moins conccrner la popul ation sénégalaise que celle de 1toignon. Bntrant
dans la conposition dc quel ques plats do cuisine locale, elie est surtout
ccngsommée par la popul ation extramafricaine. La production cst asscz faim
ble et varie considérablement selon | es anndes. ARNAUD cite le chiffre de
5,000 tonnes pour 1967, GALPIN 3.000 tonnes pour 1970. Les statistiques
officielles indiquent 1.400 tonnes pour 1971 et il est certain quo pour

1972 = 1973 on sera inféricur 4 1.000 tonnes,

Par contre, |es importntions sont plus constantes, Blles ne sont Jjom
mai s inféricures 4 10.000 tonnes et |a noyenne sur 7 annécs, do 1964 a
1070 s'établit & 11,368 toancs pour une valeur de 204. 283.000 CFA (1).
[l faut remarquer que chague année quel ques cxportations sont réam
l'i sées
202 T en 1967
334 T en 1968
537 T en. 1969
1.234 T en 1970
147 T on 1971
Il c¢st également intéressant de suivre |les inportations de senences.
Ell es étaient de :
205 T en 1967
692 T en 1968
504 T en 1969
543 T en 1570
287 T on 1971
520 T on 1972
(1) Annuaire du Commerce F.A.0,
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Cette scmcnce ne pouvant &tre produite sur place, la quantité impor—
téc conditionnera les gquantités onsemencdes et par 1a néme, la production
lcs rcndements obtenus ou lc rapport sennnce/récolte qui varie généralement
au SSnéenl entre 5et 10,

Les facteurs qui régisscnt |a production d'oignong sont augssi appticae
bles 3 celle dos Pomres de terre.

Parmi les habitudes, il faut noter celle quiconsiste & scetionner le
plant en plusiours parties, Ellc est due au prix trés élevé de |a scmence,
mai s | es marafchers ont tendance 3 vouloir réaliser trop d'économies, en
effectuant une fragmentation cxagérée, qui cntrainec de mauvais résultnts.

Une autre concerne :un certain nombre de paysans do quelques régions
des Wiayes, qui attendent que la nappe ait suffisamment baissé et plantent
| es pormes de terre dans |es fonds restés hum des, ce qui lour évite des
arrosages fcrt pénibleg. Mais cocttc pratigue cntrafne do graves inconvés
nicn¥s, En premier lieu, elle raccourcit encore |a période favorsblc de pro-
duction qui pout stétaler de Janvier & Juin. O, les fonds dc ¥iayes, en
année normale , nc sont |ibres qu' en Mars, En second licu, dans ccg condi-
tions, la plante végadte dans un mlieu trdg humde et les tubercules ont
tendance 3 se gorger dtecau, CC qui dimnue leur faculté de conservation
et leurs qualités organol eptiques en |es rendant sans saveur

La période normalc de vépétation varie de 90 3 100jours ¢t une récole
te étaléc pout donc 8tre prévuc,

Actuel I enent dans les conditions génér.les du Séndgal, il nc peut étre
espéré de production & caractdrc dc |ongue congervoation, nmais dtunc produc-
tion dite "primeur" soit de tubercules ayant attcint ou juste dépassé le
stade "peleux" et déterminée davantage par le calibre atteint, »lutot que
2ar un état de maturité compldtc.

Dtautrc part, il scmble que pour lcs cultivars actuellement introduits
e-t pratiquenent limtés 3 "Bintje" ot "Arran Banner"', lgs conditions do cli-
mat nc pernettent pas une largo répartition et expansion de la culture. En
effet, il est généralemcnt admi s que ces variétés typiquement eur opéennes
ne se développent bi en que pour des températures conprises entre 15,5 ot 21°
C. Plus |a température est &levée, plus |'inportance dos tuberculcs din nue,
Or, au Sénégal, 3 part le Cap-Vert, ces seuils sont fréquemment dépassés.
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Il est gznc prinordial, pour envisager lcs dévclopnements de |la cule
turc de |a porme do terre de nrocéder & |'introduction do nouvclles obtone
tions micur adaptées aux climts tropicaux, afin diobtenir decis rendenents
valables copables de procurer une rémunération intércssante pour le produc-
teur et |a méme & dévclopper Sa production

Pour le nonent, il senble quc toute |a région c8tidre, dont le clinat
est sensiblement identique 2 celui du Cap-Vert, qui est bien pourvue en

reasourccs hydraul i ques par son nonbreuses Mizyes, soit propice & la cul-

turec,

Dans | e cas ol ces dventualités peuvent 8tre réalisées et en tenant
compte de 1l'époquc de production, il est &galement rucommandd do songer
aux cxportations. En effet, commc |'oignon, il apparaft que la production

de pormes do terre &tant tributaire du climat, ne soit que trés saisonnide
re, La sup regsion totale des importations ne peut donc &trec envisagée,

par suite des difficultés et dos frais gqu'une conservation de |ongue duréc
cntrafnerait. Leur compensation dconomique peut 8tre nrévue par 1ltorganie
sation et l'extension des cxportations déjd amorcées, aus:i bien vers 1'Eu~
rope ON contre saison, quc vers les pnys Quest-Africains (C8te-d'Ivoire,
Mauritnnic, Caneroun). Elles sc sont &lcvées pour 1972 & 1,346 tonnes, mais
pourraiont Etre grandenent développdcs,

Il faut rappeler ici que chaguc année, la Franco impcorte 150.000 tonnee,
| a Grande-Bretagne : 260,000 T, 1'Allemagne Fédérale : 800,000 T, drnc un
marché | argement cuvert.la C™te dtIv ire importe 5a 6.000 T, &4 noter que
lc Mar~c a pu experter sur la Franco en 1972 = 73 des quantités v isines
de 80,000 T, Parmi | es variétés, la "Reseval"™ a réalisé un prix C.A.F. toue-
jrurs supérieur la 150 F I | es 100kgs.,

La prmme de terre, peu fragile, supporte un conditionnement sinple et
peu cnéreux. Elle résiste bien aux transports et sa culture pcut done &tre
entreprise sans risques, on des lieux as-ez ¢loigns de s-n point de ccnsome
mation ou d' embar quenent.

Tt dgalement, comme prur | es oignons, les conditions de qualitds, de rose
pect du gofit du crnsomrstcur et de transports naritines, wscnt |es factcurs
déterminants de possibilitd de rdussite.

Lc Centre pour le Dévelroppement de 1tHerticulture app ritera sa contri-
bution dans | es recherches dc solution 3 ce problime, en introdui sant ddg
Octcbre prochain, un certain nombre de cultivars dont il Studiera | e comper-

tement et les qualités.



