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1. Les cultures maraichéres da:is la Zommur:ie de Kaolack

1.1. Historique

La premiére irtervention gouver:eme.tale en matiere de maraichage autour de

la ville de Kaolack date d'a.ssitét apres la premiere guerre mondiale., L'Etat
Sénégalais venait de créer la “Société de Prévoyance", prédécesseur de 1 ‘Oncad,

qui est devenue la Souar apres,

C'est cette S.P. qui a installé vers les années 1920 = jardin de démonstration,
entretenu par u:e main-d'oeuvre payée par la § P. et encadré par 1'Inspection
Régionale de la Production Agricole

Ce jardin &tait implanté a Same, ou se trouve actuellement le Lycée “Gaston Berger”,
Tout autour de ce jardin de démonstration d'autres jardins venaient de s’'implanter,
Ce qiartier, actuellement résidentiel, s'appelait dans le temps “Jardins Maratchers"”
Apres la deuxieme guerre moudiale 1la population francaise et libanaise a fortement

accru 2 Kaolack et, avec elle 1a demande en | égunes.

Le premier projet de Coopérative Harvaichére date des années 1960.
Aprés 1 ‘indépendance le gouvernement décide de faire des coopératives villageoises.
D'abord les paysans se regroupent en @'Association d'intér&t Rural”, et aprds 2 ans

ils sont reconnus comme "“coopérative"

La premidre coopérative ..araichére, “Coopérative des waraichers de la Région

du Sine-Salous”, comptait. plus de 3 membres (qi:elques ¢ ¢ habitaient 3 une

vingtaine de ku de Kaolack) ¢iaqiz meubreccotieaitde 2 .000 & 10 000 F CFA, ce
qui co stituait yn capital de 375 000 F CFA i1 progra.me de travail a été glaboré
par la coopérative, et iuntroduit par 1'Iuspection d'Agricult-ire auprés de la BNDS
Alors un crédit d'enviro: 1 300 000 a été accordé 3 la coopérative, rexboursable
e 5 ans La BNDS n’était pas encore remboursée totalement quand le président 3
I’époque, Mr. Sedar Senghor, an.:slait les crédits 3 rembourser pour toute coopé-
rative. Profitant de cette régle, la coopérative maraichere tentait tant bien que

mal a survivre.



Vers les armées 1965 une usise de transformation de tomates venait de s'implanter
a Kaolack. L’usine voulait s’'approvisionner en tomates & la coopérative. Mais,
les conditions étant défavorables pour les maraichers, la coopérative n'a pas
accepté de cultiver des tomates pour 1 ‘usine. Pe: de temps aprés 1tusine a cessé

d'exiater.

Des malentenduas ont faix que la coopérative maraicheére n'a plus regu de crédits.
Elle a fonctionné durant 3 ans et a pernis 2 un nombre de maratichers d’amenager

leur jardin (clsture, puits, petit matériel, etc.,.).

Pendant les années 1971-1976 ui jardin de démonstratior. était entretenu par
une mission chinoise. Plus de trente espéces légumidres ont &té testées Dans
une deuxidnae phase 1'Inspectior Régionale de la Production Agricole leur a
demandé de nultiplier les espéces les plus intéressantes afin de les vulgariser
auprés des maraichers. Bien qu'on ne soit pas satisfait de la vulgarisation des
chinois a Kaolack, il y reste quand méme une variété de pastéque et de navet

dont les semences sont autoproduites par les maraichers jusqu'd présent.

Ou a tenté de relancer la Coopérative au niveau régional, avec un financement
Canadien {sUM) en 1977. Les marafchers de Kaolack n'ont pas voulu créer une
caisse de soutien, ce qui fait qu'apres avoir utilisé l'argent du SUCO la coopé-
rative demeurait sans moyens

Pour la zone de Gandiaye le financement a permis l'achat d'un camion pour trans-
porter les légumes a Dakar Ce systdme d'écoulement n'a pas duré & cause de la

concurrence des commercants munis de camionnettes.

Une activité de formation des jeures dans le domaine du maraichage est mené par

P

la Promotion Humaine Cet organisme a ouvert i Same uu Centre d'Initiation Horti-
cole (en 1977), mais I'a transféré en 1978 a Gandiaye. Au centre, les jeunes
intéressés font un stage de 6 mois, Par la suite, les meilleurs &léves sont en-

N

courages i poursuivre leurs études a Cambéréne (Ecole Nationale d'Horticulture).



12 Le climat

-

La commurie de Kaclack bénéficie d'un climat Soudano-Sahelien & deux saisons
bien marquées
- une courte saison de pluies de fin juin % octobre, accompagnée
de températures constamment élevées (max. 32 = min. 23" ()
= une longue saison sé&che de fin octobre a juin, avec des températures
entre novembre et février relativement basscs (max. 34 - min. 17" C)
et entre mars ot juir relativement élevées (uwax. 38 - min. 21” C),.
La répartition des précipitations est tres irréguliére scus forme de tornades
ou de pluies de mousson Les nrécipitations varient d ' urz année a 1 ‘autre autour
d’'une moyenne de 700 mm,
Trois vents marquent la Commune de Kaolack :
- les alizés qui soufflant en saiscn seche du secteur Nord expliquent

la douceur des températures dz décembre 3 février.

« 1 'harmattan, vent chaud et desséchart, souvent chargé de sable,
peut provoquer des dégats importants perdant les mois de février

a mai

« la_mousson, alizé¢ de 1'hémisphére Sud détourné vers le nord en
franchissant 1 '¢quateur, il s ‘établit 4de¢ juin & octobre et apporte

les pluies,

Ces aspects du climat révilernt qu: '% ¥aolack la période aptc aux légumes de type

N

Européen est de novembre # février (au Cap-Vert de décembre a mai).

1.3 L’eau d’irrigation

Toutes les cultures maraichéres faites cn saison séche dépendent de la disponi-
bilité en eau La nappe phréatique est située a une profondeur de 6 m & 14 m.
Cette nappe présente une salure plus ou moins prononcée 2 cause de la pénétration
de l'eau de mer dans Ses formations de sable, D’ailleurs le bras de mer, le

~

"Saloum', se trouve & moins de 10 km des jardins (fig 1)



1.4, Les sols de culture

Le choix de I'emplacement des jardins dépend en priorité des disponibilités en

eau douce.
Les sols de la Commune de Kaolack sont du type sableux et dorigine pauvre en

matiére humifére. Alors ces sols u« peuvent &tre mis en culture sans apports

importants de fumures organiques et minérales.

1 5 Période de production

La période de pleine productior, des légumes, tant sur le plaa quantitatif que
sur celui de la diversification des espéces produites, se situe entre décembre
et fin mars.

Les mois d-avril-mai les cultures de type européen se rarifient, et en juin il

y a des légumes de type africain qui reprennent leur place.



2 Phase préparatoire a |'enquéte et établissement du questionnaire

2 1. Raisons de 1'enquéte

Une prospection ssr |e maraichage dans la Région du Sine-Saloum a nontré que

|l e départenent de Kaol ack est le plus inportant en production de légumes.

Vue la densité de la population de la Commune de Kaol ack nous nous sommes rendu
conpte de | a nésessité d' une étude détaillée sur la situation du maratchage et
des maratchers dans | a Cormune de Kaol ack

Des docunents sur cette activitd étaient inexistants et les chiffres recueillis
lors d'une prospection dans |a région dtaient basés sur des estimations plus que

sur des réalités statistiques.

2.2. Phase préparatoire et établissement du questionnaire

Vu |"inportance des cul tures marafchéres qui, selon les estimations officielles
seraient de |'ordre de 50 ha pour 100 exploitants, il a été décidé de procéder
3 une enquBte par sondage a 20 %
Di sposant d' une couverture de photographi es aériennes de |a zone (2 1'échelle
1/10.000) et d'un plan de |'enplacenent des jardins constitué lors des visites
préparatoires, nous avons choisi les exploitants a enquéter afin que 1'échantillon
des 20 % soit le plus représentatif possible.
Le questionnaire destine a 1'enquete a été rédige a partir du questionnaire
utilisé pour 1l'enquéte techaico-sociale effectuée dans | es zones marafchdres de
| a Région du Cap-Vert par la Section Vulgarisation du €.D.H.
Les points suivants ont &té abordés

- Facteurs humains : |le propriétaire, |a famlle, |a min-d oeuvre

- La surface et 1a répartition des cultures

- Eau et irrigation

- Les senences et le matériel de multiplication

= La fumure organi que et chim que

~ Les pesticides

- L' outillage

« La commercialisatio:. des produits



2 3. L'enquéte sur le terrain

L'exécution de 1'enquete a début6 le 8/4/82 et a été achevée le 8/7/82
Nous tenons & signaler que 1'enquéte s'est effectuée en collaboration entre le

C D.H. et 1l'Inspection Régionale de la Production Agricole et avec l'aide d'un

maraicher en particulier : Ousmane Xébé.



3. Renseignements généraux sur 1'enquéte

3.1. Situation géographi gue des zones enquétées

Fig.1 donne une vue globale de la ZCommune de Kaol ack avec |'indiquation des
zones maraf cheres.
Fig. 2 et 3 donnent plus en détail |'inplacenent des jardins tel qu on les a

trouvé lors de 1l'enquéte,

3.2. Importance de |'enquéte

Un total de 25 exploitants a été contrdlé, représentant 9 ha de jardins. La
surface réservée au maraichage représente seulement 15 % de la surface totale
enquét ée. Les 84 %restants sont occupés par : les puits, les arbres fruitiers
et autres, les chemins et les jachéres.

3.3 Evaluation de |'inportance des cultures naraichéres dans |a Conmune de

Kaolack, d' aprés les chiffres recueillis lors de 1'enquéte.

a. Nombre d'exploitants,
Le nonbre d'exploitants, calcul6 lors des visites préparatoires, est de 119,

ce qui est plus que le chiffre officiel de 101 exploitants.

b. Surface des jardins et des cultures.
Référant a | a surface noyenne J'ur jardin, donnée par |'enquéte, qui est de
3,597 n®, nous trouvons une surface de 42,8 ha de jardins. Si nous consi dérons
que la surface cultivee en |égumes représente 16 7 de celle des jardins, cela

nous donne 5,8 ha de maraichage. ICi, nous somes loin du chiffre officiel de

50 ha donné pour ces cultures,
Les 50 ha correspondent plutét 3 la surface totale des jartlins cléturés mai s

pas & la surface totale cultivsie en | égunes.

Dautre part: il senble exister dacs les chiffres officiels un manque de
précision sur | es surfaces cultivées dans |le tenps et dans |'espace. Nous
savons qu'au cours d'une canpagne maraichére | €s exploitants font 3 3 4

cultures successives sur la méne terre Dans ces conditions, et suivant nos



chiffres, la surface cultivée dans le temps devient :
6,8 x 3 (ou 4) = 20,4 (ou 27,2) ha.

Ces chiffres restent trés inférieurs aux estimations officielles.
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4 Le propriétaire - L’exploitant - La main-d'oeuvre

4.1. Participation des propriétaires aux travaux des jardins

La participation des propriétaires aux activités de 1 ‘exploitation peut prendre
trois aspects
- les actifs 3 100 7% sont ceux ayant une présence permanente sur
I'exploitation et participant activement i tous les travaux du

jardin, Cette catégorie comprend 16 7 des propriétaires.

-~

- les actifs a2 50 % sont les propriétaires ayant une activité
secondaire (par ex. magorn), laissant du temps libre pour le marat-
chage ; les personnes agées dont 1l'activité physique est réduite.

Cette catégorie comprend 15 % des propriétaires.

- les passifs, sont les propriétaires ayant une profession les
occupant a temps plein : salariés, fonctionnaires, etc...
Dans ce cas, le jardin est placé sous la responsabilité d'un
exploitant  (jardinier). Cette catégorie conprend 68 % des proprié-

taires.

La catégorie des jardins sous la responsabilité d'un exploitant non-propriétaire
est donc la plus importante. I1 est intéressant de savoir que 41 % de ces exploi-
tants quittent le jardin le mois de mai pour cultiver en hivernage (arachide, mil).
Dans 71 7 de ces cas, l'exploitant qui #uitte est remplacé par un autre pour la

période de I'hivernage.

Nous pouvons conclure que de tous les jardins, 92 4 sont exnrloités d'une maniére
continue et 8 % des jardins sont arratés en hivernage
Dans les 92 % de jardins continus il y est compris 72 % de jardins 3 exploitant

permanent et 20 7 de jardins & exploitant remplacé en hivernage,
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4 2. Propriétaires possédant plusieurs terres de cultures

Les propriétaires possédant plusieurs exploitations sont 20 7% du nonmbre tota

des propriétaires

4.3. Age des chefs d'exploitation et des propriétaires

L'age noyen des exploitants se situe entre 3.5 et 44 ans.

L'age noyen des propriétaires se situe entre 45 et 53 ans.

Les chiffres par tranche d'age de 10 ans

exploitants propriétaires
de 252 35 = 48 7% 16 %
36 3 45 = 2¢ 7, 20 %
46 3 55 = 12 79 36 7,
56 4 65 = 16% 24 7,
664 5= 4% 4%

4.4, La famlle

Selon 1'enquete il y a 52 % des exploitants qui n'ont ni femme ni enfant. Les
autres exploitants (48 %) ont souvent plus d une femme (82 % a une fermme ; 8,5 %
a deux fenmes et 8,5 7 a trois femmes)

Les exploitants mariés ont en woyenne 4 enfants ou plus {75 7% ont de 0 3 5 enfants,

25 % en ont 6 ou plus).

La noitié des exploitants sont des célibataires indépendants, c'est-$-dire vivant

seul. L' autre moitié, mariée, possédc moins de femmes et d'enfants que dans la
région du Cap-Vert.

Par conséquence, | es charges famlial es supportées par |'exploitant sont noins

élevees dans |e périnetre maraicher de Xaolack que dans 1a région dU Cap-Vert.
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4.5. La min-d oeuvre

Basée sur l'enquéte, | a surface nmoyenne cultivée par une unité de travailleur
actif (UT.A) permanent est de 328 m2. La surface noyenne la plus inportante
est de 680 n2 & 1'U.T.A.. La surface noyenne la plus faible est de 133 n2 a4 1'U.T.A.

Cette situation peut s'expliquer par |'aspect hétérogéne des exploitations dans
cette zone.
Il 'y a des exploitations travaillées par une nain-d oeuvre, souvent &gée, nenbre

de la famlle du propriétaire et non-rénmunérée.

Dautres exploitations conptent plusieurs travailleurs non-salariés qui ne sont
pas occupes a tenps plein (souvent des jeunes).

Dans ces cas, |e maraichage est considéré comme une activité de passe-tenps
plutét qu' une activité rentable.

Ainsi la surface cultivée par main=-d' oeuvre est relativement basse, Dans |a

région du Cap-Vert par contre on trouve une noyenne de 669 n2 par UT A

Ensuite, il y a des exploitations ou |a main-d oeuvre salariée est en plus
rémunérée suivant |a vente de | a production.
C estdans ces derniers cas qu' on trouve |a main-d oeuvre |a plus motivée et par

conséquence la surface cultivée par |J.T.A la plus inportante.

Le systéme de rénunération consiste d'un salaire mensuel avec en général un

| ogement et la nourriture.

Il 'y a 22 % des exploitants enqué&tés qui n'ont pas de |ogenent et seul enent

12 % qui ne recoivent pas de nourriture.

Le salaire nensuel varie selon 1'expérience du jardinier (1iée souvent 3 1l'age).

En moyenne nous trouvons

- de 20 a 25 ans . 5.000 F.CFA par nois (entre 5.000 et 7.000)
- plus de 25 ans @ 12 700 ®.CFA par nDis (entre 10.000 et 15.000)
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4.6. Conclusions

La réalisation. d'ur programme d'ercadrement et de vulgarisatior. destiné 2
I'amélioration des productions maraichéres et des techniques culturales dans
cet te zone, devra obligatoirement terir compte des facteurs sociaux et humains

dans lesquels se placent l'exploitant et le propriétaire,
Les points & retenir sont :

a. la participation du propriétaire dans les activités de
jardin (aetif -passif )
b I'dge du chef d'exploitation

c. le systéme de rémunération du chef d’exploitation

Dans le premier cas, toute actio: meué: au niveau d'an jardin ou le propriétaire
est un “passif” ou un "1/2 actif” sera vouée A I'échec, ceci par manque de

contact et de compréhernsion entre 1 'agent de vulgarisation et 1 'intéressé.

Si dautre part le cultivateur est trop &gé, il y a de fortes chances pour qu’il
reste indifférent 2 toute suggestic:n et proposition de changement: de ses méthodes

traditionnelles de travail,

Dans le cas d'un exploitant étant non.-propriétaire, mais indépendant dans ses
travaux dans le jardin, la réussitz d'une action de vulgarisation dépendra de

sa motivation. ; celle-ci étant liée au systeme de rémunération.



5. Les points d'cav et 1'irrigation

5 1. Iaventaire des points deau, Profondeur et exploitation de la nappe

La totalitd des points d'eau pou:r l'arrosage sont des puits busés
Pour les 25 exploitations, il a ¢té dénombré 48 puits, ce qui fait en moyenne

1,9 _puits par_exploitation (allant 4e 1 3 4 puits).

La surface moyenne irriguée en début de la saison sé&che par puits est de 356,6_m2
(allant de 57 m2 a 1,000 m2 par puits) Ce chiffre correspond plus ou moins a
la surface moyenne cultivée paz une U T A. , Cc qui fait quen moyenne_] ouvrier

s'occupe d'un puits et diuie surface de culture de 328 2.

D'autre part, pour irriguer 356,6 m2 de 10 mm par jour, le puits doit avoir un
débit de 3,& m2 eav par jotr Prenons un puits avec un diametre de 2 m Alors

12 colonne deau nécessaire par jour est de 1,2 m de hauteur. Bien que non-vérifié
ceci doit atre rdalisable au début de la saison séche. Par contre a la fin de la
saison séche nous avons constat:? we hauteur deau de 0,8 m par jour (moyenne de

5 puits mesurés, allact de 0,%wm 2 1,2 m par jour),

Le niveau de 1 ‘eau dans les puits se trouve en moyenne a 10,5 m (avec variation
entre 5 m 3 14, 3 m} sur ce poit il y 3 une différence entre les jardins 3
gauche et ceux a droite du goudron qui meéene vers Gossas, Dans les jardins 3 gauche
du goudron, on trouve 1'eau en moyenne & 12,3 m ; dans ceux 3 droite 1 ‘eau se
trouve en moyenne & 9 ,1 m de profondeur.

Problablement il s'agit de la méme nappe 4 gauche et a droite du goudron ; et la
différence en profondeur pourrait s’expliquer par une différence en altitude du
terrain.

D'ailleurs, de gauche a droite ~n s’approche vers le¢ bras de¢ mer "le Saloum".

L'aménagement d'un puits nécessite la construction de bassin devant stocker
l'eau puisée a l'aide d'outres en caoutchouc dune contenance de 10 a 12 litres

montée sur noulie,
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L'usage de la moto~pompeou de 1z ponpe manuel | e est inexistant dans |e périmetre
maratcher d¢ Kaolack. Le tenps passe 1 1'exhaure de |'eau est en moyenne 20' 30"
parnB eau (allant de 14 a 27 minutes)

Le tenps pour arroser est en moyenzc 17°10" par m3 eau (allant de 7 & 30 m nutes)
Coci nous pernmet de calculer |e tenps nécessaire pour irriguer les 356,6 n2 de
cultures de 10 nm eau par jour, La main-d oeuvre noyenne, s'occupant de 356,6 n?
passe par jour 2 h 20 mm a |'exhaure, le transport et |'arrosage de |'eau dir-

rigation (avec une variation de 1 & 15 mg 2 3 h 25 mn).

Fig. 4 et 5 nous donnent |a profondeur de | a nappe dans |es puits.

5.2. Qualité des eaux d'irrigation

L' exi stence des cul tures marafchéres & Kaolack est |iée étroitenent a |la présence
de |'eau douce de |a nappe phréatique. L'alimentation de cette nappe dépend des
précipitations d'hivernage.

Le déficit pluviométrique enregistrd depuis 1970 o provoqué | ' abai ssement de | a
nappe d'eau. Far contact avec 1'eau salée de mar (la présence du "Saloum") une
forte augnentation de 1z salure de |'eau s'est manifestée depuis.

Cette situation réclame une grande prudence Lors des creusenments de puits.

Durant |'enquéte, il a été prélevé quel ques 30 échantillons d' eau de puits. Ceux-
ci nous ont perms de nesurer le C.T. {mesure de conductibilité el ectrique),

indi cateur de la teneur en sels de 1'eau.

Fig. 6 et7 donnent une idée de ir salinité de |'eau dans ces jardins,
Selon leur différente tolérance pour |'eau salée, | es especes légumidres 3

consei |l er sont

C.F. de |"eau especes légumidres

2a 7 Feu tous les |égunes (en particulier : laitue,
tolérantes haricot, radis, pois, pomme de terre, fraisier)

7 a 13 noyennenent conconbre, tomate, choux, carotte, melon, cour-
tol érantes gette, oignon, poivron

13 a 20 tol érantes betterave, asperge, épinard
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6 Aspect, importance et: répartitic des cultures mavzichires

6.1 Superficies

Le tablea: suivant do e la répartition des surfaces cultivées par espece de
légume.

Bien que l'enquéte soit effectuée 2 'La fin de la saison s&che; les renseignements
recueillis permettent de faire le calendrier cultural par espece de légume.

Dans le tableau suivant les surfaces cultivdées sont précisées wour trois époques

de cultures

BC-PSS = Surface Cultivée = Pleine Saison Sdche {senis 1/9-28/2)
SC-FSS
SC-HIV

Surface Zultivée e Fin Saisor S&che (semis 1/3-30/5)

Surface Ciltivée en Hivernaze (semis 1/5-31/8)

Daas le tableau 1 il y a aussi les surfaces cultivées cumilées sur les trois
époques (BC-CUM) .
Le nombre de jardirs dans lesquels on retrouve uvae esnéce légumiére est calculé

dans la derniére colonne du tableau.
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TABLEAU 1 : Répartition des surfaces par type de |égume cultive

espdce ﬁ‘f‘;‘;gziﬁ sc-pss  “ | sc-rss % |sc-HIv % | c-cuM 7 {NBR JARD.%
| ai tue B | 7.402 47,8 7.452 58,7) 4.349 35,2| 9.333 47,4] 85 100
persi | E{ 1.481 5,5 1.461 11,7 1.436 11,6| 4.398 10;8} 21 84
ment he 70 1.478 6,4 1.47% 11, 6 1.488 12,0| 4.444 10,9| 18 72
chou pommé 2| 1.115 7,1 16 0,4 46 0,4| 1.207 3,0| 14 56
mani oc A ¢ 0,0 0 0,0 940 7,4 940 2,3| 2 8
chou-rave g 789 5,0 25 0,2 25 0,2 639 2,1} 13 52
cignon E 784 50 50 0,4 50 0, 4 884 2,21 10 40
pi nent o 0,0 50 0,4 705 5,7| 755 1,8) 12 48
nicébé i 495 3,2 515 4,0 665 5,41 1.675 4,11 11 44
gonbo A 25 0,1 46 0,3 595  4,% 660 1,6f 7 28
betterave 3 564 3,6 192 1,5 50 0,4 806 2,0 9 36
patate douce A 0 0,0 0 0,0 590 4,8 500 1,4t 4 16
bi ssap A 10 0,1 250 1,9 48 3.¢| 745 1,8]|12 @ 48
tomate grosse E | 44 2,9 230 1,8 50 0,4 728 1,81 10 40
carotte B 265 1,9 70 0,6 0 0,0 365 0,6 b 24
di axatu A 0 0,0 40 0,3 280 2,3 320 0,8} 4 16
navet E 266 1,5 120 0,9 120 1,0 500 1,2 b 24
poi reau B 134 0,6 224 1,8 50 0,4 408 1,0} 17 28
auber gi ne [ 80 0,5 21¢ 1,6 240 1,6 53¢ 1,311 44
céleri 2 3¢ 0,2 %5 0,6 30 G,2 135 0,3} 3 12
radi s E 90 ¢,56 40 0,7 50 0,7 276 0,7) 2 &
tomate cerise A 50 0,3 5 0,4 8 0,5 160 0,4} 3 12
pastdque E 30 0,2 30 0,2 30 o,z 9 0,2| 3 12
haricot vert E 10 0,1 0 0,0 o 0,0 10 o,1} ! 4
t ot aux 15. 660 100112. 758 100{12.374 100 | 0.792 100




Les chiffres présentés dans le tahleau révelent 1 'importance des légumes-feuilles

dans ce¢tte zone de production. L~ taitue, la menthe, le¢ persil, le chou, le niébé,
le chou-rave, l'oignon, le bissap, le poireau ot le céleri prennent 84 7% de la
surface totale cumulée.

De ces légumes-feuilles, c’est la leitue qui est le vlus important (Fresque 50 %
de la surface totale cumul&). Znsuite le persil et 1a menthe qui prennent ensem-

ble 25 7, de la surface totale cumulée

Les légumes-racines comme le manicc, 1a betterave, 12 patate douce, la carotte,
9 k

le navet et le radis prennent seulement 8 % de la surface totale cumulée.

Les légumes-fruits, comment le¢ piment, le gombo, la tomate, le¢ diaxatu, l'auber-

gine, la pastéque et le haricot wcrt prennent 8 7 de la surface totale cumulee,
En faisant la différence entre les légumes de type zuropéen et ceux de type

africain, la surface occupée par ces types sont respectivement 84 % et 14 %,

Ces chiffres sont détaillés par période de culture dans le tableau 2,

TABLEAU 2 : Le pourcentage de surface cultivée en légumes de type européen et

africain.

% surface 1égumes

cultivée type EUROPEEN type ,\FRICAIN
pleine saison séche 95,5 3,4
fin saison séche 93,0 7,0
hivernage 65,0 35,C




Dans le tableau ci-aprés, nous reprenons pour chacune des Principales cultures,

le pourcentage d’occupation du sol par rapport 2 la surface totale cultivée.

Par période de culture, il. y figure les 10 espéces les plus importantes des

24 especes rencontrées.

TABLEAU 3 : Pourcentage d'occupation v sol par espdce (espéces soulignées sont

de type africain

Pleine Saison Séche Pin. Saison Séche Hivernage

Espece . Tspéce % Espece %
1 laitue 47,8 | laitue 58,7} laitue 35,2
persil 9,5 | pers il 11,7} meathe 12,0
3 | menthe 9,4 | menthe 11,5} persil 11,6
4 | chou pomné 7,1 | nid#é 4,0} manioc 7,6
5 | chou-rave 5,0 | bissap 1,9{ piment 5,7
6 | oignon 5,0 | tomate grosse 1,8} niéhé 5,4
7 | betterave 3,6 poireau 1,8] gombo 4,8
8 | niébé 3,2 | aubergine 1,5| patate douce 4,8
9 | tomate grosse 2,9 | betterave 1,5| bissap 3,9
10 | carotte 1,% | navet 0,%| diaxatu 2,3

6.2 Epogue de culture et varidtds

Ce paragraphe doit 8tre considéré comme information supplémentaire a titre indi-
catif. Les données qui figurent ci-aprds sont obtenues & la fin de la saison séche,
bien qu’elles portent sur toute 1'année,

En plus, nous avons rencontre des maraichers qui ne saisissent pas la différence
entre "espéce" et "variété", ou qui, parfois, ne reconnaissent pas 1 ‘importance

du choix de la variété, geci est 4t au fait que la plupart des jardinssont travail-
lés par un exploitant qui souvent n'est pas charge de l'achat des semences, De la

méme fagon , parfois I'époque de culture n'a pas pu étre précisée.

Dans le tableau 4 figurent les variétés avec leus importance (en pourcentage) et
leur période de culture . L ' indication 71 donne le pourcentage des jardins dans
lesquels I'exploitant ne pouvait pas préciser la variété (VI = Variété Inconnue).

Les varietés entre parenthéses sont des variétés locales.



TA3LEAD 4

Les variétés cultivées et 1'époque de culture
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Tgpéce Vari et é % 7 variété coltc | Date de _sem' S, i
toute 1 ' aruéde culture i nterronpue N
LAITUE 1 Bl onde de Paris 32 92 décembre
2 Pierre Bénite 25 32 décenbre, mars
3 Vi(laitue de Diourb)1ll 100 -
4 Madriléne 11 40 janvier, juillet
(Chicorée) 5 Frisée 3 100 -
i 5 W 19 87,5 juillet _
PERSI L
Commun 1 Parsley plair lenved2s 78 juillet a sept,
Frisé 2 Mass Trrled 43 80 tov. A Mrs
3 VI 31 91 nov__a mars .
MENTHE 1 de Fis 17 100 -
2 ment he 23 100 -
3 ordi aire 33 100 .-
n 4 VI - 2 7 1.00 ——-
CHOUX POMME 1 Marché de Tope: k 44 0 oct. a janvier
2 VI - - 54 0 oct & décenbre _
MANIOC 191 ... 100 | srend 14 nois juillet .
CHOUX - RAVE 1 White Viernma 100 31 oct. & décembre
OIGNON 1 Violet de Galmi 20 0 rovenbre
2 Jaure Hatif de val,10 0 décenbre
3V 70 14 sept. & décembre .
‘Pl MENT 1V 100 0 M 1d juillet
INIE3E 1V . . . 100_ 64 mars, juin-juillet
GOVBO 1 VI 100 0 févr., juin-juillet
BETTERAVE 1 Plate d' Egypte 22 0 décembre
i 2 Vi 74 29 sept i nov, mars 3 mai|
PATATE DOUCE | 1 VI 100 0 juillet i
| BIBSAP 1 vI 1100 5C avril, juin 3 juil,
TOMATE GROSSE | 1 Casaque Rouge 30 0 rov, a déc., févr
2 Hope w° 1 10 0 décenbre
3 Vi 6C 0 nov. & janv., nmi )
CAROTTE ‘1 Nantaise améliord 17 ¢ janvier
i 2 V1 - .83 oct. a janv , avril
I DIAXATY 1 VI 100 0 t mars 3 juillet
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Espece Variété % | 7 variété cult.| Date de semis
toute 1'année culture interrompue
NAVET 1 VI (Navet de Chine) 50 0 nov., mai a juin
1 VI 50 66 octobre
POIREAU 1 VI 100 C janv,, avril 23 mai,
juillet
AUBERGINE 1 Violette lougu=z 10 100 ==
2 Early Prolific-li 10 0 novembre
3 VI 80 12 mai
CELERI 1 VI 100 50 mars
RADIS {1 VL 100 100 -
TOMATE CERISE | 1 Small Fry 66 0 février et juillet
2 VI 34 100 ---
PASTEQUE 1 Sugar baby 100 0 décembre et mars
HARI COT VERT 1 Nain de Bagnolle 100 0 octobre

6.3. Concl usi ons

Dans cette zene de production oun constat e une spécialisation vers | es | égunmes

de type Européen ; ménme en hivernage. Tn plus, on rencontre une spécialisation
vers les | égunes-feuilles : laitue = persil « nenthe.

Ces cultures, tellement périssables, ne peuvent &tre transportées de Kaol ack
vers dautres villes que difficilement. Mlgré de dures conditions de production
et des frais de production plus ¢levés qu' ailleurs, ces cultures sont plus renta-

bles que les autres,

Dans cette zone | es actions de vul garisation doivent stre orientées Vers la
diversificstion des especes cultivdes.

D'autres cspéces peuvent etrc intéressantes Si un bon planning de culture est
établi au nréalable tout en tenant conpte des fluctuations du marche. (1)

(1) Voir 'La Commercialisation' dans "Note sur une prospection sur |e maratchage
dans la région du Sine saloum",
(CD11 = 1981)
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7. Le matéricl de multiplication et la pépiniere

7.1, Origine des semences

Le terme “semences” englobe aussi bien les graines que les boutures, les bulbil-

les et les tubercules, considérées comme matériel de multiplication.

La plupart des semences sont achetées dans le commerce. Le plus important graine-
tier de Kaolack est Nar Mbaye (au marché central).

Il y a aussi 1'Epicerie de France et la Sonadis qui vendent des graines.
Plusieurs propriétaires-maraichers préférent cependant acheter les semences &

Dakar parce que les conditions de stockage de semences & Kaolack laissent 3 désirer.

Toutefois, pour 13 des 24 espéces, il. y a des marafichers qui font leurs propres

semences. Prenons espa&ce par espece.

1. Navet de_Chine : est une variété de wavet, introduite par la mission chinoise
2 Same les années 1971-1976.

Les maratchers, satisfaits de la productivité, ont fait leurs propres semences
depuis) et ils continuent toujours.

D'ailleurs des semences de cette variété sont mises chez Nar Mbaye sous le
nom “Navet de Cine" (sans 'h').

2. Laitue : il y a une laitue, connue chez les marafchers comme ‘Laitue de Diour-
bel’, qui a de grandes feuilles d’une couleur verte foncée (plutdt nne chico-
rée ?). Tous les maratchers qui en font, produisent eux-memes les semences.
Quelques marafchers (8 %) font I'autoproduction de semences de la variété
‘Blonde de Paris’. Au début de la saison séche ils achétent des semences ;
vers la fin de la saison ils laissent les pieds de laitue monter en graines.
Ces semences autoproduites donnent de bons résultats en hivernage.

3 Aubergine : il ny a que 10 % des marafchers qui font leurs propres semences
d’aubergine. Les 90 % préferent en acheter.

4 . Qignon :on a trouvé 1 maraicher (sur 10) qui fait ses propres semences
d’oignon (variété ‘Violet de Galmi ' .

5 Menthe : 1a menthe se multiplie par boutures, En plus, il n’existe pas de

graines dans le commerce & Kaolack.



30.

6. Tomate : seulement pour la tomate cerise ils produisent leurs propres semences.

7 Gombo : il y a 75 7 des maraichcrs qui font l'autoproduction de graines de
gombo.

8. Bigsap : de cette espéce on e trouve pas de semonces dans le commerce 2
Kaolack. Donc, toutes les graines proviennent de l'autoproduction.

9. Diaxatu : il y a 7.5 % des maraichers qui font l'autoproduction de graines de
diaxa tu.

10 . Nigbé : la m8me situation que pour le bissap.

11. Patate_douce : se multiplie pa: boutures Le commergaut 2u marché central peut
en trouver mais tous les maraichers rencontrés gardent des pieds-méres pendant
la saison-séche.

‘12 Manioc : le peu de maraichers qui en font, ont prélevé des boutures d'une
culture précédente.

‘13 Piment_: la moitié des maraichers qui font du piment achetent des semences.

7.2. La pépiniére

Tous Les maraichers enquétés font leur propre pépiniére. Sculement 4 % avouent
acheter quelquefois des plants chez un autre maraicher, tandis que 12 % vendent
des plants de pépiniére.

La plupart des maraichers (92 %) se prononcent d'accord pour acheter des plants,
surtout en hivernage quand il y a trop d’insectes de sol qui détruisent les plus

jeunes plants.

7.3. Conclusions

Ce chapitre montre que la plupari des maraichers ont [I'habitude de produire leurs
propres semences des légumes de type africain et parfois de type européen. Alors,
il serait intéressant de réintroduire de nouvelles semences afin d'améliorer les

rendements et la qualité des produits.

Ensuite la vulgarisation d'une bonne technique de ;épinidre serait plus qu'utile.

Pas mal derreurs se font couramment : par exemple un semis trop dense ; une

durde en pépiniére trop longue et une protection phytosanitaire dérisoire,



8 Les fumures

8.1. Les fumures organiques

Dans cette zone de production maraichere nous n'avons pas rencontre comme fumure
organique les déchets de poisson, ni les résidus de l'industrie de transformation

de l'arachide Les fumures orga:‘igues utilisées sout
g

1. fumier de cheval : 100 %
2 funier de mouton/chivre : 28 % )} des maraichers en utilisent
3. fumier de boeufs/anes : 8 %)

Tout: le fumier provient des envirous de Kaolack ou on trouve des paysans qui
gardent le bétail dans u endroit clétiré. En ce qui coucerrns le fumier de cheval,
il 'y a plusieurs propriétaires de chevaux de course & Kaolack qui fournissent ce

type de funier le plug =tilisé.

Les déchets de poissor ze s'utilisent pas a Kaolack, jarce qu’on ne les trouve
pas sur place. Le transport 2 partir d'ur centre de péche coGte trop cher (p. ex.
dc Mbour, a 106 km de Kaolack!

Par contre, les résidus de l'i-dustrie de transformation de l'arachide seraient
disponibles & 1¢ km de Kaolack {usine SODEC & Lyndiane) s'ils u'étaient pas
recyclés gar 1 ‘usine comme comb stible dans les chaudiéres des huileries. Le
directeur de 1'usize de Lyndiane :-ious a raconté qu’il n'y a méme pas assez de

coques pour 1'usiue ; q:'ils sc.-t obligés de braler & fuel en complément.

Une autre possibilité est l'usine de conditionnement de l'arachide de bouche 3
Kaolack, la SONEA3.

Lh, le directeur nous a racor té qu'il y a ces années une récession de la production
d'arachide de bouche au Sénégal ; donc il y a moius 2 conditionner a la SONEABR.
Enplus, il y a des pays acquéreurs {comme 1'ITtalie, qui demandent dos arachides
de bouche non décortiquées “es facteirs sont 2 1 ‘origine du fait quil y a moins
de coques disponibles A la SONEA3 Le peu de coques est ensuite acheté par la
SODEC a Lyndiane, comme combus tible.

Le prix dec coques varie de 2 T CFA/kg non transporte, 3 7 F. CFA/kg transporté

par la SONEAZ,



Le mode d'applicaticn du fumier est différent selo.. le type de fumier.

L'application en couvert.re est exclusivement pour

les cultures de menthe et de

persil ., Sur la culture de persil on récolte 2 ou 3 fois les feuilles, Pour la

menthe, c'est une culture continue qui peut faire plusieurs années sur place

Aprée chaque rdcolte 0 N wet ur pe de fomier en co :verture pour que le feuillage

reprenne vite

TABLEAU 5 : Mode d 'applicaticr par type de fumier, dorné en pourcentage

d’'exploitations

type de fumier | enfovissement senlemert enfouissement et couverture
= cheval 83 7, 13 %
- mouton 30 % 70 %
chévre
~ bocuf ‘ 0% 100 %
ane |

La quantité de fumier utilisé varie selorw l'exploitant. Gér.éralement on met

2 & 4 brouettes de f:mier par planche lors de la préparation (planche de 10 3

15 m2)



8.2. Les fumures minérales

De tous les wuaraichers 52 7 .

.tilisent des engrais. Les autres n’en utilisent pas.

La plupart warce que les propridtaires de jardin ne leur en fournissent pas ;

nais quelques uns donnent comme raisos.

d'un surdosage.

les dangers de brdler 1les feuilles a cause

Les formules d'engrais =utilisées sont résumées dans le tableau suivant.

TABLEAU 7 : Les fum:res minérales utilisées en cultures maraichéres.

7 svr quant | fournisaeur | fournisseur | destination.
formulation (N, P.X. ) util en au jardin original originale
marafchage
6.18.27, 39 paysan SONAR arachide
14.7.7. 33 paysan SONAP. mil
4.5 0.0. (urée) 10 paysan et SONAR engrais
commerc¢ant COMMERCANT d'entretien
15.5.16. + 4 6 commercant COMMERCZANT maraichage
6.20 10. 5 paysan S0MAR coton
10 10 20. 6 commercant COMMERCANT maraichage

L'enquete révele que le mode d'application des engrais n'est pas toujours le

plus recommarnd# ., Voir tableau 8

TABLEAU £ . Mode ‘d'application des fumures minérales |,
mode 7, des maraichers formulation c¢ccncernée
enfouissement A0 8.18.27/14 7.7 /5. 8.27 +14.7.7./

+ 1 couverture 8.18 27 +10.10.20./

enfouissement 30 1.47.7. /2.18 27 +45 0. 0./
14.7.7.+5,20.10.48.18.27./
2 couvertures 10 14.7.7./

Les modes dapplication a déconseiller sont par exemple I'enfouissement de
14.7.7. et de l'urée (45.0 0) lesquels sont considérés comme engrais de couverture.

D’'autre part le 8 18 27 est plus conseillé en enfouissesent qu’'en couverture.
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La quantité de fumures minérales utilisées par an est de 15,5 kg par 100 m2 de

surface cultivée des jardins ou on applique des engrais.
Sj. nous gonsidérons toute la surface cultivée enquétée, alors la moyenne est

de 5,2 kg par 100 2 de surface cultivée.

Nous tenons 2 préciser que ces chiffres sont 4 considdrer avec prudence étant
donne que nous nous sommes basés sur les déclarations des marnfchers Les calculs
de quantité utilisé sont basés sur les surfaces cultivées en pleine saison sache

et non sur les surfaces cumulées.

Entre les utilisateurs de 1l'engrais il y a une grande variation en quantité
appliquée. En excluant les deux chiffres extrémes {de 0,7 kg et 57,4 kg par 100m2)

on trouve une moyenne de 12,7 Kg par 100 m2, allant de 7 ,2 a 25,0 kg,

Le besoin en engrais {sans faire distinction entre formulations) pour toute la
ceinture maraichére de Xaolack est actuellement estimé a 3,2 kg/are x 143,93 ares

= 892,4 kg par an Si tous les maraichers utilisaient de l'engrais on pourrait

estimé le besoin de 15,5 kg/are x 143,93 ares, ce qui fait 2,2 tonnes par an.




3 3 Conclusions

La quantité de fumicr utilisé pavr 29 ast plutét faible. Le calcul des moyennes
montre trop dc variatioms pour Zire représentatif) sa. f dans le cas du nombre
dc charrettes par 100 m2 de surface cultivée. La, la variation cst de 2 a 4,5
(voir tableau 5).

5i on fait 3 culturcs successives, la moyenne de 3 charrettes est appliquée sur
100 x 3 = 300 m2 de culture. Si une charrette chargc de 50 a 100 kg de fumier,
1a culture recoit entre 0,5 ct 1 ,- kg par m2, ce qui est 1~ moitié de la moyenne

recommandée {1 & 2 kg par m2 dc culture).

En ce qui concerme l'usage des coques d'arachides, un effet avantageux a été
observé A Lyndiane Sur les terres salées prés de 1 ‘usine ou ils avaient stocké
les coques durant plusieurs années , on reéussi maintenant 1z culture du mil. Les
cogues ont servi comme mulching et ont frein6 1'évaporation du gc¢l et la remontée
du sel. Ensuite, 12 sol est lavé davantage par les pluies hivernales,

L'effet positif d'ur mulching est démontré également dans le périmétre maraicher
de Kaolack {dans le jardin de Malick Diouf, sur la culture de la tomate en saison
séche).

Dans cette zone 1= pratigue de faire ur mulching en saison séche reste a vulga-

riser

Cor cernarni 1 'usage d'engrais , on constate que ceux qui l'utilisent, 1 ‘utilisent
encore en quantitds insuffisantes (1,5 kg par 10 m2Z et par an, au lieu de 1,5 kg
3 1 kg »ar 10 a2 de culture) .

Fnsuite, une action de vulgarisation sur l'application ecxacte des différentes
formulations resta a mener.

Dans un prenier temps il est rccemmandd d'améliorer L' application des engrais
rencontrls (514,273 14.7.7. ore.. ) an 1 ieu d ! introduire les cugrais dits
maraichers (10.10.20,; 15.5.16. etc. .} qu'on ne reucontre pratiguement pas.
Signalons que les derniers types d'engrais codtent facilement lec double des

premiers.
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4 Los produits phytosanitaires

9.1, Les produits

Dans 2& 7 des jardins le maratcher nous confirnme qu'il n'utilise jamais de

produits phytosanitaires. La moitil deo ces maraichers disent N'avoir aucun pro-
bléme. Les autres n'utilisent pas de produits parce qu'ils n'en ont pas regu du
propriétaire OU parce qu'ils les trouvent chers.

Donc dans 727. des jardins on applique un ou plusicurs produits phytosanitaires.

Lu gamre des produits utilisés est trés rdduite. Ilsutilisent tous |'insecticide
en poudre : le HCH (10 7) qu'ils obtiennent (gratuitement) & 1'Inspection Régionale
des Productions Agricoles & Waolack, Dans ces 72 7 ii y =n a un sur dix qui utilise

un deuxi éne produit Il s'agit d'ui ivsecticide de sol qu'ils achétent au marché

central de Kaolack, probabl ement Furadan, et qu'ils utilisent lors de la prépara-

tion de La pépinidre.

9.2. Le natdriel et | a méthode d2 traitenent

Dans cetta zone aucun marafcher ne dispose d'um matériel de traitenent. Tous font
le poudrage 3 la main Dans 17 7 des cas le produit HCR est mélangé avec du aable
ou du sonnde ml, Jeci facilite 1'¢pandage et &vite un surdosage. L'insecticide
du sol est <pandu a la mai;: {non wilangi). Cet insecticide de sol est utilisé en
enfoui ssement lors de la préparation de | a pdépinicre.

Le HCH, par contre, s'utilise de manidres différentes. La majorité (83 % des
maraichers) |'utilise sexlement o cas d'attaques(sur toute la culture). 11y a
11 7.des marafchersqui en plus 1'dpandent SUr la planche semée, avant la levge.
Seulement 6 7 des marafchers qui utilisent le HCH l¢ mettent en enfoui ssement

avant le sems.
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5 3 Concl usi ons

L'utilisation des produitsphytosanitaires n'est pas zéndral.
Pourtant, il y a des problémes phytcsanitaires qui sont généraux pour toute

cette zone de production, comms: :

- lacourtilierc (Gryllotalpa africana) n'emp&che pas sealement |a

culture de pomme deo terre, mais aussi la réussite de |a pépinieére
{surtout en hi vernage).

- |l es nématodes {ileloidogyne spp. causent des ddgats inportants sur

persil, céleri et porme de terre, qui deviennent i nvendabl es.

« leg |assides {Jacobiasca lybica) font leurs dégats surtout sur

aubergines et diaxatu La présence dc ce parasite est continue
parce que les marafchers gardent les pieds d' aubergine plusieurs
annéessur place sans aucun traitenent.

- | es mouches des curcubitacées {Dacus vertebratus et D. ciliatus)

Dans cette zone de production ces parasites sont présents durant
toute 1'annde
- la teigne des cruciferes (Plutelle xylostella) et Le borer du chou

(Hellula undalisi rendent difficile la culture des choux, sauf

pendant |es mois de février 2 avril

Unc amélioration de la situation phytosanitaire dans cette zone peut &tre obtenue
par la vulgarisation de quelques thenes come

= |'utilisation d" un insecticide de sol, granulé donc facile &
appl i quer

» la culture de 1. 'arachide sur les parcelles les plus infestées de
némat odes, (rotation, varistds résistantes, . .)

« détruire | es pieds d aubergines trop attaquds par |es jassides
(ou bien les traiter au diméthoate),

- 12 technique ¢d'ensacher | es jeunes fruits de curcubitacées contre

| a nmouche
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Vu la facilite d application, les maraichers préferent les produits en poudre,
pernettant un poudrage & | a mair

Lestentatives de la mission chinoise {1971-1976) d'introduiredes pulvérisateurs
et des produits a pulvériser ont fait <ciec.

Les rai sons de cet dchec sont multiples, mais sont toutes |iées au niveau profes-

sionnel trés bas des exploitants, litous parm d'avtrus :

| "investissement da.s w. pulvirisateur et des produits,

|"ignorance ders teci.:ijues d' application

il est inpossible de laisser le matériel dans |e jardin par

manque d'un abri fermé, donc il faut le transporter a chaque fois

|"obligation sociale de préeter e matériel A tous ceux qui "n'ont

pas |es noyens" d'en acheter.
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1¢. L' outillage dont disposent |es maraichers

10 1. Situation

Le tabl eau ci-dessous résume |a disponibilité du matériel dans les jardins.

<

TABLEAU 5 : L'outillage des marnfchers de la ceinture maraichére de Kaol ack

“outil 7 des maraichers ~ NBR d outils
utilisant 1'outil. par jardin )
arrosoir 100 2,76 (1 a 4) ?
fer a bdton 95 2,50 (1 a 6) | {40 2 50cm !
recourbé de 1 ong)
rateau ¢ iv (1 a3)
brouette 50 1,00 (=====)
four che 4. 1,25 (1 a 3) (manche : + 130cr:
pelle-béche 4 1,17 (1 2 2) '
hilaire 32 1,00 (====- ) (manche : + 50 cm)|
houe 20 1,00 (==---) (manche : + 130cmﬁ
charrette 16 1,00 (==~ =)
cor deau 12 1,00 (wo==-)
métre O 1,00 (=-~-=- )
nioche 8 |, 00 (w=e===)
croc 4 1,00 (===~ ) (manche : + 130cmﬁ
regle 0 0
Senoi r 0 0
pulvérisateur 0 0
! mot oponpe 0 -
5 cani onnette 0 S0
& la question : quel octi® <r ©i av=vo, |e plus inportant d'acheter pour facilite.
votr.2 travail et augmentcer ves o dements, les maraichers ont répondu |e suivans

40 7 des maraicrers ont besoir d'une brouette

36 " ! d " d une fourche
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32 % des maraichers ont besoin d’'arrosoirs

28 70" " b " d'un pulvérisateur

24 7. " " i i d’'une pelle-béche

12X ¥ t " i d 'un ratea:

4 y woon " N d’'un seau, J'uae charrette, d’'une houe,

d'ure corde pour puiser et dune moto-

pompe.

10.2. Conclusions

Ce paragraphe meontrce que dans 1'ensemble la disponibilité er: outillage est
dérisoire. Seul l'arrosoir est présent dans chaque jardi:

Qu'il y ait des jardins saas ratzau ou pelle-béche est vraiment incroyable.
L’habitude d’emprunter du matériel inclus 1' inconvénient qu 'on n' est pas sfir que
le matcériel sera disponible Or, dans le maraichage, certains travaux se font 2
temps fixe (par ex 1la priparation des planches pour le repiquage>

Cette situation s’explique par le fait qu’il y a trés peu de maraichers profes-
s ionnel s dan.s cette zone de production Alors, une action de vulgarisation sur
le probléme d'outillage devra &tre menéc au -:iveau des maraichers professionnels

(les propriétaires actifs dans leur jardin).
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11 La comww weiniis o 7.z uroduits marafchers

11.1, Siruatio:

Les circuits commerciaux fonctionnant actuellement so..t ;a: conpl exes. D une
manidre générale des ‘femmes-vendeuses™ Vviennent dans les jardius, achetent
plusieurs espéces 3 la fois, transportent et revendent les ldgunes & Kaolack.
La vente directe par les nenbres de famlle des maraicihers se fait dans 20 %
des cas

Les points de vente 3 Kaclack sout :

-t

l e marché central

2 1o marchd annexe (A la gnrc routiére centralc)

(S

les trottoirs en face de "1 'Foicerie de Frarce"
Ensuite j il y a des femmes qui font du porte 3 porte lans les quartiers resi-

dentiels. ;

Les 14gumes,; au niveau du jardi: , se vendes ¢ d'une maniére diffdrenteé.

Leg l8gumes-feuilles ge vende: ¢ par planche. La laitue est rdcoltde avec racines,

tandis qua Lo entic, 1o o rgil et le ¢fleri se récoltent er coupant les feuilles

les ol 2 4 velo » ns ‘prés, les plantes reprennent des feuilles et peuvent atre
récoitins 1o Jdeogildme et méne une troisidme fOIS par lo m@me acquéreur. Géndra-

lement 1ls période de récolte est limitde 2 1 MDiS par acqulreur.

Le bissap {vert) et | e uiébd sc riceltent de 1 mfme nziiire nais bi en souvent

le sems est rerouveld aprés ui mois de récolte

Les choux, 1 'oismon et le poirequ se yendent aussi par planche. On coupe |a

nomme dU chou en laissant la racine ot quelques feuilles pour que 1a plante repous-
se des feuilles qui seront récoltles apreés.

L'oignon{vert) «Le poireau se récoltent en plante entiére

Les autres |égumes (tomate, pinent, pasteque, aubergine, gonbo,.,..) se vendent

par kg, La femme-vendeuse ricolte ce dont ellc a besoin, 1'amdme (au point de
vente et le p&se) pour la vente au dctail. Plus tard elle retourne au jardin,

communi que | e poi ds au maraicher et |ui paye.
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Lors de |'enquéte nous avons toujours recueilli |es memes doléances de |a part

des marafchers
« | es femmes-vendeuses Ne payent jamais conptant (c'est-a-dire avant

la récolte et revente, elles refusent méme de donner une avance.
= apres une mévente elles refusent parfois do payer |a some totale.
« parfois |la femme-ve:deuse décommande une planche réservée par elle,

| ai ssant | e3 1igumes & un stade avancé et parfois invendable

(par ex. la laitue qui nmonte en grainej.

Le consommateur impose ses exigeunces aux produit3 vendus. Les européens ont
d' autre3 golts et coutunme3 alinentaire3 que |es sénégalnis.
Les doux points inportant3 sont

- le goat du 1égume {sucré, acide, amere, parfumé, etc ..)

= lataille du légume
Le3 séndégalais aiment un gotit fort, par exenple la nenthe fortenent parfunee,
|'oignon le pluspiquant, |'aubergine anere (diaxatu) au lieu de |'aubergine,
le piment au lieu du poivron.
La taille préférée est |iée 3 un pouvoir d' achat encore trés limité et aux
coutumes alimentaires. La vente nu tas pour une somme fixo est une pratique

courante entre sénégalais

11.2. Concl usi on3

Le circuit commecrcial est un circuit restreint, Tant que |a production s'écoule
sur | e3 marchés de Kaolack et conpte tenu de |la distance ; ce systeme d' écoul enent
est bien réaliste.

Dailleurs, wune tentative d'&coulement des produits par |a coopérative maraichére

a échoud L' organisation de la veste est impossible sams une programmation de |a

producti on.



Addenda

A 1 Liste des propriétaires

Les chiffres correspo :dent 3 1'emplacenest des

B w W

ol

e og o

10.

11
12.

13

14,

15
14
L

18.
19

20.
2,

22.

23,
24
25
26.
27
25
29.
30
31

Paul BAUMONT
Modou FAYE
Aliou RA
Ibou TH ARE
Malick DIONF
Becayc DI CP
Ibra KEBE =~ 1

Kenebougoa NIANG

Mamadon DIALLO
Ibra SARR
Lamire LY

Ousseyeou NDIAYE

Demba DI OUF
Mbarka “BODJSIL

. Abibcu NBLAYE

Ibou HMIEYE
Amadou K&

Dj i bi DIONE
Khady NI ASSE
| bra DIRNG
Awa HDIAYE
Moussa SGUEYE
Alicu DIAGNE
Danme LC
Abdoulaye NIENG
Lamiue HNDOUR
Fatou KANDJIT
Neno CAMARA
Sira M30DJI

. Modou HDIAYE

Cheilkh MNGOM

des jardins du

33.
34
35,
36
37

51.

Babacar DIOT - i
Mamadou DIAKHATE
Mbayc DIAGHE
Abdou FALL
Moustapha FAYE
Dicgane DIOHE
Bintou CAMARA

Ramatoulaye SARA

Youssou DIOP
Dji bi MDONG

4. Mor SALL ~ 1

Mor SALL = 2
Marieme SOW
Coumba SALL

| bra NDONG
Mamadou BA
Mdou DI OP
Ndemba DIOUF
Ibra KEBE - 2

. Babacar DIOF - 2
. Tabara sow

Awa DA30

. Ibou DIAWARA

Michal DI OKH
El hadj i KEITA
Soul ayc NDIAYE
Mamadou DI A
Philisns FAYE
Sanmba DIENG
Biramc FAYE

Abel KALI NG

quartier Tiofak

jardi:s (voir Fig. II).



A.2. Liste des propridraires des jardins du quartier iigane Alasane.

T
€8

now o™

(9]

chiffres

Codou BA

Balla WDIAYE -1
Diery FAYE

Mo NGOM

Mbar FAYE
Seyadbou DI A
Ndeye TOURE
Latsour FAYR
“dbeye DIENG
Aalla WDIAYE -2
Ousmane DRAME
MoriiRAY &
Badara DLAGNE
Salio: DI OUF
Antoirnce MONTERC
Asbdoulaye DIOD
Donge DOUR
Mamadou GUEYE

). Ousseynou FALL
Modou Moackc DIAGNE

| bra DIOP

. aidara SYLLA

Mamadou DIALLC
Dax LO

Balla UDIAYE -3
Bandc:rgou FALL
Mbaye NDIAYE

Lamin ¢ SOV

29.
30.

al.
32.
23, Modou DOUCQURE -1

44

50,

51
52
53
54,
55.

correspoadeni & 1'emplacement des jardins (voir Fig III).

Sanba DIENG
Abdou GUEYE
Malick GUZYE
Soda DIAGNE

Fatou SELSK

Modou DIOUF

. Magette DI ONE

Modow: TALL
Mbaye FALL

Modou DOTICOURE -

Lassaia SANE
imadou DIENG
tidoye NDIAYE
Mamadou CAMARA
Siry NDIANE -1
Siry MDIANE -2
Elhadji SENE
Ndiaga DICP?

. Aliou CISSE

Mamekor FAYE
Motar FALL
Sacura BADI ANE:
Galayce SALL
Dane SECK
Lamine FAYE
Nogayc SECK



A.3. Liste des cexploitants et o

QUARTLER

TIOFAK

NGANE ALASANE

L'EXPLOITANT

4,

[84)
.

o200 0~

1G.
11.
12.
13.
i4.

N

L3

o i

~d

pt=

10.
. LATSOUK FAYE

et
jrard

. ALIOU KA

IBRA KEBE

. PHILISAS FAYE

BECAYE DIOP

. SALIOYJ NDIAYE

ABDOU NDCUR

. NGOR SARR
.- GALLO 3A

CHERIF DIOP
BABACOLA DIOP
MODOU FAYL
THIONGUE DIOUY
SOULAYE HDIAYY
DIEGANE SERE

. AMADOU RA

CHEIRH NIASSE
DIOUM: DIALLC

. ALIOUNE FAYE
. MBAYE FALL

CHEIKHE DIOP
WALY SERE
MCDOU DIOUF

. DOUMBAYA CAMARL

MOMATAR FALL

LEZ PROPRIETAIRE

i dem

i dem

idem

i dem

JABACAR DIOP
1 BRA WDONGO
MARIEME SOW
NENE CAMARA
SOULAYE NDIAYE
ELHADJI KEITA
LAM NE LY

MAMADOL DIAKHATE

AWA NDI AYE
ABIBOU NDI AYE

MALICK GUEYE

MOR NGOM

MBAYE MDIAYE
ASDOULAYE DIOF

idem

BADARA DIAGHE

MBALLA NDIAYE

ELIMANE ATHIE
AMADOU CAMARA

idem

LAMINE FAYE

45.

ropriétaires des jardins enquétés.

N° sur carte

50

52
47
45
25
53
57
11
34
21
15

31

27
16
38
13
10
35
43
50
54



46,

CENTRE POUR Li DEVHELOPPEMENT SECRETARIAT D'ETAT A LA

TECHYNIQUE - T S R A -

ENQUETE PAR SOWDAGE DANS LA WEGION
DU SIHE SALOUM

QUESTIONGAIRE =

VI LLAGE : COMM. RURALE : ARRONDISSEMENT : DEPARTEMENT :

I - FACTEURS HUMAINS

1. Exploitant du jardiu : nom

prénons : 8ge .

2. Tropridtaire du jardin : nou :

prénoms : age

3. Situation familialc de i'vxploitant : nonbre d'épouses :

nombre d' enfants

4. Nombre d'ouvriers salariés travaillant dans le jardin :

wn

. Nonbre total de personnce travaillant le jardin de maniére
ai permanentc :

b) tenporaire

&, L'exploitant a-t-il d autres ressources ou occupations
a) él evage
b} commerce
c) salarié
d) autres

Le propriétaire a quelic occupation :
7. L'exploitant est-ii coopérateur :

8, S oui : nomde la coopérative :

Quel s sont |es avantages pour iui -

9.Si non : veut-il participer A une coopérative
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IT - LA TERRE
1. Surface totale du jardin * &} disponible
Ly cultivée début s. séche :
fin s. séche

en s. des pluies

2. Raisons pour le non-cultiver d une partie da lasurface :

111 « L'EAU D | RRI GATI ON
1. Nombre de puits : Nonbre de céanes :

2. L'eau est-elle suffisante durant toute | a saison de culture

3. Sa qualité est-clle satisfaisante povr les cultures durant toute la
période :
4. Le transport de |'eau s'affectuc : a) arrosoir
b} not o- ponpe

ci autre

IV - LES SEMENCES ET LE MATEXIEL DE MULTIPLICATION

1. Si |le maraicher produit uncpartie de sessemences, donner les noms
des | egumes avec |e tenps de répétition de l'opération avant de racheter

des semences

LEGUME : - PERIODE | =«

2. Le maraicher fait-il sa pépiniére lui-mlme :

3. Sinon, quelle est |'origine des plants

4. Serait-il d accord pour acheter ses plants chez un maraicher spécialisé



vV - LES CULTULES

Quels sont les principaux

1dgumes cultivés :

EPOQUE DE CULTJRE

ORIGINE DES SEMENCES

SURFACE m2:

LEGUME VARIETRS -
semis récolte propre conm
aubergine
caro tte
ctiou-fleur

chou pommé
ceiicombre
courgette
haricot

laitue

nelori

mer:ithe

olignon
pasteque

persil

poivron
poircQu
pomne de t.

toma te

patate douce
piment
diaxatu
gombo
bissap

man 1o(

miébé

1

monocult.

asSS0C,




Vv

= LES FUMURES

1. Funure organique utilisée :

47,

Méthode diepplication Juar tité annuel | ement
vtilisde. Nombr de :
NOM
enfouls- | couver- |enf. + camiociis |charret- sacs
gement fure couv, it es

coques d'ara.
poudre d'ara.
tourteau d'ara,

déchets de noi.

fumier cheva
fumicr mouton
fumer poule
fumiecr
2. Le maraicher utilise-t~il des engrais chim ques
3 Si non, pourquoi pas
4. Si oui, |equel a) 10.16.20. © ,... kg/an
14.77.:
6.2¢.10.
6.18.27 co
b} azeta ¢ Lo kg/au
¢ go kasse | : kp/ax
d} phosphore ! L kp/an
5. Les ouagrais sout appliqués !

-

b SN G0

b} on surface et

6. Lieu ¢' achat des enprais:
al marché de Kaol ack
b}

[y

c.

enfovissement avant culture :

en doses fractionndes :
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711 - LES PESTICIDES

1
2.

Le maraicher utilisc~t-il des pesticides :

S
S

non, pourquoi pas

oui, nomdes produits =tilisés « Lieu d'achat des pesticides :

a) .................... I A R T
b) lllllllllllllllllllllll . 28 0 C U IR IO T BN B BN JNK BN NN I BN B DN BN RN B JEE BN BN B INR R NN RN NN BN BN K R A
C/blQll.‘........'......'..... """"""""" L I L I L

Noms des légumes gai regoivent réguliérenent des traitenents :

) I nb. de traitement/culture : . .. . .. . %t
|3 2SR e
') Cereeeeiaeans L
) Ceeeereseiianas

Méthode et matériel utilisés pour les traitements :

z} pul véri sat eur
b} poudrage 2 main :

c} arrosoir

VII1 = OUTILLAGE E¥ MATERIFEL

1. Donner 1a 1liste et |le nomhre du petit outillage utilisé

4,

ay arrosoir @) brouette :

b) pelle-béche : f) cordeau

¢) rateau g) mdtre

d) fer & béton : h) régle
{binctte) (pr. nivel.)

Matériel sudcialisé | gamoir = pulvérisateur » moto-pompe

Matériel do transport charrette - cam onnette -

Le maraicher a-t-il participé A |'achat d'un matériel collectif

Si ovi, lequ:l :

5. Quel outil ou matériel {(qu'il n'a pas’ estime~t-il inportant d' acheter

pour faciliter son travail ct augnmenter ses rendenents

aj

c)



X - L& COMMELCIALISATION

1.

Comment

| es col onnes du questionnaire si |a réponse est oui

51.

s'effectue la veute des légumes ? Mettre une croix dans chacune

ACQUEREUL TRANSPORTE PAR CONDI TI ONNEMENT
LEGUMES
€oop . comm. (marché achceteur naraicher assine }jpanier] autre
aubergine
carotte
chou=fleur

chou pommé
concombrc

cornichon

courgette

hari cot

| ai tue

melomn:

nent he

0i gnon

past eque
per si
poivron
poi r eau
porme de t.

tomatce

patate douce
pi ment

di axatu

gonbo

bi ssap

nmani oc

niébé




52.

2, Le maratcher est-il satisfait du systeme 2ctuel de commercialisation

3 . Sinon,que propose-t-il comme anélioration

DALE . ittt nienee., Hom de 1'enquBteur & L. iueiee



