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TRANSFORMATION_LAITIERE EN MILIEU RURAL AU SENEGAL

I. | NTRODUCTI ON

Le Sénégal est Un pays sahélien d’une superficie de
194.000 &m2 avec une popul ation de 7,5 |millions d habitants.
Lfagriculture occupe 85 p.100 de | a populati on et dépend de | a
pluvionetrie qui varie du MNord au Sud entre 250 et 1200 mm
L’élevage représente 6,5 p.100 du PIB national et environ 32 %
du PIB du secteur primaire . cet élevage est domne par |es
systémes de production detype extensif javec au centre et au
sud du pays un systéene agro-pastoral et au nord un systene
pastoraltranshunant.

Les effectifs de rumnants sont estimés & : 2500000
bovins et 3700000 petits rumnants

II. LA PRODUCTI ON LAITI ERE

La production nationale de lait est|estimée a 1100000
nectolitres. EHle provient presque exclusjivement des élevages
traditionnels. GCette production dépend esgsentiellement de la
pluviometrie. 'Hle est tres faible en saigon séche (0,5 a 1 1
par vache/j) contre 2 a 3 1 par vache/j) en saison humide.

Le deficit laitier du pays a occasipnné depuis quel ques
années | ' émer gence d’elevages de type noderne autour de Dakar
pour la production de lait a partir de races exotiques.

Dans la partie Nord ol le pastoralisme domine, Ia
production laitieére constitue un objectif] majeur dans le
systeme. Cette partie du pays concenkre quel que 40% des
rumnants. Le lait est produit & partir de toutes les especes,
cependant ce sont l|es bovins gqui fournissent la plus grande
partie de la production, Les petits ruminants et surtout les
caprins ne sont considérés que pendant laj saison séche.

TIT-LA TRANSFORVATI ON LAl TI ERE

La transformation laitiére concerpe deux produits : le
lait caillé et le beurre. Le lait caillé est le produit qui
est utilisé sur tout |e pays. Pour le bgurre, ce sont surtout
les €leveurs Peul du Nord qui font cette transformation. Les
autres produits de transformation du 1lajit tel que le fromage
sont pratiquement inconnus des pasteurs au Sénégal.

3.1 Le lait caillé

La néthode est tres sinple et consiste a Jaisser le lait
récoité 3¢ reposer dans un endroit frais , dans une cal ebasse
pendant 2 4 heures , Le probleme signal, é pgur le lait caillé est
sa durée de conservation surtout en période de chal eur et
forte production (fin saison seche |«t saison hunide).
L'hygiene de la collecte et de la transeérmation (propreté  des
cal ebasses utilisees) en sont |es principhles causes.
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