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ROLESDUFROI D
Il est indispensable pour conduire a une anélioration de la consonma-
tion de la viande, de disposer d'installations de réfrigération et de stoc-

kage par le froid. Mis dés |"abord, il convient de souligner que I|'utili-
sation du froid n'est pas en elle méme une panacée, susceptible de résoudre
tous les problémes qui se posent. L'hygiene du marché de détail en particu-
lier et surtout pour la viande, tient d abord a la propreté des lieux, aux
facilités d'entretien et de nettoyage, de circulation et d'évacuation des
déchets. La chanbre froide ne peut renplacer |'ensenble des autre équipements

Cette précision étant donnée,l'utilisation du froid est inportante dans
| es dommines suivants

- consommation du produit en particulier au niveau du boucher qui actuelle-
ment est contraint, si la totalité de la viande mse en vente n'est pas
enlevée, de vendre le reste en fin de journée, a bas prix et donc a perte.

La création de chanbres froides de dimensions adaptées permettrait de résou-
dre ce probléme

- Amwlioration de |'hygiéne : il est évident qu'une utilisation rationnelle
du froid permet de livrer & la consommtion des produits plus valables sur
le plan hygieénique

- Amélioration de la qualité : une conservation de la viande, pendant une
certaine durée, permet d' obtenir une amélioration des qualités organoleptiques
du produit. Cet aspect des choses revét cependant, actuellement, une inpor-
tance noindre.

- Sur le plan économque : le fait de pouvoir conserver les produits carnés
dans de nmeilleuresconditions permet de concevoir une certaine régulation du
prix et de [|'approvisionnement (cf. |er alinéa), par une gestion plus ration-
nelle des stocks

ETAT DE LA "GHANE DU FROD' AU SENECAL = LES PRAOJETS

La encore quelques précisions sont indispensables. La "chaine du froid"
ne peut donner pleinement sa mesure que dans un contexte économ que amélioré
dans son ensenmble. Le froid n'améliore rien bien au contraire, si les Ilieux
d'abattage et de vente sont dégradés ou souillés.
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Une idée des équipements frigorifiques réalisés ou en projets au Séné-
gal est donnée dans le document en annexe. Cos equipements relativement im
portants constituent surtout pour le poisson une véritable “chaine du froid".
Pour la viande, les seules installations spécifiques se retrouvent au niveau
des abattoirs essentiellement. Pour ce qui est des installations sur les mar-
chés, il est prévu la nise en place de chanbres froides de type préfabriqué
congues sur le modéle de celle actuellement en fonction aux abattoirs de Da-
kar sur la chaine d abattage des porcins. Le projet concernerait la mise en
fonction de 25 micro unités (diesel ou électricité) installées en dehors des
centres déja couverts par la SERAS ou la DOPM

REFLEXIONS ET  RECOMVANDATI ONS ~ EVENTUELLES

Il apparait que le probléme du froid dans son utilisation optimale né-
cessite une approche globale au niveau du pays

Cet aspect des choses n'a pas échappé aux autorités sénégalaises qui ont
créé un Comité national du Froid (CNF) par décret 78184 du 3 mars 1978. La
conposition de ce comit¢é a été définie par AM n°® 2337 (MR du 5 nmars 1979
et du sous comté technique par AM p° 11371 (MDR) du 24 septembre 1979. Ce
comité, a vocation consultative, a pour rdéles principaux

La coordination des différentes actions dans ce domaine ;

|'évaluation des besoins du pays ;

1

donner un avis conpétent sur les projets présentés et |eur financenment

i

effectuer le suivi des programmes d'équipement.

Depuis sa création, les conpétences de ce comté ont été largement solli-
citées et en fait les quelques remarques effectuées dans ce document émanent
en presque totalité des reflexions de cette institution

Le principal probléme rencontré est celui relatif a la normalisation des
équi pements. En effet, les équipements rencontrés dans le pays sont de marques
et donc de caracteristiques fort variees. Il en résulte dinportantes difficul-
tés d'entretien et de mintenance des appareillages (piéces détachées). En co-
rollaire, la msse des activités de chacune des sociétés intéressées par le do-
maine est relativement restreinte et la plupart de celles-ci ont ou songent a
supprimer purement et sinplement [leur département froid.
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Un projet d'usine de produits et services relatifs a la maintenance
des différents équipements frigorifiques a été élaboré mis n'a pas encore
recu de solution financiére.

Le colt de ce froid est aussi un probleéme inportant car il est trés éle-
vé et conduit a des dépenses souvent insupportables pour les wutilisateurs par
rapport au prix de la viande. I1 senble qu'il y aurait intérét a envisager
d'autres sources d'énergie que celles classiques, en particulier |'énergie
solaire. Cet aspect des choses est évidemment d'ordre beaucoup plus généra
que les sinples problémes de conservation des différentes denrées alimentaires

Le colt actuel conduit d autre part a ne pas retenir la sotution |u sStoc-
kage a long terme, des carcasses abattues en période d abondance et remses
en circulation en période de déflation sur les plans quantitatif et qualita-
tif. Pour |e moment,le seul noyen rentable est |e stockage sur pied dont Iles
dével oppenent s (parcelles, ranch de Doli) sont en attente de financenent.

Enfin, come il a été dit plus haut, le probleme de ['utilisation du
froid dans |'amélioration des conditions de consommation des produits car-
nés n'est pas le seul probléme qui se pose. En fait il mnque actuellenent

une étude globale des nécessités et possibilités de dével oppenent de la chai-
ne du froid dans le pays. Les derniéres études (CRGATEC 1964 - LACROUTS et
TYC 1967) mériteraient une actualisation précise. Cette étude globale et syn-
thétique pernettrait surtout d'aider le Comté national du Froid a élaborer
une politique cohérente pour |'ensenble du pays et sur |'ensemble des produits
alimentaires et peut étre plus généralement des produits agricoles
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REPUBLI QUE DU  SENEGAL

ETAT RECAPI TULATIF DES COWMPLEXES FRI GORI FI QUES
EXISTANT AU SENEGAL QU EN PRQJIET

I - EQUI PEMENTS FRIGORI FI QUES EN SERVICE REALI SES

I s U i A oy S T

SECRETARIAT  PERWANENT PAR LES POMORS PUBLICS
DIRECTION S.ERAS,
-:-..-..-..‘..— --Cm-
STOCKAGE
DESI GNATI ON FABRIQE DE GLACE CONCELAT ON
T/ jour a 0° y _ogn
SOFRI NORD 50 20 300 600
YOFF 5 - 20 20
SAFCOP 5 113 1023 KR 100 1.500
CRI EE 50
SONAFRI G 170 60 Tun. 1. 000 4.000
ABATTARS THES 16
MBATTORS  SAINT-LOU S 16

| NSTALLATI ONS FRI GORI FI QUES PRI VEES EXI STANTES

CONGELATI ON ENTREPOSAGE FABRIQE DE QACE
DESI GNATI ON
Saumure Tunnel Armoire a o° a -25" Mouleaux Ecailles

SOFRI GAL 100 - 2.000 110
ADRI PECHE 65 12 - 1.500 47
SURGEL 8 4 - 240 4
SOPESEA 60 8 - 655

SOBOA  DAKAR - 55

SPAC 35 5 - 1.000 5
PROCOS 20 10 - 300

SARDI NAFRI G 45 - 2.000

SENEPESCA 25 - 800 5
GRANDS MM ERS ! - 15

SNCDS 60 - 3.300 22
SAPAL - 100

SAI B 100
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NOSOPE

SOPAO

SOCRUGAL  DAKAR
SORUGAL  RUFI SQUE
COMPLEXE TOUBA  MOSQUEE
QACE Lanou TOUBA

12,8

500

40

[1l - COMPLEXES FRGORFIQUEES EN COURS DE REALISATToN ET EN PROJET ( FI NANCEMENT ETAT)
CONGELATI ON ENTREPOSAGE FABR QE DE QACE
DESI GNATI ON
Saumur e Tunnel Arnmoire ao° a -25° Mouleaux Ecailles
ABATTORS DAKAR (viande) en cours - 15.000 T -
ENTREPOT DE KAQLACK (en cours) 50 - 25 T/j
D QURBEL (abatt viandes en projet) 16 -
LOJGA " 1" 3] 16 —
TAMBA (viande + gl ace) - - 5
ZIGINCHOR (viande + glace) - -
KAQLACK (viande + glace)
FRIGO THON (en projet) DOPM 1.800 T
YOFF (opérationnel) Stockage de glace 20T 30/40 5T
FATI K (projet) DCPM en cours " " 20 T 20 20 5
TAVBA (projet) DOPM : " 20 T 20 20 5
KOLDA (projet) DCPM " " 20 T 20 20 5
MBOUR (projet) DOPM " i 20 T 80 20
KAYAR (projet) DOPM I : 20 T/j 60 - 20
JOAL  (projet) DOPM " " 20 T/j 60 - 20
RUFI SQUE (projet) DOPM " n 20 T/j 40 - 10
LQUGA  (projet) DOPM " " 10 T/j 20 - 5
BAVBEY (projet) DCPM 1 " 10 T/j 20 - 5
CHAMBRE FROIDE RUFISQUE SERAS St ockage de vi andes -
CHAMBRE FRO DE SCR St-LOU S SERAS n n -
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PROMOTEUR SENEGALAI S

PROVOTELR  SENEGALAI S

PROMOTEUR SENEGALAIS

-

PRJETS PRVES EN VOE DAGREMNT PAR LE OCOMTE NATIONAL DU FRAOD

Installation dun nouveau générateur de glace de capacité : 30 T/jour (stade d' agrément par CNF)

Projet d installation d une fabrique de 350 T/jour (Ecailles)

Projet dinplantation d une unité de 5 T/jour de glace alinentaire & Thiés (approuvé Par |e

Sous-Comté technique du ONF le 4 aolt 1979)
Nouvelle unité de 2 T/jour de glace alimentaire a Dagana (stade d'agrément par |e CNF)

Unité de 10 T/jour a Muwour (projet non approuvé par |e Sous-Conité technique du 4 aolt 1979
pour éviter concurrence avec projet CAPAS).

Dakar, |le 12 novenbre 1979
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